
 

 

 

 
MENU CLEMENCEAU

Servi uniquement le soir et le week-end 
 

ENTREE, PLAT et DESSERT 
- 34.00 €uros – 

 

-Accord Mets et Vins : 2 Verres - 14.00 €uros- 

 

Nos Entrées 

Œuf BIO parfait, Espuma de courges, 
Crumble de pain d’épices, graines de courges torréfiées  

Ou 
Croustillant de Canard confit, chutney de pommes, 

Gel de cidre et mesclun 

 

Nos Plats 

Retour de la Criée,  
Petits Légumes étuvés, beurre rouge  

Ou 
Cochon farci au combawa, cuisson basse température, 

Gratin de butternut, et mousseline de légumes 

 

Nos Desserts 

Poire pochée au caramel, 
Biscuit sablé, sorbet poires au poivre de Sichuan maison 

 Ou 
Vacherin destructuré, 

Sorbet fruits rouges, ganache à la Vanille gousse 
 

 
 

 



 

 

 
- NOTRE CARTE - 

Servi uniquement le soir et le week-end 
Nos Entrées       

 

- Œuf BIO parfait, Espuma de courges,       10 
Crumble de pain d’épices, graines de courges torréfiées  

- Croustillant de Canard de confit, chutney de pommes,    10 
Gel de cidre et mesclun    

- Langoustines snackées et flambées,       13 
Céleri façon risotto, Bisque crémeuse de homard      

- Les Escargots de « la Ferme du puy Mest » en profiteroles,   14 
Duxelle de champignons, jus de bœuf corsé     

Nos Plats             
 

- Retour de la Criée,          20 
Petits Légumes étuvés, beurre rouge    

- Cochon farci au combawa, cuisson basse température,    20 
Gratin de butternut, et mousseline de légumes     

- Noix de St Jacques, Tagliatelles de blé noir      24 
 Pleurotes grillées, émulsion au sarrazin    
- Filet de Bœuf « Rouge des Prés »,         26 

Pommes de terre fondantes, crème de morilles    
- Assiette végétarienne du moment        19 
 

Tous nos plats sont servis avec des légumes frais de saison / Toutes nos viandes sont d’origines Françaises et /ou Local 

Notre Fromage 
- Assortiment de 3 fromages, mesclun et beurre maison     7 

Nos Desserts   Merci de choisir votre dessert en début de repas ! 
 

-Poire pochée au caramel,         10 
Biscuit sablé, sorbet poires au poivre de Sichuan maison 

- Vacherin destructuré,          10 
Sorbet fruits rouges, ganache à la Vanille gousse 

-Moelleux chocolat « Valhrona », Cœur Passion     12 
Ganache Fruits de la passion, Tuile au sésame noir    

- Cromesquis de « P’tit Rond Vendéen »,        10 
Marmelade de Raisin, mesclun 

- Café ou Thé Gourmand         9 

- Irish coffee Gourmand         15
Tous nos prix sont affichés en €uros, Service compris 


