LA TAPADERA

UMA FORMA DIFECRERTE BE TAFIAR

Crujiente de ibérico con toque de mayonesa, pimiento de piquillo asado a la brasa y anchoa del cantabrico 2,80
Caballito 2,50
Bicicleta 1,50 - Marinera, marinero 2,50
Ensaladilla rusa 3,50
Patatas con olivas rellenas 3,00
Salchicha seca con picos de masa madre y almendras 6,00
Matrimonios 2,00
Gildas 2,50
Croqueta cremosa de jamén o boletus con parmesano 2,50
Croqueta de gambon al ajillo 2,90
Bacalao rebozado 3,00
Esfera de patata al pimenton con corazén de pulpo a la plancha cubierta de maiz frito 2,70
Palomitas de atun o queso (6 uds) 2,50

jPregunte a nuestro personal por otras opciones!

Tomate de temporada con bonito y aceitunas partidas de Jaén 14,00
Laminas de berenjena con miel de cafna 3,00
Flor de alcachofa entera natural frita (en temporada) 3,00
Huevos rotos con jamon ibérico 12,00
Gambén al ajillo 15,00
Calamar nacional a la plancha 18,00
Calamar tapadera 18,00
Pulpo a la plancha 18,00

jPregunte a nuestro personal por posibles medias raciones!

Jamoén ibérico 17,00
Tabla de quesos internacionales 14,00
Tabla de quesos especial 18,00
Surtido de ibéricos 16,00
Torrezno de Soria 5,00
Tapadera de pulguitas variadas 18,00
Lomo de Orza con pimiento braseado 10,00

Tostas™ (Sélo tardes y noches)
Sobrasada de chato con miel de cafa 1,80
Sobrasada de chato con queso 2,30
Queso de cabra con miel y nueces 2,20
Solomillo de cerdo con queso 2,50
Solomillo de cerdo con pimientos 2,50
Jamoén ibérico con salmorejo 2,40

Minihamburguesas
Vacuno 4,00
Chato murciano 4,00
Buey con perla de foie 4,50
Calamar 4,00

Solomillo con ajos tiernos 18,00
Secreto ibérico confitado a baja temperatura 19,00
Entrecot 21,,00
Pescado del dia s/m

i Nuestros postres!

Tarta de queso al horno con helado de vainilla 6,00
Postre tapadera 6,00
Helado de vainilla 4,00
Coulant de chocolate con helado de vainilla 5,00
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IMPORTANTE: Todos nuestros platos pueden presentar trazas de cualquier alérgeno.
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LA TAPADERA

Carta Principal
Crujiente de ibérico con mayonesa, pimiento de
piquille asado y anchoa del cantabrico.

Gluten

Frutes secos Crustaceos Cacahuetes

Sulfitos

Soja

Pescado

X

Sesamo

Mostaza

@@

Moluscas

Licteos

Huevas

Apio

Altramuz

Caballito

Bicicleta

Marinera

Ensaladilla Rusa

Patatas fritas con olivas rellenas
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Salchicha seca con picos de masa madre y
almendras.

Matrimonio

Gilda

Croqueta de jamén

Croqueta de gambdn al ajillo.

Croqueta de boletus y parmesano

Bacalao rebozado

Esfera de patata alpimentén con corazén de
pulpo ala plancha, cubierta de maiz frito

Palomitas de atin

Palomitas de queso
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Tomate con bonito y aceitunas

Berenjenas con miel de cana

Flor de alcachofa

Huevos rotos con jamén ibérico

Gambén al ajillo

Calamar nacional plancha

Calamar tapadera

Pulpo plancha

Jamén ibérico

Tabla de quesos

Surtido ibéricos (salchichén, chorizo, lomo)

Torrezno de Soria

Tapadera de pulgutas vatiadas

Lomo de Orza con pimiento braseado y ali-oli

Tosta de sobrasada con miel de cana

Tosta de sobrasada con queso
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Tosta de solomillo con queso

Tosta de salmorejo con jamén ibérico

Tosta de rulo de cabra con nueces y miel

Tosta de solomillo con pimientoss

Minihamburguesa de vacuno

Minihamburguesa de chato murciano

Minihamburguesa de buey con foie

Minihamburguesa de calamar
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Solomille con ajo tiermo.

Entrecot.

Tarta de queso

Helado de vainilla

Postre tapadera ( chocolate y obleas)

Coulant de chocolate y helado de vainilla.
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Flan de huevo

Helado Contesa
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