
     MENU’ 

ANTIPASTI

                Polpo* arrostito su crema di patate, terra di olive e olio al basilico 15€  (1,7,14)

Taco con crudo di gamberi di Mazara, avocado e maionese al chipotle 16€  (2,3)

Samosa di agnello con salsa agrodolce al mango 14€ (1,3)

                 Kaju Paneer in salsa di anacardi 14€ (7,8)

PRIMI

         Gnocchi di patate ripieni di guancia di vitello, il suo fondo e gorgonzola 15€ (1,3,7)

Pasta, patate e cozze con katsuobushi 15€ (1,4,14)

Spaghettoni con vongole e pesto di pistacchio 18€ (1,5,14) 

Attieke ivoriano con verdure, platano fritto e cipolle stufate 14€ 

Amok cambogiano di pesce con riso bianco 16€   (4)

          SECONDI

Baccalà su crema di cavolëore e crumble di olive,acciughe e pomodoro 18€  (4,7)

Frittura mista di calamari*, triglie, gamberi e acciughe 20€  (1, 2,,14)  

Pork belly con cipolline borettane e bietole 18€  (6,10)

Uovo 65° con sformato di patate, lenticchie, radicchio tardivo e salsa al
mandarino 16€  (3)

          CONTORNI

Verdure pastellate 7€ - Chips* 5€ - Verdure 7€ - Insalata 4€

XXX
Coperto 3€  -  Acqua alla spina 2.5€ – Caffé 1.5€

* La pasta fresca come anche il pane vengono prodotti in casa.                                                                                                                       
*  Il cliente è  pregato di comunicare al personale la necessità di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergiche o di 
consultare il foglio esposto.                                                                                                                                                                                     
*  I piatti contrassegnati potrebbero essere preparati con materia prima congelata o surgelata all’origine. Alcuni prodotti freschi 
di origine animale, così come i prodotti della pesca, vengono sottoposti ad abbattimento (**) rapido di temperatura per garantire 
la qualità e la sicurezza.


