Bar — Brasserie
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La carte des Vins Les carafes 25cl
Rouge (merlot) vdp charentais 7.50
Rosé (cabernet sauvignon) vdp charentais 7.50
Blanc (sauvignon) Haut poitou 7.50
Le verre 4.50
Les parcellaires de Pherré (IGP Cote de Gascogne) le verre
Malbec (rouge), Cabernet sauvignon, Merlot (ros¢) 4.50
Gros Manseng doux (blanc moelleux) 4.50
vins d’appellation
Rouge 37.5¢cl

Domaine Pascal Gonthier — vdp 10.00
Cote de bordeaux « Chateau Bouteilley »

Cote de beeuf (cepage syrah marselan)

Saumur Champigny « les tuffes » 12.50
Chinon «cuvée Expression » 13.00
Cote de bourg « chateau Haut Bajac»

Montagne st emilion « Chateau Grand Baril»

Saint Nicolas de bourgeuil  « Cuvée Estelle » 13.00
Cote de bourg « chateaux La Rivoirde» 11.00

Rosé

Coteaux d’Aix en Provence « Chateau Calissanne »

Domaine Pascal Gonthier  vdp
Buzet « Prieuré de fonclaire » 8.50

Blanc

Domaine « Clos de nancrevant « vdp 10.00
Champagne
Champagne Francinet Le verre 8.00 la V2 bouteille

Prix service compris

Centrol

50cl

9.10

9.10

9.10

la btle 75 cl

15.00

15.00

50cl

12.00

12.00

20.00 la bouteille

Labus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération

Traiteur

75cl

15.00
16.00

19.00

20.50

25.00

18.00

28.00

25.00

15.00

18.00

35.00



