
 
 

SALADES & ANTIPASTI 
 

SALADE CÉSAR 
Salade, poulet croustillant, tomate, copeaux de parmesan, œuf 

18 BEIGNETS FLEURS DE COURGETTES 
Beignets fleurs de courgette, tomate et basilic 

19 

SALADE NIÇOISE 
Salade, thon, anchois, tomate, olives, œuf 

19 MELON ET JAMBON SERRANO 
Melon accompagné de tranche de Serrano  

16 

SALADE OCÉANE  
Salade, saumon fumé, maïs, tomate, œuf 

19 PLANCHE DE CHARCUTERIE 
Serrano, rosette, chorizo et coppa 

20 

TOMATE MOZZARELLA 
Salade, tomates et boule de mozzarella di Bufala 

17 PETITES TARTINES DE SAUMON FUMÉ (PAR 4) 
 Saumon fumé sur des tranches de pain à l’huile et à l’ail avec basilic 
et son fromage frais 

8 

 
 

VIANDES POISSONS 

TARTARE DE BŒUF POÊLÉ (OU PAS !) 
Tartare de bœuf assaisonnement maison avec légumes du moment ou frites fraîches 

23 DORADE ROYALE ENTIÈRE (en fonction des arrivages) 
Belle dorade royale entière, préparé à la minute accompagnée de riz à la coriandre fraîche 

26 

BURGER GORGONZOLA OU CHEDDAR / CHICKEN  
Pain brioché, steak de bœuf ou blanc de poulet croustillant 

18 TARTARE DE GAMBAS  
Émincée de gambas fait minute assaisonnement maison, avec frites fraîches ou légumes  

25 

PIÈCE DE VIANDE 180GR 
Belle pièce de viande accompagné de légumes du moment ou frites fraîche 

25 BRUSCHETTA AU SAUMON FUMÉ 
Tranches de saumon fumé avec du mesclun et de la mozzarella sur une tranche de pain  

22 

TAGLIATA DE BŒUF À L’ITALIENNE 
Filet de bœuf mi- cuit avec salade et copeaux de parmesan 

24   

 
 
 

PÂTES 
 

RIGATONI AU PISTOU 
Rigatoni agrémenté d’huile d’olive, basilic frais et ail 

18 RIGATONI ALLA SORRENTINA 
Rigatoni à la sauce tomate, parmesan et mozzarella 

20 
 

 
 
 

 
 

FORMULE DU MIDI 
PLAT + DESSERT + CAFÉ EXPRESSO 

 

 

BROCHETTES DE POULET  
MARINÉS AU CITRON  

SERVI AVEC SES FRITES FRAÎCHES OU LÉGUMES  
& DESSERT DU MOMENT 

 

 
 

 
23,50 

 

 
 

MENU ENFANT 
PLAT +BOISSON + DESSERT 

 

 

NUGGETS ET FRITES FRAÎCHES 
SIROP À L’EAU 

2 BOULES DE GLACE VANILLE 

 
 

14 

 

DESSERTS 
TARTELETTE FINE AUX ABRICOTS  9  
SALADE DE FRUIT DE SAISON  7  
PANNA COTTA  7  
SORBET DU MOMENT  9  

 

 

  

L’INTÉGRALITÉ DE LA CARTE EST ÉLABORÉE À PARTIR DE 
PRODUITS FRAIS ET FAIT MAISON 
Prix en euros et services compris  



 
 

SALADS & APPETIZERS 
 

CESAR SALAD 
Salad, crispy chicken, tomato, parmesan shavings, egg 

18 ZUCCHINI FLOWER  
Zucchini flower and tomatoes basil 

19 

NICOISE SALAD 
Salad, tuna, anchovies, tomato, olives, egg 

19 MELON AND SERRANO HAM 
Melon with slice of serrano 

16 

OCEAN SALAD  
Salad, smoked salmon, corn, tomato, egg 

19 MEAT BOARD 
Serrano, rosette, coppa and chorizo 

20 

TOMATO MOZZARELLA 
Salad, tomatoes and mozzarella di Bufala ball 

17 SMALL SLICES OF SMOKED SALMON (x4) 
Smoked salmon only slices in oil and garlic with basil and cream cheese 
 

8 

 

MEAT 
 

FISH 
 

PAN-FRIED (OR NOT!) BEEF TARTARE  
Homemade seasoned beef tartare with seasonal vegetables or fresh fries 

23 GLITHEAD SEABREAM (depending on arrivals) 
Beautiful whole gilthead sea bream, accompanied by rice with fresh coriander  

26 

GORGONZOLA OR CHEDDAR BURGER / CHICKEN 
Brioche bread, beef steak or crispy chicken 

18 KING PRAWNS TARTARE 
Minced prawn tartare, homemade seasoning with seasonal vegetables and fresh fries 

25 

PIECE OF MEAT 180GR 
Beautiful piece of beef accompanied by seasonal vegetables and fresh fries 

25 SMOKED SALMON BRUSCHETTA 
Slices of smoked salmon with mesclun and mozzarella on a slice of bread 

22 

ITALIAN BEEF TAGLIATA 
Semi-cooked beef tenderloin with salad and parmesan shavings 

24   

 
PASTA 

 

PISTOU RIGATONI  
Rigatoni with olive oil, fresh basil and garlic 

18 RIGATONI ALLA SORRENTINA 
Rigatoni with tomato sauce, parmesan and mozzarella 

20 
 

    
 
 

LUNCH MENU 
FLAT + DESSERT + ESPRESSO COFFEE 

 

 

LEMON MARINATED CHICKEN SKEWER 
SERVED WITH FRESH FRIES OR VEGETABLES 

& DESSERT OF THE MOMENT 
 

 
 

 
23 ,50 

 

 
 

CHILDREN’S MENU 
FLAT + DRINK + DESSERT 

 

 

NUGGET AND FRESH FRIES 
WATER SYRUP 

2 SCOOPS OF VANILLA ICE CREAM 
 

 
 

14 

 

DESSERTS 
THIN APRICOT TARTLET  9  
SEASONAL FRUIT SALAD  7  
PANNA COTTA  7  
SORBET OF THE MOMENT  9  

 

 

 

THE ENTIRE MENU IS MADE FROM FRESH AND HOMEMADE PRODUCTS 
Price in euros and service included  

WIFI LE TREFLE 
MP : 1 6 1 2 9 1 0 6 


