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Speisen- und Getränkekarte

Suppen

Rinderkraftbrühe mit Pfannkuchenstreifen 2,80

Rinderkraftbrühe mit Leberspätzle 2,80

Rinderkraftbrühe mit Ei 2,50

Hausgemachte Gulaschsuppe mit Hausbrot 4,40

Salate

Salatplatte á la Küchenchef
mit frischen Salaten der Saison, Joghurtdressing
und gebratenen Putenbruststreifen 9,80

Salatplatte mit frischen Salaten der Saison
und gebratenen Austernpilzen 9,80

Gemischter Salatteller der Saison mit gekochtem Ei 5,30

Fisch

Zanderfilet in Mandelbutter
mit Petersilienkartoffeln und gemischtem Salat 14,80

Variationen von Fischfilets
auf Pfefferrahmsoße, dazu Butterreis und  gem. Salat 14,40

Heringsfilet „Hausfrauenart“
mit Salzkartoffeln 9,50
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Bayerische Schmankerl

½  Schweinshaxn
mit Kartoffelknödel1,2 und gemischtem Salat 9,90

Schweinebraten
mit Kartoffelknödel1,2 und gemischtem Salat 8,60

Spanferkel
mit Kartoffelknödel1,2 und gemischtem Salat 12,60

Kalbsrahmbraten
mit hausgemachten Spätzle und gemischtem Salat 11,90

Kalbszunge in Rahmsoße
mit Salzkartoffeln und gemischtem Salat 10,80

Kalbszunge gebacken
mit Röstkartoffeln und gemischtem Salat 10,80

Gemischter Braten (Schwein und Kalb)
mit Kartoffelknödel1,2 und gemischtem Salat 10,20
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Gemischter Tafelspitz vom Kalb und Rind
mit Salzkartoffeln und Gemüse 13,80

Jägerbraten vom Schwein
mit hausgemachten Eierspätzle und gemischtem Salat 10,20

Empfehlung des Küchenchefs:
¼  Ente

mit Kartoffelknödel1,2 und Blaukraut 8,50

½ Ente
mit Kartoffelknödel1,2 und Blaukraut 12,90

Kälberne Milzwurst gebacken
mit hausgemachtem Kartoffelsalat 8,80

Leberkäs mit Ei
und hausgemachtem Kartoffelsalat 7,80

Käsespätzle
mit gemischtem Salat 7,80
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Vom Grill und aus der Pfanne

Schweinelendchen in Pfefferrahmsoße
mit Kroketten und gemischtem Salat 12,60

Schweinelendchen in Käse-Sahne-Soße
mit Berner Rösti und gemischtem Salat 12,60

Medaillons vom Schweinefilet auf Champignonrahmsoße,
mit hausgemachten Spätzle und gemischtem Salat 14,90

„Alter Wirt Spezial“
mit verschiedenen Steaks, scharfer Soße, Speck,
Peperonie, Gemüse und Pommes frites 14,40

Kotelette vom Schwein, natur,
mit Djuvec-Reis, Pommes frites, Kräuterbutter,
Zaziki2 und Ajvar 11,80

Schweinekotelette. gebacken
mit Röstkartoffeln und gemischtem Salat 11,80

Rinderlendensteak in Pfefferrahmsoße
mit Kroketten und gemischtem Salat 17,40

Zwiebelrostbraten
mit Pommes frites und gemischtem Salat 17,40

Grillteller vom Schwein, Rind und von der Pute
mit geräuchertem Wammerl, Grillwürstel,
Kräuterbutter, Pommes frites und Djuvec-Reis 15,80

„Obermenzinger Teller“
mit verschiedenen Steaks, Röstkartoffeln,
Röstzwiebeln und Spiegelei  13,90
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Schnitzel-Variationen

Putenschnitzel, gebacken
mit Pommes frites und gemischtem Salat 13,20

Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Röstkartoffeln und gemischtem Salat 16,80

Cordon bleu vom Kalb
gefüllt mit Schinken1,2,11 und Käse, dazu
Röstkartoffeln und gemischter Salat 17,80

Rahmschnitzel vom Kalb
mit hausgemachten Eierspätzle und gemischtem Salat 16,80

Vom Schwein:

Schnitzel „Wiener Art“
mit Pommes frites und gemischtem Salat 10,20

Fränkisches Bauernschnitzel
im Kartoffelmantel mit buntem Salatteller 12,60

Jägerschnitzel
mit hausgemachten Spätzle und gemischtem Salat 12,90

Zigeunerschnitzel
mit Pommes frites und gemischtem Salat 12,90
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Für unsere kleinen Gäste

Schweineschnitzel „Wiener Art“
mit Pommes frites und Ketchup 5,20

Schweinebraten
mit Kartoffelknödel1,2 4,80

Hausgemachte Spätzle mit Rahmsoße 2,80

Kartoffelknödel1,2 mit Soße 2,50

Portion Pommes mit Ketchup 2,80

Einige unserer Gerichte können Sie auch als Seniorenportion
bekommen (abzüglich EURO 2,00).

Bitte fragen Sie unser Servicepersonal!

1) mit Antioxidationsmittel, 2) mit Konservierungsstoff, 3) mit Süßungsmitteln, enthält
eine Phenylalaninquelle, 4) koffeinhaltig, 5) mit Farbstoff, 6) chininhaltig, 7) mit Taurin,
8) geschwefelt, 9) geschwärzt, 10) mit Phosphat, 11) mit Geschmacksverstärker
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Beilagen

Röstkartoffeln 2,20
Petersilienkartoffeln / Salzkartoffeln 1,90
Kroketten 2,20
Berner Rösti 2,20
Pommes frites 2,10
Kartoffelknödel1,2 1,90
Semmelknödel 1,90
hausgemachte Spätzle 2,10
Butterreis 1,90
Gemüse 3,40
Blaukraut 1,90
Sauerkraut 1,90
Beilagensalat 3,20
Grüner Salat 2,80
Tomatensalat 2,80
Krautsalat 2,80
Kartoffelsalat 2,80
Gurkensalat 2,80
1 Breze 1,50
1 Semmel 1,10
1 Scheibe Brot 1,00
Portion Butter (20 g) 1,20
Portion Apfelmus 2,50
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Ein Essen ohne süßen Schluss
ist wie ein Abschied ohne Kuss!

Palatschinken mit Konfitüre 6,10

Hausgemachter Kaiserschmarrn mit Apfelmus 8,40
(Wartezeit bitte beim Servicepersonal erfragen!)

Pfannkuchen mit Konfitüre 6,10

Apfelkücherl mit Vanilleeis und Sahne 5,20

Dampfnudel mit Vanillesauce 4,90

Liebe Gäste!

Gerne servieren wir Ihnen
auch Eis

aus unserer Eiskarte.



Speisen- und
Getränkekarte

(Juni 2018)

Inklusivpreise - Preisänderungen vorbehalten

9

Aus der Wurstküche

1 Stück Weißwurst 1,90
6 Nürnberger Rostbratwürstel mit Sauerkraut 7,20
2 Paar Wienerwürstel10 mit Senf und Brot 4,50
2 Paar Wienerwürstel10 mit Sauerkraut 5,40
3 Stück Debreziner mit Senf und Brot 4,80

Brotzeiten
(Sonn- und Feiertags ab 15:00 Uhr)

Wurstbrot, garniert 3,90
Schinkenbrot1.2,11, garniert 4,90
Lachsbrot (Lachsersatz2,5), garniert 5,40
Käsebrot, garniert 4,90
Käseplatte mit Butter und Brot 9,60
Leberkäs mit Gurke2,3 und Brot 4,90
Kalter Braten mit Gurke2,3 mit Meerrettich und Brot 7,20
Münchner Wurstsalat10 mit Brot 6,20
Schweizer Wurstsalat10 mit Emmentaler und Brot 7,20
Gemischter Presssack, sauer und Brot 5,90
Wurstplatte mit Butter und Brot 7,80

Bezüglich der Allergene und Inhaltsstoffe der einzelnen Gerichte bitte das Service-
personal ansprechen und nach der Allergen-Karte verlangen.
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Heißgetränke

Haferl Kaffee 3,20

Tasse Kaffee 2,30

Latte Macchiato 3,60

Haferl Milchkaffee 3,20

Haferl Cappuccino
mit aufgeschäumter Milch 3,40

Espresso 2,10

Haferl heiße Schokolade mit Sahne 2,90

Glas Tee mit Zitrone 2,10

Glas Tee mit Rum (2 cl) 3,90
Bitte wählen Sie aus folgenden Teesorten:
Schwarzer Tee, Früchtetee, Pfefferminztee, Kamillentee.

Alkoholhaltige Heißgetränke

Glas Grog (mit 4 cl Rum) 3,90

Glühwein 0,2 l 3,30
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Getränke

Augustiner Hell, vom Fass 0,25 l 2,40
Augustiner Hell, vom Fass 0,50 l 3,50
Augustiner Hell, vom Fass 1,00 l 7,00
Augustiner Weißbier 0,50 l 3,70
Augustiner Dunkel, vom Fass 0,50 l 3,60
Augustiner Pils 0,30 l 3,50

Franziskaner Weißbier, vom Fass 0,50 l 3,70
Franziskaner Weißbier, vom Fass 1,00 l 7,40
Franziskaner Weißbier, dunkel 0,50 l 3,70
Franziskaner Weißbier, leicht 0,50 l 3,70
Franziskaner Weißbier, alkoholfrei 0,50 l 3,70

Clausthaler, alkoholfrei 0,50 l 3,50

Radler 0,50 l 3,50
Radler Maß 1,00 l 7,00
Ruß 0,50 l 3,70
Rußn-Maß 1,00 l 7,40
Rußn-Maß, dunkel 1,00 l 7,40

Colaweizen (Weißbier, Cola4,5) 0,50 l 3,90

1) mit Antioxidationsmittel, 2) mit Konservierungsstoff, 3) mit Süßungsmitteln, enthält eine
Phenylalaninquelle, 4) koffeinhaltig, 5) mit Farbstoff, 6) chininhaltig, 7) mit Taurin, 8) ge-
schwefelt, 9) geschwärzt, 10) mit Phosphat, 11) mit Geschmacksverstärker
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Aperitif

Campari5 Orange 6,80
Martini bianco oder rosso mit Eis und Zitrone 5 cl 4,50
Sherry Sandemann medium 5 cl 4,90

Alkoholfreie Getränke

Colamixgetränk1,4,5 0,50 l 3,40
Coca Cola4,5 0,25 l 2,80
Coca Cola Light3,4,5 0,25 l 2,80
Fanta1,5 0,25 l 2,80
Zitronenlimonade 0,25 l 2,40
Zitronenlimonade 0,50 l 3,20
Tafelwasser 0,50 l 3,20
Adelholzner Mineralwasser 0,25 l 2,70
naturell / mit Kohlensäure 0,75 l 5,20
Johannisbeersaft 0,25 l 3,10
Apfelsaft naturtrüb 0,25 l 3,20
Orangensaft 0,25 l 3,10
Orangensaftschorle 0,50 l 3,80
Traubensaft 0,25 l 3,10
Apfelschorle naturtrüb 0,50 l 3,90
schwarze Johannisbeerschorle 0,50 l 3,90
Traubensaftschorle 0,50 l 3,90
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Weißweine

Rheinhessen
Flonheimer Adelberg  0,25 l 4,90
Müller-Thurgau
trocken

Nordheimer Vögelein 0,25 l 6,30
Bocksbeutel
trocken, erdig

Österreich/Niederösterreich:
Grüner Veltliner 0,25 l 4,90
trocken, frisch, gefällig

Italien/Venezien:
Chardonnay Veneto 0,25 l 5,50
Il Poggi die Vigneti
trocken

Pinot Grigio 0,25 l 5,10
Delle Venezia
trocken

Weinschorle rot/weiß 0,50 l 5,10

Rosé

Pfalz
Portugieser Weissherbst 0,25 l 5,10
trocken
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Rotwein

Pfalz:
Dornfelder 0,25 l 4,90
trocken, kräftig, mit Charakter

Württemberg:
Trollinger 0,25 l 4,90
Qualitätswein, trocken

Österreich/Burgenland:
Blauer Zweigelt 0,25 l 5,50
Qualitätswein, trocken

Frankreich:
Merlot Ribeaupierre 0,25 l 5,20
trocken, dunkel, würzig, mit Struktur

Sekt und Perlwein

Hausmarke, trocken 0,20 l 7,20
Hausmarke, trocken 0,75 l 17,00
Prosecco blue 0,20 l 8,90
Prosecco blue 0,75 l 25,50

Champagner

Veuve Cliquot Ponsardin, brut 0,75 l 85,00
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Spirituosen

Bodensee Obstler 38   % Vol. 2 cl 3,20

Williamsbirnenbrand 40   % Vol. 2 cl 3,20

Enzian 40   % Vol. 2 cl 3,20

Grappa 40   % Vol. 2 cl 3,50

Wodka Moskovskaya 40   % Vol. 2 cl 3,20

Wildsau-Tropfen 36   % Vol. 2 cl 3,20

Asbach Uralt, dt. Weinbrand 38   % Vol. 2 cl 3,30

Fernet Branca 42   % Vol. 2 cl 3,20

Averna 32   % Vol. 2 cl 3,20

Ramazotti 30   % Vol. 2 cl 3,20

Jack Daniel’s, Scotch Whisky 40   % Vol. 2 cl 3,70

Baileys Irish Cream 17   % Vol. 2 cl 3,30

Prinz Alte Williams Christ Birne 41   % Vol. 2 cl 4,50

Prinz Alte Marille 41   % Vol. 2 cl 4,50

*****


