Herzlich Willkommen im Weinrestaurant

Kleins Fronhof

REGIONAL - KREATIV - FRISCH

Schon, daMSwda




<7 fiperitif - Empfehlung =~
Fronhof - Tillet
mit Mango-Passionsfrucht Saft %% 65

Oder lieber alkioholfrei?
‘Wie wiire es mit unserem leckeren Granatapfel - Spritz %%-5%

<7 Vorapeisen und Suppen OGN
Bunler Beilagen Salal der Saison
in Balsamico-Hausdressing (vegan) 5, ¢

Mariniertes Carpaccio vom Weiderind
mit Rucola und Parmesan 15,° ¢

Kraftbriihe vom Rind
mit hausgemachten Markklipchen und Wurzelgemiise 7,%°¢

firesserahmaiippchen
mit Croutons und Tresse 6,°¢



D {ieblingagerichle unaerer Giste N

Geschmortes Biickchen vom Weiderind
auf Kartoffel-Schnittlauch Piiree 23,°0€

Gegrillte Maishihnchenbrust
auf Kartoffel-Tauch Gemiise 24,50 €

Schrottele (Eifter Tartoffel Spezialitit mit Speck)
mit Wiener Schnitzel vom Talb 29,50 €

Filetspitzen vom Weiderind
in Rieslingsenfsofie mit Champignons und Spitzle 23,90 €

Schnitzel ,, Wiener fArt" vom E1FEL Schuein
mit Fronhof-Fritten und Joppie 17,90 €

Champignonrahm Schnitzel vom E1TEL Schwein
mit Butterspiitzle 19,5¢

Beef ‘n Cheese Burger
US Beef Paity mit Burgerdressing, Tomate, Gurke Salat, Zwiebeln und Bacon
mit Fronhof-Fritten und Joppie 21, ¢

Rumpasteak vom argentinischem Weiderind
mit Kréiuterbutter, Speckbohnen und Hartoffelgratin 33,%° ¢

Gratinierter Ziegenfrischkiise "9
auf Tomaten-Zucchini Gemiise und Gnocchi 21,%° €

Beyond Burger "+
mit BBQ Sofe, Rauke, Tomate, Gurken Rostzwiebel und Fronhof-Fritten 21,% ¢



<70 Desserts (o

€ine Tugel Sorbet nach Wahl
fragen Sie gerne nach unserer aktuellen fluswahl

je 'l{uqet 2,50 €

warmer Schokokuchen mit weichem %ern
mil frischen Erdbeeren und Vanilleeis 10,5 ¢

Mini Gebrannte Creme
von weifier Schokolade 4, €

Short Dessert
kleine gebrannie Creme von weifier Schotiolade
serviert mit einem Espresso 6,%°¢

Steffi’s siife Verfiihrung
3 kleine Mini Dessert serviert auf einer Schieferplatte 9,%° ¢
fiir 2 Personen 17, €



Unasere Specials:

Freitagabend:

GambaZamba
Tinackig rote Riesengarnelen
mil flioli und siifi-aaurer Sofie
Tronhof-Tritien, fincblauchbaguetle und Salat
All you can eat 34,60 €

Samstagabend:

Buiterzarte SpareRibs vom Schwein
in rauchiger Honigmarinade
mit Ofenkartoffel und firéiuterschmand, Salat
All you can eat 24,50 €

Sonntagabend:

Micha’s Filetabend
200g oder 300g Tiletateak vom Weiderind
zur Wahl:
Ofenkiartoffel, Pommes, firofietten
Pfeffersofie, Bernaise oder Tirdulerbutter
Gemiise nach Tagesangebot oder Salat
26,60 €[ 33,60 €



Interesaantes iiber uns und unser Haus:

Der historische Tronhof gehl auf das Jahr 989 zuriick.

Cr ist aomit daa dilteste Haua im Dorf. Urapriinglich gehdrte der Fronhof
dem &rzbistum Trier und besaf3 im friihen Mittelaller das sogenannle

» Jua tayli” Dies bedeulele das sich verfolgie iiber eine Tilappe am Tor in
ihn hinein fliichien konnten und somit flayl besafien.

Seit 2012 betreiben wir das Weinrestaurant filein's Tronhof, als
regionales - guibiirgerliches Restaurant im vinophilen fimbiente nachdem
meine Trau Stefanie und ich es von meinen Ellern iibernommen haben.
Meine Mutier hatte es bereils 1992 von Threr Tante finna Huber abgekauft,
diese besaf; das Tokal seit 1974. Meine Grofitanie und auch meine Muiter
betrieben im Tronhof ein Tanzlokal als Saisonbelrieb, gedffnet von Ostern
bis November am Wochenende.

Wir sind Mitglied bei folgenden Organisalionen:

Heimat schmeckt’

Eurotoques Dewlschland

Green Chef - Tairness und Verantwortung in der Gastronomie
Greenlable - fiir nachhaltige Gastronomie

Dehoga Rheinland-Pfalz



