DREIFARBIGE BRUSCHETTA# 3 §
Stracchiatella mit Tomaten. Sardellen,

Zitronenschale/Petersilienpesto
und getrockneten Oliven. 6.50€
KORB MIT BROT UND FOCACCIA¥E
Serviert mit nativem Olivenol extra,
Gewurzter Butter und geriebenen
Tomalten. 4.00€

CREMIGE LAUCH-KARTOFFEL-SUPPE MIT KANARISCHEN KARTOFFELN,§
verfeinert mil Traffel und Safran, dazu knuspriger Speck. 8.00€

CREMIGE KURBIS-KAROTTEN-SUPPE AUS DEM GARTEN MIT EINEM #
Hauch Basilikum-Chlorophyllol und Croutons. 7.00€

FISCH- UND MEERESFRUCHTESUPPE. {k #:5
serviert mil gerostetem Brot. 9.00€

GEMUSEGARTEN &
Rucola. gegrillte Aubergine und Zucchini. Parmesanspanen.
Balsamico-Reduktion. gehackte Pistazien. Minzsamen. 12.00€

CAPRESE-FERMENT §
Parmaschinkenkugel gefallt mil Burrata.
serviert mil Petersilienpesto.
Tomaten und getrockneten schwarzen Oliven. 15.00€

MARINIERTER LACHSSALAT 8
Gemischter Salat, Beeren-Vinaigrette, Walnusse.
und Frischkase. 16.00€
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RINDERCARPACCIO 84%
Serviert mit Rucola, Parmesanspanen.
konfierten Tomaten und Hemingway Sauce 18.00€

KNOBLAUCHGARNELEN 12.00€ ¥
GARNELEN IN ORANGENSAUCE 14.00€ %

SEEBARSCH-CARPACCIO

Mit nativem Olivenol extra und Zitrone. Tropfen von Rote-Bete-Mayonnaise.
Zitronengras-Mayonnaise und Sprossen verfeinert 17.00€

AUBERGINE MIT HAUSGEMACHTER PARMIGIANA 10.00€ B (& %

ARANCINI DREI REIS 8.00€ B < £%

WeiBer Reis. Tomaten und Mozzarella / Schwarzer Reis.
Tintenfisch. Stracchiatella und Garnelen / Roter Reis. Radicchio und Gorgonzola.

SPAGHETTI CARBONARA.16.00€ B G 8
LASAGNE BOLOGNESE. 14.00€ B (5

SPAGHETTI MIT MEERESFRUCHTEN. 18.00€ #X £k

FAGOTTI GEFULLT MIT KABELJAU, #:5 $%
Meeresfriichtesauce, Lachskaviar und Stor. 22.00€

GNOCCHI MIT CREMIGER  §:5 £
Rucola, Grana Padano und Venusmuschelsauce. 18.00€
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GALICISCHES KALBSFILET ##

Serviert mit zwei Saucen: Cranberry Portwein Grahams und Gorgonzola.
Dazu ein kleiner Kranz aus Knochenmarkbuller. 25.00€

ASTURISCHES KALBSTAGLIATA B
Serviert mit Parmesanspanen. Rucola und sonnengetrockneten Tomaten. 20.00€

T-BONE-STEAK
je nach Gewicht und Verfugbarkeit

LANGSAM GEGARTE IBERISCHE SCHWEINEBACKCHEN IN EIGENER SAUCE
mil rotwein und gemuse. serviert mit ofenkartoffeln.
24.00€
GEBACKENE SCHWEINERIBSEN Q&
Mit Honig, Rosmarin und Sentf. Serviert mit
SuBkartoffelpommes und Gemuse-Mille-feuille. 18.00€

HAHNCHEN GEFULLT MIT RUCOLA, MOZZARELLA,
KONFIERTEN TOMATEN, SCHINKEN, MARSALASAUCE
UND CHAMPIGNONS

Serviert mit Gemusecouscous 16.00€

SCHWARZES RISOTTO MIT TINTENFISCH UND KLEINWISCH ’g:%
Serviert mit roter Aioli
17.00€

PILZRISOTTO MIT IN TRUFFEL @
Sautierten Rinderfiletspilzen

20.00€

SAFRANRISOTTO B %k
mil Wildspargel und Garnelen

16.00€
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WOLFSBARSCH AUS DEM OFEN MIT ERBSENCREME ’%%
Im Ofen gebackener Wolfsbarsch mit Erbsencreme
Begleitet von geschmorten Karotten 21.00€

LACHS MIT CREMIGER DILLSAUCE
Lachs mit cremiger Dillsauce
Serviert mil Gemuse-Millefeuille 22.00€

KABELJAU BEI NIEDRIGER TEMPERATUR POCHIERT
Bei niedriger Temperatur pochierter Kabeljau
auf Polenta und Piquillo-Paprikasauce
und italienischer Tomate 22.00€

MEERESFRUCHTE VOM GRILL 24.00€ Lk

POMMES FRITES 4.00€
GEMUSE-MILLEFEUILLE 5.00€
FRITTIERTE SUSSKARTOFFEL 4.00€
GEMISCHTER SALAT 5.00€
OFENKARTOFFELN 5,00€

MINI-PIZZA 6.00€ %5
PASTA MIT TOMATENSAUCE 7.00€ 4
CHICKEN NUGGETS MIT POMMES FRITES 7.00€%¥
FISCHSTABCHEN 7.00€ ##
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FERMENTO ¥4
Tomatensauce. Mozzarella, geraucherte Burrata,
Speck. Shimeji-Pilze
14€ (30cm) / 28€ (60cm)

CARBONARA ALLA ROMANA §#
Mozzarella. Guanciale, schwarzer Pfeffer, Pecorino.
geschmolzener Pecorino. Eiercreme
14€ (30cm) / 28€ (60cm)

AMATRICIANA ¥ 8
Tomaltensauce, Guanciale. geriebener Parmesan
11€ (30cm) / 22€ (60cm)

ARICCIA ¥ B
Mozzarella. Porchetta, Ofenkartoffeln. Zichorie

14€ (30cm) / 28€ (60cm)

MISS VIOLETA ¥ ©
Gegrillter roter Radicchio. Mozzarella, Reduktion aus
Balsamico. Gorgonzola. Speck. Honig, Walnusse

15€ (30cm) / 30€ (60cm)

PISTAZIE %4

Mozzarella, Pistaziencreme, Mortadella, Burrata,
frisch. gehackte Pistazien
14€ (30cm) / 28€ (60cm)

SAPORITA ¥
Mozzarella, Ofenkartoffeln. Artischocken. Lardo.
Pecorinocreme

14€ (30cm) / 28€ (60cm)

SOTTOBOSCO ¥
Mozzarella. Pilze, Walnusse, Wurst, Truffelsauce, Zichorie
15€ (30cm) / 30€ (60cm)

*** VOLLKORN-ANTIKETIGE +2€ ***
***GLUTENFREIER TEIG +5€ (RESERVIERUNG ERFORDERLICH)***
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SPEKIAL &%

Mozzarella. karamellisierte Zwiebeln. Walnusse. Speck. frische Burrata
14€ (30cm) / 28€ (60cm)

REISE DURCH KANTABRIEN ¥ &
Gelbe Tomale, Sardellenfilets aus Kantabrien. Makkaroni.
geraucherter Kabeljau, Zitronenschale,
getrocknete Oliven. Cherrylomaten
16€ (30cm) / 32€ (60cm)

FICHISSIMA ¥ &
Mozzarella. Gorgonzola. Feigensauce, Walnusse,
Parmaschinken
13€ (30cm) / 26€ (60cm)

CONTADINA ¥
Tomatensauce. Mozzarella. Pilze. Speck. Rucola
14€ (30cm) / 28€ (60cm)

TARTUFATA ¥
Mozzarella, Trulfelsauce. Rucola, Cherrytomaten, Burrata,
Parmaschinken
16€ (30cm) / 32€ (60cm)

PRIMAVERA ¥ 8

Tomatensauce, Buffelmozzarella. Rucola. Cherrylomaten
13€ (30cm) / 26€ (60cm)

CROCCHE ¥#¥
Mozzarella. Kochschinken. frittierte Kartoffelkrokette
mil Mozzarellaftllung

13€ (30cm) / 26€ (60cm)

*** VOLLKORN-ANTIKETIGE +2€ ***
***GLUTENFREIER TEIG +5€ (RESERVIERUNG ERFORDERLICH)***
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MARGHERITA
tomatensauce, mozzarella
8€ (30cm) / 16€ (60cm)

BUFFEL ¥ B
fomatensauce, buffelmozzarella. basilikum
10.50€ (30cm) / 21€ (60cm)

CAPRICCIOSA ¥## 8
tomatensauce. mozzarella. kochschinken. champignons.
artischocken. schwarze oliven
10.50€ (30cm) / 21€ (60cm)

DIAVOLA % 8
tomatensauce, mozzarella. scharfe salami
9€ (30cm) / 18€ (60cm)

CALZONE # 8
tomatensauce, mozzarella. scharfe salami, ricotta
10.50€

VIER KASE # 6
tomatensauce. mozzarella. gorgonzola. cheddar. parmesan
9.50€ (30cm) / 19€ (60cm)

VEGETARIANA # B
lomatensauce. mozzarella, gemischtes gemuse
9.50€ (30cm) / 19€ (60cm)

NAPOLI # 6
tomatensauce. mozzarella. sardellen. kapern. oliven
9.50€ (30cm) / 19€ (60cm)

MARINERA # 025% @
tomatensauce. muscheln. garnelen. tintenfisch
16€ (30cm) / 32€ (60cm)

*** VOLLKORN-ANTIKETIGE +2€ ***
***GLUTENFREIER TEIG +5€ (RESERVIERUNG ERFORDERLICH)***
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PROFITEROLES #E
geftllte windbeutel mit schokoladensauce

7.00€

TIRAMISU #8 &

klassisches ilalienisches dessert

6.50€

ZOCCOLETTI #®

frittierte teigballchen mil nutella
6.00€
KASEKUCHEN MIT MANGO- UND ZITRONENSAUCE # g
cremiger kasekuchen mit mango- und zitronensauce
7.50€
PISTAZIENSOUFFLE ¥ §
warmes pistaziensoulffle
7.50€
SCHOKOLADENCOULANT MIT EIS #E®
warmer schokoladenkuchen mit fltssigem kern., serviert mit eis
7.50€
EISBECHER #§
gemischle eissorten

5.00€
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