
Crème Ricotta, Purée d'olive noire, Mozzarella Fior Di Latte

Basilic Frais, Pignons de Pin Torréfiés

Pâtes farcies, nappées d'une sauce crémeuse, accompagner de jambon sec,
verdure, copeaux de Parmigiano Reggiano, carpaccio de truffes...

Laissez carte blanche au Patron

Carpaccio de bœuf Charolais, huile d'olive extra-vierge, câpres, quartier de citron,
Mozzarella, pesto alla genovese, salade verdure, copeaux de Parmigiano Reggiano…
Accompagnement frîtes

La célèbre salade croquante assaisonnée d'une crème au Parmesan et à l'anchois
Salade verte, aiguillettes de Poulet corn-flakes frit, Oeuf Poché, filet d'anchois,
tomates cerises, croutons, copeaux de Parmigiano Reggiano, Sauce Caesar

Salade verte, jambon cru, Mozzarella, pesto alla genovese, poivrons cuisinés,
artichauts marinés à la Romaine, tomates cerises, copeaux de Parmigiano Reggiano…
Vinaigrette au vinaigre balsamique de Modena

Moitié Pizza Jambon cuit /ou Fromage/ ou 
Aiguillettes de poulet panées corn-flakes et frîtes
Dessert: Coupe de glace 2 boules Vanille, Fraise ou Chocolat
Boisson: Sirop à l'eau

Voir l'Ardoise Du Jour

€

Menu Bambino Jusque 10 ans

PIATTO FREDDO
Carpaccio Siciliano 24,00 €

INSALATA ABBONDANTE
Salade Caesar 20,50 €

Salade Italienne

16,50

22,90 €

Mani Di Velluto ( Main de Velours) Végétarienne

28,00 €

SUGGESTION DU CHEF

SUGGESTIONS
Della Cucina

20,90 €

après cuisson: Burrata fondante & crémeuse, Tomate Confite,

LA NOSTRA PASTA

PASTA GRATINATO au Feu de Bois
Ravioli Dello Chef s'il en reste encore…! 24,00 €

Agnolotti al Tartufo "à la Truffe"

PIZZA DEL MOMENTO "ÉPHÉMÈRE"
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