Spesse

artc

PLATTEN & TELLER

zum Teilen oder auch nicht:

Platte ,,Le Garage* 17
Aioli-Créme, Toast, Schinken, Senf-Dip, Ziegenkise,

gerducherte Forellenfilet, Butter aus der Normandie,

Cornichons

Franzosischer Kaseteller 17
Kiseauswahl von unserem Wein- &
Genuss Héndler La cave de Bacchus —
wochentlich aus Frankreich importiert.
Mit Brot serviert

7t "
ﬂ a cave De Bacchus

Plateaw fe Ga/za?e/

Platte “Le Garage” + Kiseteller
Fiir 2 Personen

29,50

VORSPEISEN

Salade de chévre chaud, gratinierter Ziegenkise auf
lauwarmem Spargelsalat mit Spinat, Barlauch,
Walniissen und Birne

Moules a la Printaniére Miesmuscheln in
WeiBweinsud mit griinem Spargel, Erbsen, Lauch

Créme d’asperges Spargelcremesuppe mit sautiertem
Spargel und Barlauch-Croutons

HAPPCHEN

Kleiner Salat

6 Weinbergschnecken nach Elséisser Art

Mousse de foie de canard au porto Entenleber-
Portweinmousse mit Quittenmarmelade

Warmes Enten-Effiloché (gezupftes Entenfleisch) auf
Brioche, dazu Rotweinzwiebeln

Frische Fine de Claire-Austern aus der Normandie
mit Sauce Mignonnette
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BRETONISCHE BUCHWEIZENMEHL-GALETTES

Die Galettes wurden frither auf einem heiflen Stein, dem ,,Jalet, gebacken.

Daher leitet sich der Name ,,Galette* ab.

Unsere Galettes werden mit einem saisonalen Mix-Salat serviert.

Galette au saumon fumé Geraucherter Lachs, Gurke, Dill
und Zitrone

Galette aux asperges Griiner Spargel, Ei und Barlauch-
Hollandaise

19

20



HAUPTGANGE

Tartare de boeuf Rindertatar mit Barlauch-Brioche und
frischem Friihlingssalat

Die Legende besagt, dass die Tartaren ihr gejagtes Fleisch unter dem Sattel
platziert haben, bis es dann am Abend weich und miirbe geritten war.
Boeuf Bourguignon a la printaniére - Geschmortes
Rind mit jungem Gemiise, griinem Spargel,

Kartoffeln und Krauterjus

Filet de Sandre - Zanderfilet mit griinem und Weillen
Spargel, Barlauch Piiree und Sauce Bérnaise

Gigot d’agneau braisé - Geschmorte Lammbhiifte mit
griinem Spargel, Barlauchpiiree und Thymianjus

Gratin de printemps - Friihlingsgratin mit griinem Spargel,

jungen Karotten, Lauch und Féves in leichter Dijon-
WeiBwein-Sauce

Ragoiit de lentilles vertes - Linsenragout mit griinem
Spargel, Erbsen, Mangold und Barlauchpiiree
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e Garage

Vinotheque culinaire

KASE et DESSERTS
Franzosischer Kaseteller 17
mit Brot serviert
Bretonische Apfeltarte 9

mit Salzkaramell und Eis

Créme briilée 8
mit Tonkabohne und karamellisierte Orange

Mille-feuille mit weiller Schokolade-Miso-Créme 11
und Friichten

Zitronensorbet mit Gin 6
Fondant au Chocolat & Eiscreme 8
Parfait aux asperges Spargelparfait mit frischen 9

Erdbeeren, Minze und Basilikum

Alle Preise in EUR inkl. MwSt.



