
 
 

 
 

A PARTAGER 
 
Frites maison                              4.50 € 

Saucisson Fuet                                                                        7.00 € 

Rillettes du moment selon arrivage                           9.00 € 

Accras fait maison                                        9.00 € 

Planche de charcuterie italienne, et Maison Lefebvre                             17.50 € 

Planche de fromage Ferme Ker Lannouë                                          16.00 € 

Planche charcuterie et fromage mixte                                              22.50 € 

Planche Gourmande charcuterie, fromage, saumon gravlax                    28.00 € 

 
 
   L’ARDOISE 

                              
Nos entrées 

Crevettes roses mayonnaise         12.50 € 

Gravlax de saumon, agrumes et sésame noir, crème de yuso             15.50 € 

Tartare de homard et crabe, avocat, combava, mayonnaise wasabi    17.50 € 

    Nos salades 
 
Salade césar, salade romaine, filet de poulet panko,  

coupeau de parmesan, sauce césar         16.50 € 

Poke bowl, riz, crudités, saumon, gravlax sauce thaï,  

pois chiches croustillants           19.50 € 

Viandes d’origines France, Irlande, Espagne, Italie. Allergènes présents dans nos plats. 

 Composition d’un plat végétarien sur demande 

 



 
 

Nos Plats 
 

Tartare de bœuf charolais coupé au couteau préparé par nos soins,  

frites maison                                                                                           19.50 €      

Burger de la Cale, pain burger brioché maison au curcuma et graines de pavots, 

steak haché bœuf charolais, bacon, oignons balsamique, curé Nantais, tomates 

confites, frites maison                                                                19.50 € 

Andouillette ficelle Maison Lefebvre, crème de moutarde Savora,  

pomme de terre grenaille               22.50 € 

Brochette de gambas, crème de curry, riz safran              20.50 €                                                       

Brochette d’onglet de bœuf Angus marinée et son jus frites maison      23.50 € 

Cœur de Ris de veau et homard poêlé, jus de têtes, risotto                     39.50 € 

Poisson du moment à consulter sur l’ardoise 

    Nos desserts 
 

Ma Profiterole chou craquelin, glace vanille, crème chantilly mascarpone, 

chocolat chaud (à commander en début de repas)                           10.00 € 

Paris / La Cale de Mordreuc Paris/Brest revisité façon du Chef 

(à commander en début de repas)                           10.00 €  

Tarte citron façon du Chef crumble coco, citrons yusu et combava         10.00 € 

Ananas rôti, glace gingembre artisanale, gel ananas gingembre            10.00 € 

Colonel sorbet citron vert artisanale, vodka    9.50 € 

Dame blanche, glace vanille artisanale, chocolat chaud,  

chantilly crème mascarpone                              9.50 € 

Assiette de fromage Ferme de Ker Lannouë au lait cru            10.00 € 

Menu enfant -10 ans  
Steak haché ou poisson selon arrivage frites maison + dessert                           14.00 € 

Composition d’un plat végétarien sur demande          

Viandes d’origines France, Irlande, Espagne, Italie. Allergènes présents dans nos plats.  


