


Aus der Suppenküche 

  Kalbsbrühe mit Gemüseeinlage      Kl. 5,50  

  Salvators Rindergulasch (Gr. mit Brot)         Kl. 5,50 / Gr. 9,20  

  

Davor oder Zwischendurch 

  Brez‘n                2,90  

  Obatzda                 5,20 
 

  Dreierlei zum Bier, Kräuterquark, Obatzda,  

    Paprika-Aufstrich, Brot, Brez‘n          10,90 

  Three specialties to pair with beer – herb quark, Obatzda, paprika spread, radishes,  

  onion rings, served with bread and pretzel  
   

  Schmanker‘l Teller Landjäger, Bauernschinken, Emmentaler,   

   Schnittlauchbrot, Kräuterquark, Gewürzgurken, Brezn, Brot, Butter    xx,00  

  Landjäger, country ham, Emmental cheese, chive bread, herb quark, pickled gherkins,  

  pretzel, bread, butter  

  Paulaner Brotzeitbrettl Mettenden, Saftschinken, Leberkäs, Camembert, 

    Bergkäse, Obatzda, Radiserl, Gewürzgurken, Brezn, Brot, Butter  ...  
  

   Smoked sausages, juicy ham, Bavarian meatloaf, Camembert, mountain cheese,  

   Obatzda cheese spread, radishes, pickled gherkins, pretzel, bread, butter   xx,00 

Salate  
 

* Ofenkartoffel ⸙ Kräuterquark und ein kleiner Mix-Salat ⸙     12,90 
 

* Salvator Salat ⸙ mit Mix-Salat, Ei, Croutons, Parmesan, Radieserl,  

  Joghurt-Dressing, mit oder ohne Speck         14,90 

* Viktualienmarkt Salat ⸙ mit Mix-Salat, gebratenen Champignons,  

  Croutons, Rote Zwiebeln, Tomaten, Radieserl,  

  Vinaigrette Essig-Öl-Senf           14,90 
 

 

* Die Die Salate können, wenn Sie möchten 

 mit einer der folgenden Beilagen kombiniert werden 

   

  1/2 Schweinshaxe und Essiggurken *         5,00  

  Gebratener Maultaschen 150G⸙ *           5,00 
 

  Ziegenkäse karamellisiert 80
g
⸙ *          4,00  

  Hähnchenbrustfilet 160G *           4,00  

  Lachs 80G *               5,00  
   

* Diese sind nur in Kombination mit den Salaten erhältlich. Werden nicht einzeln verkauft.  

 

Räucherlachs           16,90 

 an Kartoffelrösti und Honig-Senf-Soße, dazu Mix-Salat 

  Graved salmon with potato rösti and honey-mustard sauce, served with a salad bouquet     

 



Schwäbisch Hällisches Landschwein ***  
 

  *** Weißwürste "Münchner Art"  

   Zwei Stück, Brez‘n, und süßer Senf       8,90   

   A pair of Munich-style veal sausages with a pretzel and sweet mustard 

 

   *** Magerbauch - Krustenbraten  

    mit Dicke Bohnen und Soße        15,90  

    Crusty roast pork with broad beans and sauce 
 

  *** „Scharfe Paula“ 

   2 gepellte Weißwürste (SHL) mit      

   Curry-Zwiebelsoße und Pommes Frites   13,90 
 

  

  *** Bayerischer Landschweinebraten (2)  

   mit Soße dazu Kloß und Rotkohl      16,90  

   Roast pork with red cabbage, dumpling, and sauce 
 

 

Sein optisches Markenzeichen ist das schwarze Köpfle und das schwarze Hinter-

teil. „Schwarzer Kopf “ nennen die Hohenloher daher liebevoll das     

Schwäbisch-Hällische Landschwein. 

 

 

In dem idyllischen Landstrich züchten die Hohenloher Bauern die alte Landrasse 

so wie früher: mit gesundem, gentec-freiem Futter aus der Region, in Ställen mit 

Stroheinstreu und möglichst viel Auslauf. Artgerechte Tierhaltung und  

Fütterung ergibt vorzügliches Fleisch mit dem typischen Aroma und dem   

kräftigen Geschmack. Besonders geschätzt wird das marmorierte und feste 

Fleisch dieser alten Landrasse. 

Erleben Sie den Geschmack der Region Hohenlohe, die von der europäischen Uni-

on geschützt ist. 

Dieses Fleisch stammt direkt von Hohenloher Bauern - garantiert! 

  

 

 

 

 

 



Schnitzel 

 

  
 Land-

schwein 

***  

Kalb 

Schnitzel Wiener Art - Beilage nach Wahl   

 Viennese-style schnitzel with a side dish of your choice 16,90
  

Original Wiener Schnitzel  

 Zitrone, Kapern, Preiselbeeren, Kartoffel-Gurken-Salat 

 Original Viennese schnitzel of veal with potato-cucumber salad 

 25,90 
 

Bauernschnitzel  

 Mit Speck und Spiegelei, Beilage nach Wahl      

 with crispy bacon and fried egg, side dish of your choice 

19,90 
  

Jägerschnitzel   

 Mit cremiger Pilzrahmsauce, Beilage nach Wahl    

 Mushroom cream schnitzel with a side dish of your choice 

18,50  
  27,90  

 

Obazda-Schnitzel  

 Mit würziger Obazda-Sauce, Beilage nach Wahl  

 with savory Bavarian Obazda cheese sauce, side dish of your choice  

18,50  
  27,90  

 

Pfeffer-Cognac-Schnitzel  

 Mit dreierlei Pfeffersauce und Cognac, Beilage nach Wahl 

 with a tri-pepper sauce and cognac, side dish of your choice  

18,50  
  27,90  

 

Scharf-Paula-Schnitzel  

 Mit Zwiebel-Currysauce, Beilage nach Wahl   

 with spicy curry sauce, side dish of your choice   

18,50  
   

Schnitzel Budapester Art   

 Mit Paprikasauce, Beilage nach Wahl  

 with Hungarian-style bell pepper sauce, side dish of your choice   

18,50  
   

Holländer-Schnitzel   
 Mit Tomaten und Käse überbacken, Beilage nach Wahl  

 baked with tomatoes and cheese, side dish of your choice  

20,90
   

Alpen-Schnitzel  

Überbacken mit Bergkäse, Speck und Röstzwiebeln, Beilage nach Wahl  

 baked with cheese, bacon, and crispy onions, side dish of your choice  

20,90
   



Schnitzel 

 

 Schnitzel altbayerische Art (***)       21,90 
 

  charakteristische Panierung mit Meerrettich und Senf,  

  dazu lauwarmer Kartoffel-Gurkensalat  

  Munich-style pork schnitzel with characteristic breading of horseradish and 

  sweet mustard, served with lukewarm potato-cucumber salad  

  

  

 Salvator Gemüse-Schnitzel       15,90 

  

  Unsere köstlichen Gemüseschnitzel, zubereitet aus goldener Bete,   

  und Kohlrabi, werden mit einer Beilage serviert. Eine hauseigene  

  Spezialität, die Sie sich nicht entgehen lassen sollten!  

 

 

Schnitzel werden mit Beilage serviert,  

bitte wählen Sie eine Beilage aus der folgenden Liste: 

 

 Pommes Frites, Kloß mit Sauce, Kartoffelbrei, Salat,  

 Dicke Bohnen, Blaukraut, Fass-Sauerkraut, Spätzle,  

 Kartoffel-Gurken-Salat 

Side dishes: French fries, dumpling with sauce, mashed potatoes, sauerkraut,  

lukewarm potato-cucumber salad, broad beans, fried egg, red cabbage  
 
 

Sie können Ihre Beilage wie folgt ändern oder ergänzen:   

 

 Bratkartoffeln *               2,00  

 Folienkartoffel mit Kräuterschmand *        3,00  

 Krautsalat *               2,00  

 Kartoffel-Gurken-Salat *           3,00  

 Beilagensalat*              3,00 
 

 Spiegelei (1) *               1,50 

 Ketchup oder Mayonnaise Einzelportion (35ml)    0,50  

 Ketchup or mayo individually portioned each 

 

* Diese sind nur in Verbindung mit einer Hauptspeise erhältlich 

 

*** Schwäbisch Hällischen Landschwein 



 

 

Salvator Schmankerl 

   

  Knusprige Schweinshaxn (ca. 1,2kg) mit Kloß,   29,90  

   Sauerkraut und Soße (nur für 1 Pers)  

  Crispy pork knuckle with dumpling, sauerkraut, and sauce 

   

  1/2 Schweinshaxe mit Kloß       16,90   

   Sauerkraut und Soße  

  Half pork knuckle with dumpling, sauerkraut, and sauce  

  
 2 hausgemachte Kalbs-Fleischpflanzerl  

  auf Kartoffelpüree mit Soße              15,90  

  Two Bavarian-style meat patties on mashed potatoes with sauce 

 

 Hausgebackener Leberkäse mit Beilage nach Wahl, Spiegelei    14,40 
 

 Baked meatloaf with a side dish of your choice, served with a fried egg 

 

Nürnberger Rostbratwürste (6) mit Fass-Sauerkraut,   

 Soße und cremigem Kartoffelbrei         15,40  

 Nuremberg grilled sausages with mashed potatoes, sauerkraut, and gravy 

 

 Allgäuer Kässpätzle ⸙ mit hausgemachten Röstzwiebeln     13,90  

  Cheese spaetzle with homemade crispy fried onions 

 
Hausgemachte Sülze mit hausgemachter Remoulade  16,90   

  
Bratkartoffeln, dazu ein Salatbouquet    

  Homemade aspic with remoulade and fried potatoes, with a salad bouquet 

 

 Sahnehering mit Bratkartoffeln und Salatbouquet   16,90  
  Creamed herring with fried potatoes and a salad bouquet 

 

 

 

*** Schwäbisch Hällisches Landschwein 

Umbestellung auf Bratkartoffeln berechnen wir einen Aufpreis von 2,00€ 



Flammkuchen 
 
 

  Elsässer Art Crème, Speck und Lauchzwiebel     12,90 

  Alsatian-style tarte flambée with bacon and crème fraîche 

 

  Bayerischer Flammkuchen 

   Crème, Lauchzwiebel, Paprika und Obatzda     14,50 

  Tarte flambée with crème fraîche, peppers, spring onions, and Obatzda 

 

 

* Für Kinder bis 8 Jahre  

 

 Benjamin Blümchen *   

  3 Rostbratwürste, Pommes Frites     6,90  

  Three grilled sausages with French fries  
  

 Harry Potter * 

  Kleines Schweineschnitzel paniert, Pommes Frites   7,20 

  Small pork schnitzel or 1 piece of baked goods with fries 
 

 Fußball im Batz * 

  Hähnchen-Nuggets mit Pommes Frites     6,50  

  Chicken Nuggets with French fries  
 

 Minions * 

  Käse-Spätzle           7,90  

  Cheese spaetzle  
  

 Heidi * 

  Butter-Spätzle          3,90 

  Butter spaetzle  

  

Zum süßen Schluss 
 

 

 „Kaiserschmarrn“ mit Apfelmus (dauert ca. 20 min)      9,90 

  Kaiserschmarrn with applesauce 
 

 

 

 „Apfelstrudel“ mit Vanillesoße und Vanilleeis    6,90 

  Apple strudel with vanilla sauce & a scoop of vanilla ice cream  

 

 „Lütticher Waffeln“ Serviert mit Vanilleeis und Sahne   6,20   

  Liège waffles served with vanilla ice cream and whipped cream 

 
 

  

  



Wirtshaus Salvator  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Unser Paulaner Wirtshaus im Herzen von Bonn ist Treffpunkt für Jung 

und Alt. Bayerische Gemütlichkeit, traditionelle Küche und diverse      

bayerische Biersorten vom Fass zeichnen uns aus.  

Der urige Gastraum lädt ein zum gemeinsamen Schlemmen. Genießen Sie die 

einzigartige Atmosphäre unseres Wirtshauses in fröhlicher Runde an      

unserem Stammtisch,  in heimeligen Ecken zu zweit oder an der Bar         

unserer  historischen Schwemme.  Der Salvator bietet für jeden einen      

passenden Platz. Unsere Küche orientiert sich an traditionellen             

bayerischen  Rezepten.  

Die umfangreiche Speisenkarte reicht von Klassikern wie dem rustikalen 

Brotzeitbrettl, Original Münchner Weißwürsten oder der knusprigen 

Schweinshaxe bis hin zu Steaks,  köstlichen Salaten und heimischen         

Gerichten. Unsere Speisen werden täglich frisch zubereitet. Spezielle    

Angebote finden Sie auch auf unserer Tageskarte.  

Der Salvator ist ausgezeichnet mit dem NRW-Smiley für saubere Gaststät-

ten. Bei uns essen Sie nicht nur hervorragend, Sie können auch sicher sein, 

dass wir bei der Lagerung und Zubereitung aller Lebensmittel höchsten 

Hygieneanforderungen gerecht werden. Fühlen Sie sich wohl im Salvator 

und lassen Sie die Seele baumeln! 

 

Ihr Salvator-Team 

Wirtshaus Salvator, am Bonner Münster  

Heinrich Knieps * In der Sürst 5 – 7 * 53111 Bonn  

Tel. 0228/94499200 * E-Mail: info@salvator-bonn.de  


