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AUS DER SUPPENKUCHE

KALBSBRUHE MIT GEMUSEEINLAGE Kr. 5,
SALVATORS RINDERGULASCH (Gr. wir Brot) Kr.5,°/Gr.9,%°

DAVOR ODER ZWISCHENDURCH

BREZ‘N
OBATZDA
V DREIERLEI ZUM BIER, KRAUTERQUARK, OBATZDA,
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PAPRIKA-AUFSTRICH, BROT, BREZ‘N
Three specialties to pair with beer — herb quark, Obatzda, paprika spread, radishes,
onion rings, served with bread and pretzel

SCHMANKER ‘L TELLER LANDIAGER, BAUERNSCHINKEN, EMMENTALER,
SCHNITTLAUCHBROT, KRAUTERQUARK, GEWURZGURKEN, BREZN, BROT, BUTTER XX,O
Landjdger, country ham, Emmental cheese, chive bread, herb quark, pickled gherkins,

pretzel, bread, butter

PAULANER BROTZEITBRETTL METTENDEN, SAFTSCHINKEN, LEBERKAS, CAMEMBERT,
BERGKASE, OBATZDA, RADISERL, GEWURZGURKEN, BREZN, BROT, BUTTER ...

Smoked sausages, juicy ham, Bavarian meatloaf, Camembert, mountain cheese,

Obatzda cheese spread, radishes, pickled gherkins, pretzel, bread, butter XX,00

Y SALATE

* OFENKARTOFFEL i KRAUTERQUARK UND EIN KLEINER MIX-SALAT & 12,90

* SALVATOR SALAT ¥ MIT MIx-SALAT, E1, CROUTONS, PARMESAN, RADIESERL,

JOGHURT-DRESSING, MIT ODER OHNE SPECK 14,°

* VIKTUALIENMARKT SALAT i MIT MIX-SALAT, GEBRATENEN CHAMPIGNONS,

CROUTONS, ROTE ZWIEBELN, TOMATEN, RADIESERL,
VINAIGRETTE EssiG-OL-SENF 1
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Wirtshaus Salv

* DIE DIE SALATE KONNEN, WENN SIE MOCHTEN
MIT EINER DER FOLGENDEN BEILAGEN KOMBINIERT WERDEN

1/2 SCHWEINSHAXE UND ESSIGGURKEN * 5,00
GEBRATENER MAULTASCHEN 1506¢ * 5,00
ZIEGENKASE KARAMELLISIERT 80°¢ * 4,
HAHNCHENBRUSTFILET 160° * 4%
LAcHs 80 * 5%

* Diese sind nur in Kombination mit den Salaten erhéltlich. Werden nicht einzeln verkauft.

RAUCHERLACHS 16,

AN KARTOFFELROSTI UND HONIG-SENF-SOBE, DAZU MIX-SALAT
GRAVED SALMON WITH POTATO ROSTI AND HONEY-MUSTARD SA UCE, SERVED WITH A SALAD BOUQUET



SCHWABISCH HALLISCHES LANDSCHWEIN #++

“#* WEIBWURSTE ""MUNCHNER ART"
ZWEI STUCK, BREZ‘N, UND SUBER SENF 8,90

A pair of Munich-style veal sausages with a pretzel and sweet mustard

#+%* MJAGERBAUCH - KRUSTENBRATEN
MIT DICKE BOHNEN UND SOBE 15,

Crusty roast pork with broad beans and sauce

##% SCHARFE PAULA®
2 GEPELLTE WEIBWURSTE (SHL) MIT
CURRY-ZWIEBELSOBE UND POMMES FRITES 13,90

111

“** BAYERISCHER LANDSCHWEINEBRATEN (2)
MIT SOBE DAZU KLOB UND ROTKOHL 16,

Roast pork with red cabbage, dumpling, and sauce

SEIN OPTISCHES MARKENZEICHEN IST DAS SCHWARZE KOPFLE UND DAS SCHWARZE HINTER-
TEIL. ,,SCHWARZER KOPF “ NENNEN DIE HOHENLOHER DAHER LIEBEVOLL DAS
SCcHWABISCH-HALLISCHE LANDSCHWEIN.

IN DEM IDYLLISCHEN LANDSTRICH ZUCHTEN DIE HOHENLOHER BAUERN DIE ALTE LANDRASSE
SO WIE FRUHER: MIT GESUNDEM, GENTEC-FREIEM FUTTER AUS DER REGION, IN STALLEN MIT
STROHEINSTREU UND MOGLICHST VIEL AUSLAUF. ARTGERECHTE TIERHALTUNG UND

FUTTERUNG ERGIBT VORZUGLICHES FLEISCH MIT DEM TYPISCHEN AROMA UND DEM

KRAFTIGEN GESCHMACK. BESONDERS GESCHATZT WIRD DAS MARMORIERTE UND FESTE
FLEISCH DIESER ALTEN LANDRASSE.

ERLEBEN SIE DEN GESCHMACK DER REGION HOHENLOHE, DIE VON DER EUROPAISCHEN UNI-
ON GESCHUTZT IST.

DiEsES FLEISCH STAMMT DIREKT VON HOHENLOHER BAUERN - GARANTIERT!

I0)BATBS SNeyS



SCHNITZEL

LAND-
SCHWEIN
SCHNITZEL WIENER ART - BEILAGE NACH WAHL
90
Viennese-style schnitzel with a side dish of your choice 16,
ORIGINAL WIENER SCHNITZEL
ZITRONE, KAPERN, PREISELBEEREN, KARTOFFEL-GURKEN-SALAT
Original Viennese schnitzel of veal with potato-cucumber salad
BAUERNSCHNITZEL
90
MiIT SPECK UND SPIEGELEI, BEILAGE NACH WAHL 19,
with crispy bacon and fried egg, side dish of your choice
JAGERSCHNITZEL
50
MIT CREMIGER PILZRAHMSAUCE, BEILAGE NACH WAHL 18,
Mushroom cream schnitzel with a side dish of your choice
OBAZDA-SCHNITZEL
.. 50
MiIT WURZIGER OBAZDA-SAUCE, BEILAGE NACH WAHL 18,

with savory Bavarian Obazda cheese sauce, side dish of your choice

PFEFFER-COGNAC-SCHNITZEL
50
MIT DREIERLEI PFEFFERSAUCE UND COGNAC, BEILAGE NACH WAHL 18,

with a tri-pepper sauce and cognac, side dish of your choice

SCHARF-PAULA-SCHNITZEL
50
Mit ZWIEBEL-CURRYSAUCE, BEILAGE NACH WAHL 18,
with spicy curry sauce, side dish of your choice

SCHNITZEL BUDAPESTER ART
50
MiT PAPRIKASAUCE, BEILAGE NACH WAHL 18,
with Hungarian-style bell pepper sauce, side dish of your choice

HOLLANDER-SCHNITZEL
MIiT TOMATEN UND KASE UBERBACKEN, BEILAGE NACH WAHL 20,90
baked with tomatoes and cheese, side dish of your choice

ALPEN-SCHNITZEL
UBERBACKEN MIT BERGKASE, SPECK UND ROSTZWIEBELN, BEILAGE NACH WAHL 20,
baked with cheese, bacon, and crispy onions, side dish of your choice
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SCHNITZEL

SCHNITZEL ALTBAYERISCHE ART (***) 21,°
CHARAKTERISTISCHE PANIERUNG MIT MEERRETTICH UND SENF,
DAZU LAUWARMER KARTOFFEL-GURKENSALAT
Munich-style pork schnitzel with characteristic breading of horseradish and

sweet mustard, served with lukewarm potato-cucumber salad

SALVATOR GEMUSE-SCHNITZEL 15,

UNSERE KOSTLICHEN GEMUSESCHNITZEL, ZUBEREITET AUS GOLDENER BETE,
UND KOHLRABI, WERDEN MIT EINER BEILAGE SERVIERT. EINE HAUSEIGENE
SPEZIALITAT, DIE SIE SICH NICHT ENTGEHEN LASSEN SOLLTEN!

SCHNITZEL WERDEN MIT BEILAGE SERVIERT,
BITTE WAHLEN SIE EINE BEILAGE AUS DER FOLGENDEN LISTE:

PommEs FrITES, KLOB MIT SAUCE, KARTOFFELBREI, SALAT,
DickKE BOHNEN, BLAUKRAUT, FASS-SAUERKRAUT, SPATZLE,
KARTOFFEL-GURKEN-SALAT

Side dishes: French fries, dumpling with sauce, mashed potatoes, sauerkraut,

lukewarm potato-cucumber salad, broad beans, fried egg, red cabbage

SIE KONNEN IHRE BEILAGE WIE FOLGT ANDERN ODER ERGANZEN:

BRATKARTOFFELN * 2,00
FOLIENKARTOFFEL MIT KRAUTERSCHMAND * 3,0
KRAUTSALAT * 2,00
KARTOFFEL-GURKEN-SALAT * 3,%
BEILAGENSALAT* 3,%
SPIEGELEI (1) * 1,
KETCHUP ODER MAYONNAISE EINZELPORTION (35ML) 0,

Ketchup or mayo individually portioned each

* DIESE SIND NUR IN VERBINDUNG MIT EINER HAUPTSPEISE ERHALTLICH

*%* SCHWABISCH HALLISCHEN LANDSCHWEIN




SALVATOR SCHMANKERL

KNUSPRIGE SCHWEINSHAXN (ca. 1,2kG) MIT KLOB, 29.%°
SAUERKRAUT UND SOBE (NUR FUR 1 PERS)

Crispy pork knuckle with dumpling, sauerkraut, and sauce

1/2 SCHWEINSHAXE MIT KLOB 16,
SAUERKRAUT UND SOBE

Half pork knuckle with dumpling, sauerkraut, and sauce

2 HAUSGEMACHTE KALBS-FLEISCHPFLANZERL
AUF KARTOFFELPUREE MIT SOBE

Two Bavarian-style meat patties on mashed potatoes with sauce

HAUSGEBACKENER LEBERKASE MIT BEILAGE NACH WAHL, SPIEGELEI

Baked meatloaf with a side dish of your choice, served with a fried egg

NURNBERGER ROSTBRATWURSTE (6) MIT FASS-SAUERKRAUT,
SOBE UND CREMIGEM KARTOFFELBREI

Nuremberg grilled sausages with mashed potatoes, sauerkraut, and gravy

ALLGAUER KASSPATZLE ¢ MIT HAUSGEMACHTEN ROSTZWIEBELN

Cheese spaetzle with homemade crispy fried onions
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HAUSGEMACHTE SULZE MIT HAUSGEMACHTER REMOULADE 16,°
BRATKARTOFFELN, DAZU EIN SALATBOUQUET

Homemade aspic with remoulade and fried potatoes, with a salad bouquet

SAHNEHERING MIT BRATKARTOFFELN UND SALATBOUQUET 16,90

Creamed herring with fried potatoes and a salad bouquet

*%%* SCHWABISCH HALLISCHES LANDSCHWEIN
UMBESTELLUNG AUF BRATKARTOFFELN BERECHNEN WIR EINEN AUFPREIS VON 2,00€

Wirtshaus Salvator
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FLAMMKUCHEN

ELSASSER ART CREME, SPECK UND LAUCHZWIEBEL

Alsatian-style tarte flambée with bacon and créme fraiche

BAYERISCHER FLAMMKUCHEN
CREME, LAUCHZWIEBEL, PAPRIKA UND OBATZDA

Tarte flambée with créme fraiche, peppers, spring onions, and Obatzda

* FUR KINDER BIS 8 JAHRE

BENJAMIN BLUMCHEN *
3 ROSTBRATWURSTE, POMMES FRITES

Three grilled sausages with French fries

HARRY POTTER *
KLEINES SCHWEINESCHNITZEL PANIERT, POMMES FRITES
Small pork schnitzel or 1 piece of baked goods with fries

FusBALL IM BATZ *
HAHNCHEN-NUGGETS MiT POMMES FRITES
Chicken Nuggets with French fries

MINIONS *
KASE-SPATZLE

Cheese spaetzle

HEIDI *
BUTTER-SPATZLE

Butter spaetzle

Z,UM SUBEN SCHLUSS

,,KAISERSCHM ARRN“ MIT APFELMUS (DAUERT CA. 20 MIN)

Kaiserschmarrn with applesauce

»»APFELSTRUDEL® MIT VANILLESOBE UND VANILLEEIS

Apple strudel with vanilla sauce & a scoop of vanilla ice cream

, LUTTICHER WAFFELN®® SERVIERT MIT VANILLEEIS UND SAHNE

Liege waffles served with vanilla ice cream and whipped cream

12 90

14,

90
9,

6,90

2
6,



Wirtshaus Salvator

UNSER PAULANER WIRTSHAUS IM HERZEN VON BONN IST TREFFPUNKT FUR JUNG
UND ALT. BAYERISCHE GEMUTLICHKEIT, TRADITIONELLE KUCHE UND DIVERSE
BAYERISCHE BIERSORTEN VOM FASS ZEICHNEN UNS AUS.

DER URIGE GASTRAUM LADT EIN ZUM GEMEINSAMEN SCHLEMMEN. GENIEBEN SIE DIE
EINZIGARTIGE ATMOSPHARE UNSERES WIRTSHAUSES IN FROHLICHER RUNDE AN
UNSEREM STAMMTISCH, IN HEIMELIGEN ECKEN ZU ZWEIT ODER AN DER BAR
UNSERER  HISTORISCHEN SCHWEMME. DER SALVATOR BIETET FUR JEDEN EINEN
PASSENDEN PrLATZ. UNSERE KUCHE ORIENTIERT SICH AN TRADITIONELLEN
BAYERISCHEN REZEPTEN.

DIE UMFANGREICHE SPEISENKARTE REICHT VON KILASSIKERN WIE DEM RUSTIKALEN
BROTZEITBRETTL, ORIGINAL MUNCHNER WEIBWURSTEN ODER DER KNUSPRIGEN
SCHWEINSHAXE BIS HIN ZU STEAKS, KOSTLICHEN SALATEN UND HEIMISCHEN
GERICHTEN. UNSERE SPEISEN WERDEN TAGLICH FRISCH ZUBEREITET. SPEZIELLE
ANGEBOTE FINDEN SIE AUCH AUF UNSERER TAGESKARTE.

DER SALVATOR IST AUSGEZEICHNET MIT DEM NRW-SMILEY FUR SAUBERE (GASTSTAT-
TEN. BEI UNS ESSEN SIE NICHT NUR HERVORRAGEND, SIE KONNEN AUCH SICHER SEIN,
DASS WIR BEI DER LAGERUNG UND ZUBEREITUNG ALLER LLEBENSMITTEL HOCHSTEN
HYGIENEANFORDERUNGEN GERECHT WERDEN. FUHLEN SIE SICH WOHL IM SALVATOR
UND LASSEN SIE DIE SEELE BAUMELN!

IHR SALVATOR-TEAM

Wirtshaus Salvator, am Bonner Miinster
Heinrich Knieps * In der Siirst 5 —7 * 53111 Bonn
Tel. 0228/94499200 * E-Mail: info@salvator-bonn.de



