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ALBONDIGAS’
Hackfleischballchen
mit Mango-Chili-Salsa

| DATTELN IM SPECKMANTEL™* €4,90

ZIEGENKASES €590
im Serranoschinkenmantel
mit Honig und Rosmarin

CHORIZO KLASSISCH™ €450
frittierte, spanische
Paprikawurst - mild

HAHNCHENSPIESSE €490
in pikanter Sauce

PAPAS ARRUGADAS €490
MIT MOJO VERDE

Runzelkartoffeln

mit .'-,1eersa|zkrusle

Z

GEMISCHTE OLIVEN €290

\ / SERRANO SCHINKEN €590

THUNFISCHCREME®* €490

MANCHEGO® €490
gereifter Schafskase

PEPERONI? €390
J mit Frischkase gefillt

! KIRSCHPAPRIKAS
, mit Frischkase gefullt

GEMISCHTER TAPASTELLER™* € 14,90
mit Hahnchenspiefien,  ep
vierwechselndenTapas o k
taglich frisch aus unserer Vitrine

¥ €350

4"/ .

SUSSKARTOFFELPOMMES €390
PIMIENTOS €490

in Olivendl gebratene
spanische Paprika mit Meersalz

PATATAS BRAVAS €390
frittierte Kartoffelecken

CHIPIRONES FRITOS™ €490 |

frittierter Tintenfisch

PEQUENITO €490
TINTO BURGER=

AGUJA DI IBERICO® €900
mit Triiffel-Olivenmayannaise

6 GARMELEN® €1290
in Knoblauch Chilial
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Fg KALTE APPETITHAPPEN | TAPAS FRIAS

Salga g Pan

Brofe €200

Ofenfrisch gebackenes Baguetie

Aol €190 .

Katalanische Cremegaus Olivendl,
Knoblauch und Meersalz

Moijo Verde= €190

t]
Kanarische Sauce aus Olivendl,
Essig. grimer Paprila, Knoblauch,
Petersiie, Koriander, Thymian,
Meersalz und Weilibrat

Mojo Rojo

Kanarische Sauce mit Olivenl,
Essig. Knoblawch, Chili
Kreuzkiimmel, Paprika, Tomaten
und Meersalz

Hummug, Olivenal

Orientalische Creme aus
Kicherertisen, Tahine, Clivendl
Zitramensaft, Kreuzkiimmed
Paprika und Kriutern

de la casa

PAELLA VALENCIA®
(CLASICO)

In der Cazuela / Pfanne serviert
mit Bomba Reis, Tomaten,
Hihnchen, Meeresfrichten,
Pimenton de la Vera und Safran

€17,90

PAELLA VEGANO™"™" € 13,90
In der Cazuela / Pfanne serviert

mit Bomba Reis, Tomaten,

Pimenton de Ia Vera Safran,

Gemiise, Sesam und

gerosteten Nassen




