Hafenstrafie 129
45711 Datteln

02363 8070110



LS HERZLICH WILLKOMMEN
%L LIEBE GASTE

% Wir freuen uns, Sie in unserem Restaurant begriffen zu dirfen.
Das Hafenrestaurant besteht bereits seit Eeginn des 20.
%ﬁ Jahrhunderts. Unsere wunderschéne ligﬂ am Dortmund=Ems=

sind wir stehts bemiiht, Ihre Wiinsche mit gréfiter Sorgfalt
%} zu erfiillen. Denn |hre Weiterempfehlung wére fiir uns eine grofe
‘% Ehre. Was Sie bei uns erwartet ? Liebevoll gekochte Speisen,

q&? die tdglich frisch und mit den besten Zutaten zubereitet werden. %
wil Byl
I OBER UNS J
"3@ Wir sind ein Familienunternehmen. '5%5
= ﬁfs wir legen sehr viel Wert auf den besten Service und die beste TTE e
% Qualitat. Die Meinung unserer Giste liegt uns sehr am Herzen. ‘k-f%
> " s
£ FESTLICHE ANLASSE g :
3 |l
9% 9 Ob Hochzeit, Kommunion, Konfirmation, Geburtstag oder 3&2
1 _ﬁg Jubildum, fir jede Festlichkeit bieten wir den richtigen Rahmen ’ﬂ" e
A ( bis zu 120 Personen), ein Festliches Menl oder ein kalt-warmes |5
.%J.'a Buffet. Einzelheiten besprechen wir gerne mit Ihnen in einem %:j
personlichen Gesprach. Bitte vereinbaren Sie einen Termin mit i :
uns. ¥
R ’ %
¥ EINEN GUTEN APPETIT WUNSCHT &
: HAFENRESTAURANT {T@t
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1. BRUSCHETTA

perbstetes Brot mit Knobisuch, Olivendl, Tomaten,
Bamilikum wund Parmeesan

&

B8.950€

12. WEINBERGSCHNECKEN

in Enablauch-¢reme Sauce

10.S0«€

. GARMELEN "HAFEN ART'

Garnelen in Olivend! und Knoblauch pebraten

e

12,504

. YORSPEISENPLATTE

ANTIPASTI FUR 2 PERSONEN
lazsen Sie sich ibermaschen

|_ SOPPEN

Go Go Go G T G
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. TOMATENSUPPE

mit Linlage dafu unses Mauvthmot

3,00€

lo. HOHNERSUPPE

mit UI'I|IEI' daru unzer Wauzkmt

. eWIEBELSUPPE
hausgemacht, mit Kise Gberbacken datu unser
@ brot

€,00€
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“114. LADY TELLER

1 Schwein efilet-Medaillons in Champignonsauce daiu Gemise ibertogen mit 15.90€
Sauce-Mollandaice und Koketten

W A1S. HERREN SENIOREN TELLER

2 Schweinefilet-Medailons in Weffersauce dazu Gemise ibertogen mit Sauce- 15.90€
Hollandsize und Kroketten
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2 | 416. RUMPSTEAK BEARNAISE €2 I60g
mat mrn und Sauce §éarnase L“:-'Lur-n. dara Bisti und Cemiise

o

10 504
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Zu jedem Seniorengericht pehdrt ein Salat vom Buffet

Lflunsnutnreu?i]

4120. BAMBI SCHHNITIEL
Keines paniertes Schnitiel mit Pommes frites

g

T00E

& &

-i-' 41 FLIPPER-TELLER

&8 50&
Fischstd bchen mit Pommes frites

&

o |21. CHICKEN-NUGGETS

: : : 8690
L‘I'uu:lu-n-llu!ru mit Paommes frites

&
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Wir werwenden fiir diese Steaks ausschliefifich das rarte Hlunl:h
Bitte sagen Sie uns, wie wir ihr Steak grillen dilfen; englisch - Huhg, medium-raosa, wl-ll done -

dunch

Wenn Sie keine beconderen Winache Bulern, wird [hr Steak medium (rosa) gepgrilit
b Srawvws rgaksr aving

entird scher Black .l.n s-Rinder.

sam lich p

b sow dem prillas

RUMPSTEAK

ERAFTIG IM GESCHRACK, DER DEN FEINER
CICLMOESCHMACK BLWAHRT

FILETSTEAK

DAS BESTE YOM BLATEN, DAS LARTLATE 3TUCK AWS DER

RISDERLENDE, VOLLIG FETYTFRE], DRCA FORTIOWIERT

o

i
i

£
e ¥

Eo Eo

15. \dein 200g 23,90€ 27. Hein 200g 1990€
26, E‘Iﬁ a.mg 34 90 ]B.E‘Eﬂ- _’-Dﬂg 1990€
ENTRECOTE
EIY LTWAS FETYT, MARSEDERIERY, DISsHALE BISOHDERL
EANT mD S&F TDG.
19. Wein 200¢g 23.90¢
30. proft 300p 32,90¢€

Lu jedem Steak servieren wir lhnen Krduterbutter und einen Salat vom Buffet

| BEILACEN |

o

3,50€ 55.s53ure Hollandaise
3,504 56. pleffersauce

3.00€ 5T. Champignonsauce
4504 58. gotwein-Plaumensauce
400€ 59. g5 ce Biarnaise

3.50€ 60. KrEutoduttor

1.50€ 6l. portion Mayonnaise oder Ketchup 0.50€

i 504€

3.50€

| SAOCEN ]

1,00€
3,50
4,00€
R iDOeE

1L.50€
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.RUMPSTEAK .PFEFFER"
in giner pkanten Sauce mit grinem Madagaskar-Ffeffer, daiu Kroketten

|
o

15,50€

. RUMPSTEAK _GARMNELEN"
gegriit. mit geschiiten Garnelen datu eine Folienkartoffel mit Krauterquark

_.RUMPSTEAK _ALTDEUTSCH"
mit leic hiem Fettrand uFE: E-ghllduu RSstrweheln vnd einer Fobenkartolifel
mit Kriuterguark

15,50&

J3_FILETSTEAK _PFEFFER™

zartes Filetstick hir vermShnte Kenner in einer plkanten Sauce mdt grinem
Ih.d-';n:l: ar-Mefer und Krokelten

31.90€

T4. SCHWEINEFILET _A LA TIMO"
mit siner pikanten Aotwein -PRlasmensauce dary Adsti

75. SCHWEINE-LENDCHEN _CLAUDIA"

TS.PIRATEN-5 PIED
i 1 Fisizchsorten W‘llﬂim!ﬁlﬁm Meffermau e und Emizstten

15, S0E
3 Schweinefilet-MedaillonTs mit frokkoli, Sauce Béarna e und Aot
76 LUSTIGER KAPITAN e
gefulltas Rumpstesk mit Schinken und Kice, dary Pommes frites .
- FILET MIGNOM _HLFII"' 17 S0€ |
i Rinder-Hedaillons mit Pfeffesauvce daiu Brokkoli und Butterreis :
JTB.PUTENSTEAK 10 S0€
E=ErillL, mit Sauce Hollandaise Dberzopen, datu Gemise wnd Arokeiten !
21.50€

[ Zu jedem Steakgericht gehort ein Salat vom Buffet
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&‘:ﬁﬂ].'ﬂl[ﬂfl SCHNITIEL (KALB) 28.50€
paniertes Schnitiel, dazu Pommes fntes '
{i?EJPFEFFEREEHHITIEl 17,50€
ganiert, in Fefierramsawcs mit Kreketien
B4 CORDOMN BLEW 20,50€
B-fﬂfl.n Echnitiel mit Schinken und Kise, daiu Pommes frites
IB5IWIEBELSCHMNITLEL 17.90€

paniert, mit geschmorten Iwiebeln und Pommes frites, sehr herzhaft

4o

Iu jedem Schnitzelgericht gehbrt ein Salat vom Buffet

EMPFEHNLONGEN FOR 2 PERSONEN

(Auf Wunsch awch for mehrere Personent
e

90. STEAK-PLATTE
verss hisdene §teaks, pro Person 150-300p Fumpsteak, Putensteak, Schweinefiet, 53.00€
Gemize ﬂ-h-l-r.l.uglrl mit Sauce Hollandaize, Erekcetten, Pamme:s daiu Meffermauce

Eo o o

o

9l. HAFEN-PLATTE
! Bumpsteaks, I Putensteaks, ¥ Lachssteaks, & Garnelen, Folienkartoffel mit B50,00€
frauterguark, Gemise, Butioreis und Sauce Hollandaise

Eho

‘ Zu jeder Platte gehdrt ein Salat vom Buffet
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NL.TANDERFILETY
in Bulter rh-ﬂm, auf siner Bil-Saknesavce daru Butierreis

I03. HAFEN-TELLER
Frrilltes Lachsfilet wnd 3 rigsen Gamelen dake Salzkartoffeln

¢
G
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104 FORELLE _BLAU" ODER .MOULLERIN"

mit reriacsener Butter und Peters ien kartoffeln

I05.GARNELEN _ANMNA"

8 pebratene Garneden in Knebaudhriuter-Savce daiv Buthemeis

Zu jedem Fischgericht pehdrt ein Salat vom Buffet

.

B e —
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ho. VEGGIE TELLER
Mediterrares Gemise datu Bulferres

VEGETARISCH

o e0E

PENWE-VEGGIE
Penne in einer Tomaten Sauce dazu pebratenes Gemise

9.00&

dazu gehﬂn ein Salat vom Buffet
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PA HABEN WIR DEN HILHT!'

1I0.GEMISCHTER SALAT
immer frisch un—dill..ﬂ-u"l‘idlhmttprnhdﬂ. E=ine lh'dl:ﬂunpml-i:h-
rompositon der besten Salatsorten aus vielen Landern

121. PUTEN SALAT

frische Salate der Saizon mit vnzeem H.lu:dr-l.l'mg dazu lll-‘rﬂt-l'
Putenbruststrefen und Hausbrot

122. THUNFISCH SALAT
sin profier Teller bunter Salate mit Thunfisch, B, Mais, Dwiebeln, Tomaten,

Mauzhnot dam uru.-'lll.mtliu'm;ﬂ

I2Z3. HAFEN SALAT
frizche Salate der Caizon mit unzerem H.lu:llr.ll'ng, daru B El-ﬂrit. Garnelen
daziv Hausbrot

B SD€

13, 50&

I1,50€

16, 50€
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109,
Fa L
0.

ETS.
218,
127
2TN.
XT0
B3O
131
133,

3OO .
301.
303
308,
IDs.
305
t1-1 -

Alkoholfreie Getranke

Coca Cols

Coca Colm

Coca Cala Hght
Caca Coia iigne
Famim

Famta

Epiile

Eprite

Speiil

Cerolateiner SEill Pi.
Ceralste imar SLill 00
Cefolateiner Sprodeld Fi.

Cerelateinar Jpradal Fi.

BitBurger
Bilburgms
Eadiar
Eadlse
Alntwr
Alaker
Erafeides

Erafaldar

Cafe Crame
Tasnm Rafiaw
Einnchon Eafien
Cappuccines

Lutte Mmcchinto
Milchual{faa
Heifivw Schokslade

a8l
2,31
Q.M
T
o,
a3
L=
T
o, 3l
2,31
a, 231
o, 7
a,zal

a,ral

3,00«
LN -1 4
3,99€
LT
3,004
4 80
3.00C
4 soQ
3,00«
4.85€
2,800
&, a0«
T T

3, 00C
4,.80¢C
3,00C
& BoE
3,004
& @O
3. 00
4.80¢

E8fte and Mektare

113 loahannisGesr o, T
114. Trasbha 0.2l
21%. Aplal g.2)
THE. ﬂlllll o, 2
IIT. Anaman o, I
10 Maracu|a 0.2l
2I9. Bhasarber 0.2l
IZ0. Saftacharie o, 5
171 saftschaoris a_%i
122. Tamic Waler 8.2
123. Ginger Alw 0,2
174 Bilter Leaman o,z

133, sitsurger Alkoholfrei o, 33

Il--l.llll'ul,:-r Badiar Alk.fral 2.3

I3%. Benndiktinet WaigBiar 2.5
A Bemsdiktiner Aleansifemi [ W |
287 BanediRtimed Dun el 2.%
Tam Roalniized .3
T3 RoEEmfier L1
140, Fila Male 0,53

Y

L

Heilgetranke -,

z,30C
2. 00&
4,004€
5, 00€
3,00
3. 00
2,89€

307. Taw | Diveran Soriem )
308. Heifie Titione
30%. Greg

31D, Iapresss
311 Doppweiter Capresso

32, Inpieano Macchialo

3 DD
3. DOl
i.00€
LWL TaT
5 oD
5. o0
3,00
3. 400
& B0
3.00&
3.00C

1.0DE

3 DD
3. 00€
i. 0L
=l i
& _@FDa
a1 4
2,20

1,000
1,000
- -4 4
2. 530
3,30

1. B0



wWeine
Eotwein
k3 0. Marlol trocken

13Y parnfelder lreckeafhalbitrachan/linklich

134 !nlthnr'uld-r Falbtrocken

b40. poad d Anjou iieklich, hrechrig

34T Colea de Provence Lrocken spritaig

Weilwein

30 Chardeanay trecken, feinfruchtip
b3 2. Plaal Brfia trochen, spdiiaig . Frinch

k3 4. Riesling vielfdlvig, apriteig

138 Wellweinucharle

cakt

&0 SSEl HauvamEres

Aperitifs *

T8 . Aperal r 8.1l
A71. wildserry Spried 2.1
AT Mapga o. .1
T3 v sWilliamubiree wnd Martini #cl
IT4,. Camparns -ﬂlln‘l adei Jaoda @1l

Klare Brande '’

B0, Grapoa 1l
400, Williamabirae 1zl
LY. Obntler Tel
k3. Sambaca Tch
bk, Yodkas 1cl
3. Rarm igl
Lol Limle Mgmeawil Tel

FOT. DOuro Ich

o, 2
3, 10&

3,19¢€
3. 144«

2, 19%
5. 14«

(=1

3,004€

5.80i
3,900
5, 904
3, 304

4,80€

i, 704¢
1.,50KL
i soe
1,300
=11
I, BQE
2,501

I.,00K

o, T3
33. ipoor

333 g o0
i3a. 100K

341 Q0K
3a43. 100K

331 19,004
233. I 00K

123. 19,0040

o, T3l

Likor-Bitter 2cl

5380 Ramakially
LT ). l‘.:lf’.lﬂll'l
182 Farsel Rrames
383. Undarbarg

204. Bailey " s Irinh Crmam

, —

. _ﬁ
sl

2l 1. 80&
2l 4,804
el 1, 00«C
-l 1. 90«
i 3, 00€

whiskg-Rum-Cognac@

430. Jack Danislu

42 him Beam

4532 BallamtinEw

@33 MEVvanE

d%&. Bacards Ramwal i
3 3. Marlpgren
ALl Hesameusp

AS3T. Hetaxn*EEEEE

3. 504¢
3.804€
1,804
1,304
1.00¢
1,00¢€
a4 B0

1,30«



