Actualizado el 11 de EMERO de 2026

MOU RACD

ENTRANTES
PAEAEAS A MUESEIA PAAVEIA . ... eveeiiineie et ee e e et e ettt e eaeaeienenes 11,00€
hazos de torrezno de sorda con salsa mostaza dudce .....ovvvveeeieiiniiiisiinannnnnnn. 8,00€
Calamares A LA FOMARA........ccoueiiiiiiiiiiiiiiiiee e, 12,00 €
SepAA rUBA. ccuuneiieiiiiiiiniiiiiiiiieniiiiiinie et sttt s et 18,00 €
Pun LGN, . . S .. (. Y. . . 12,00 €
Jamon Jerico y Queso WKMd«e(jo ......................................................... 11,00 €
Ensaladilla casera con ventresca de atiiny crujlente deyuca.......oovvvenne. 12,00 €
Croqueta. casera. de carme madurada o BL S (-7 .. RN . 3,50¢€
Queso Frito con Salsa de ArAAAROS ... ....cevneiiiiiieiiiieiiieeeeieeeeeaa, 12,00 €
ENSALADAS
Valenciana Clechuctja, tomate, cebollay olivas).c..coeeeenieniniii 41,00 €

Completa Clecluﬁa, tomate, celolla, atin, huevo duro, esPo(m\Cc)os y 2anahonda, 1y makz



S(LjCZZCA/cJAS OE LA CASA

Tomarte valenciano con ventresca de atiin, mojama, cebolla moraday piparra 46,00 €

Adpo traseado (Especialidad de la casa)...........ovvviiiieviiiieiiiieiiiien 13,00 €
Pollo lmmaae refoz iGN . ... .. . (. 1. . (S . . 14,50 €
i Bt gsas CHAAAD v 12,00 €
Cetina de UACK ANGUS t UESO ARTREAD. ... 22,00€
Flor de alcachofa traseada con salsa trga (Uad)....ooveeeiiiiei G,00€
Fritura de pescado de lonja (para 4 personas)..........ocoiiiiiiiiii, 21,00€

Sepietas de plaga con habitas baly 4 caviar deWASALA «...c.oovveieniiniiniiien 18,00€



ARROCES

Paclla de Polloy Congjo (Exclusivamente por enmgo] ..................... 46,00 € Racion

Paclla L altufera (Pollo congjo y pato)(Exclusivamente por enmgo) ..48,00 € Racion

Paella de pato confitado setasy aleachofas..........oooveieienininie.. 18,00 € Racion
Paella de Secreto dbéricoy boletus (Especialidad de la casa)........... 18,00 € Racion
Paella de all & petre (Novedad, exclusivamente por enmgo) ............. 212,00 € Racion
Prella de costillas dbervicas vy coliflor...........ooooniininiiiiiiiiiiil 13,00 € Racion
Prella de Verdusas. .....ooevueeeiieeiiee et 13,00 € Racion
Paella de UATLSCO. . oevvveeeeaeseieeeeiee e et e e e et e e e e e eaaaanaaens 18,00 € Racion
Arros del S e TRy M .. .. ‘JF 19,00 € Racion
Paella de vieras Y (30\wiras ......................................................... 20,00 € Racion
AAITOS A BARAR e eevuneernneeiieeruuneeesneesuanssnnssunssnnersnsssnsssnsssnssnnesen 46,00 € Racion
Fideua de FAdeo fA0......oooiiiiiiiiiiiiii e, 13,00 € Racion
Weloso de l_a.naosl;c\C.A/ovedad) .................................................. 15,00 € Racion
Meloso de pulpo, sefas y halidbas (LemAaSs.......cocoeiieiiniieniieicie, 18,00 € Racion
Meloso de caralodnero 1y AUPIrORES.....coeiiiiiiiiiiiicicieies 21,00 € Racion
Meloso Pollo COMEOL . cutitncn ittt 46,00 € Racion
Weloso de Cb’o(jowméef Especialidad de lacasa)..........occvveennnin. 24,00 € Racion
Arroz al Hormo (Exclusivamente por encmg)o:) ............................... 43,00 € Racion
Arros amd-fesols £ naps (Exclusivamente por eacargo).................... 13,00 € Racion

All & pelre széu,iles 5&&(; de Catarroja (Exclusivamente por encc\?}oj . 48,00 € Racion

- Todos nuestros arroces seran elaborados por encargo, mindmo para dos personas -
N4




CARNES

Buey ala Pledra CSS%) ......................... (minimo  personas)8,00€ por persona
Entrecot vaca Frisona madwado min. 21 ddas Cssoé) ............................. 18,00 €
Entrecob vaca Morucha de salamanca madurado min. 24 dias (3509 ........ 25,00 €
Cnbrecot vaca viga importacion (madwacion min 1S das).....cceuennnnn.n.. 26,00 €

Entrecot Ldmtau.s Novedad (madwracion min 21 ddas)(PRECIO AL KWD). 220,00 €

Chuleton frisona Madwrada min. 21 dias (PRECIO AL KMO)................ 30,00€
Chuleton rubia gallega Madurada min. 30 dias CPRECID AL KMO)......... 10,00€
T- Bone tack angus (4 ’%‘3 I ..o . . — 30,00 €
Pluma dérica 9.0 (9&3@[9 ............................................................... 20,00 €
Carvidlada de cerdo dlerico Al VAo EAAED ... ccvueeeeeeiieiiieeiieeiiieaiieeieaia e, 19,00€
?ectuga con salsa demostazay mdel ..ooonioieniiiii 13,00 €
Chuletas de'€orderoi. J. .. S P .. TV ... . TRNNN . R A . 21,00 €
Costillar dlerico D.0. jujuelo Ay temperadr.......ocii 26,00€
PESCAO0OS
Sepionet con 5wmu'cio’w .................................................................... 21,00 €
Flete de Dorada deseSpinada. .........ooviiiieiiiiiiiiiiiiiie i 18,00 €
Flete de Audrina desespAaada .....oeeeeeiveiiiieiiiie 19,00 €

Suprema de corvina sa[\/aje ................................................................. 18,00 €



WMEMAARROCERD
Entrantes

Surtido de dlericos 7 queso mm\ch%o
Patatas a nuestra manera
Eusalada complel;m

Arror a eleicjir

W eloso de Méavmg
Paella de secreto ilerico Y boletus
Arroz a landa

“Postre casero
café
(Belida no incluida)
(M aximo 2 arroces por MESA)

Precdo I2€ por persona

Oferta!! por 12€mas bebrida. incluida durante la comida.
darras de cervera. de tarvil, vinos de la casa, refrescos 3 agua.



MENMIARROCERD PREMWIAM

Enbrandes

Flor de aleachofa braseada con salsa de trufa

Cecxlmo(ew\ckm\éu.sz, queso vmm.cheéo
Sepietas salteadas con habitas taly

Arroz a el%ir

WMeloso de 30(3&\\/&&&’_
Paella de secreto ilerico Y boletus
Arroz a landa

Postre casero

café
(Belida no includda)

(M Aximo L arroces por MESA)
"Precio 38€ por persona.
(Menik a mesa completa)



/.ModeaamoumCé
.0. Rilera del duero

Alvides rolle 418€

Variedades: 100% Temprmu'llo -8 meses en larricas de rolle 35% frances LS5% americano afinado 4
meses en botella

Aopez cristolal rolle 24€

Variedades:15% Tinta del pcu’s 5% Merlot 3 meses en larricas de 3 anos de roble francés

Carmelo rodero 9 meses roldle 28€

Variedades: Tempmvuﬂo 400% 1 meses en rolle francés

Carmelo rodero crianza 33€

Variedades: 10% Tempmyuﬂo 10% Cabentel;wvawiom A4S meses en rotle frances

\/6(5’,4 SlclA valtuena S° 2020 220€

Variedades: Temprandllo y merlob.Valluena es ln expersion mas pura del binto fino en V‘E‘}“ Sicilia. €l
ensmmlrlxy'e de variedades que conforman este IMAC&}MfLCD vino tiene el tindo fino, la wa predominante de
MAREIA Ly magyoritaria, la otra variedad empleada. es el Merlot que participara e magor o menor
medida depenciondo de la aiiada.



/n(M?uES de (rugos 000 43€

Variedades: Tempmndlo 100% 16 meses en barrica nuz\/c\a(zrouefrwe'sb AL de afinado en botella

Parcela 1 So€

Variedades: 100% tinta del pass, recoéia(o A MARD en CAJAS de frutay posterior mesa de seleccion, 16
meses de larricas de rolle 20% fmnce’sz, 30% americano afinado 24 meses en lotella.

0.0 72.&9"&

/I/KML’LLES de ulia crianza 18€
Variedades: 100% Tempranillo U minimo de 12 meses en larricas de rolle Americano y el resto en botella
hasta su comercializacion.

Ramon. Bllao crianza 24€

Variedades: Vino crianza 0.0. 72,4'.?)'& elatorado con wa 100% Tempmni[[o que crin durante 12 meses en

larricas de rolle americano.

Heras cordon 25€

Variedades: 30% Tempmvu'llo con 25-3F anos de edad. 10% Mazuelo con 24 anos de edad. 10% 5mc,£mw
con 24 anos de edad.Crianza en barrica duwrante 13 meses. Barrica de rolle americano



Heras cordon reserva. 36€

Variedades:MNEDO 10% Temprandllo con 4G anos de edad. S% Mazuelo con 3S antos de edad. S%

(j’mc,imw Crianza en larrica durante 18 meses. Barricas de roble francés 7y Amerlcano.

Senorio de cuzcwrrita IS€

Variedades: 100 % Tempmvu’ﬂo. Elaborado con wvas provesdentes del entorno de cuzcwrrita de rio Tiron

0.0, Bierzo

Domundo de tares Cepas vig'as crianza 29€

Variedades: Mencia 4100Vendimiado a mano racimo a racimo, fermentado con su propia levadura
M\ﬂ,cmlz’ criado durante 10 meses en larricas de rolle francés con 48 meses extra de media en botella.

0.0. Toro

Zzga.dom.o(a rolle 18€

Vardedades:Tinta de toro 100% Venddmia mmumiz, seleccion de wva en boa(eaa, control dptimo proceso de
extraccion Moma'ucmb poLLfenp'Léco\. Fermentacion a temperatura controlada durante 20 dias. Crianza
durante G meses de en barricas o(ero(rleamerimnob francés.

D.0. Allacete

Antondo Serrano eb.quel:a. negra J6€

Variedades: Monastrell, 5Mvmctuxb cencdlel, G meses en tinaja de barroy 2t meses en larrica de rolle

framces.



.0. Alicante

Tarima hull 30€

Variedades: Monastrell 100% procedente de [a sierra de la sima en el corazon de Alicante.

.0. Valencia

Juan de juanes seleccion lronce 14€

Variedades: 34% jamo\cka 33°/-Sbmk 33% TemprMLUo

Nodus Merlot delirium 24€

Variedades: Merlot 100% Crianza en barrica de L meses. Color picota 5mnal;e, Limpio Y trillante aroma
Antenso con volumen Cc}ol.oso 7y con equilibrio entre la fruta, confiturns Y al(jums violetas 7 notas tostadas

Nodus Tanto de autor 22€

Variedades: Bolal, calernet so\uvidnom, merlot, syrah Crianza en larrden. . Color cereza intenso con borde
violAceo, aroma potente a fruta confitada d«ocob\l;ef, almendrm tostada.

Les alcusses 23€

Variedades:S0% Monastrell, 10% jamzxdw\ tintorera, 107 ‘Pebit verdot, 10% Syrak, 10% Calernet
smviénom, 10% Merlot. Crianza de 8 meses en barricas de rolle frances.



/ﬂ(esu'%cv' e lS€

Variedades: 3% Bobal A% jwchm A14% Sh?)m. Crianza 40 meses en barrica de rolle francés

\/en&xa(elpuﬁr{o N AL 26€

Variedades:A0 % Merlot 10% Syral 40% cabernet sauvignon t0% Tempranillo. 42 meses de crianza en
(arrica de rolle americano nuevo, seacu'o(o de unt reposo en botella de G meses

Madwresa I8€

Variedades:80% Monastrell 20% carinenn. Barricas de de rotle vigo por un. total de 12 meses.

€l sexto elemento I8€

Variedades: 100% Bolal, edicion Limitada de 12000 lotellas.

Quuncha corral 2019 140€

Variedades:. 100% Bolal. MaAxima expresion de a froo(%zx. ¢l musbéuﬂo



Blancos
Valdihuete A€ 0.0. RUELEDA

Variedad: 100% \/erdg’o. Vino de color amarillo pajizoy trillante con nariz e[%}anie, sul:,(].}) wa marcado
tono afrutado.

Ceremonda 46€ 0.0. (KNIEA REQAENA

Variedad: 100% va%mw tlance Vino de color amarillo Lison con reflgos dorados Y verdosos.

Raymon. Bllao vero(zjo A9€ 9.0. RILLDA

Variedad 100% verdg'o: WMaceracion Preférmn!:au\/a. en frio ,chen.ermo(o ASL U magor Literacion de
aromas vardetales.

Cnru?ue mendoza clwa(onnmJ 14€ D0.0. ALJCANTE

Variedad 100% vera(g'o: WMaceracion Prefermen!;uuu\u en frio ,chen.erma(o AsL una magor Literacion de
aromas vardetales.

Antondo Serrano las marianas 22€ 0.0.
ALBACETE

Variedad: Adiren. Afinado S meses mb’my’a\. o(etn;\rrob 7 meses en (arrica de rolle francés. Se trata deun
vino amardllo pay'i%o con reﬂgos dorados.

Nodus chardonnay 24€ 9.0.UTICL REQUENA

Variedad: Chardonnag Madurado en barrica 3 meses. Se brata de wn vino aliierto de color; que muestra
una superficie Limpiay brillante, sus aromas Lnl:e(zjmo(os y de la propia variedad 4 madera nueva son
eleécmies complg’os recordando en nariz a las frudas tropicales y la vaindla.



Nodus Allarinoe 22€ 0.0 AL REQUENVA

Variedad: albarino sobre lias. En boca fresco Y redondo con acidez notalle de la propia variedad aromas
persistentes Y el%jmd;es recordando en nariz a fruta fresca.

War de frades 30€ D.0 ANARINO RIAS BAXAS

& (zoo(%m, a partir de la wa allarino recepcionada en cajas elatoramos el mosto. €l primer paso es un
proceso de seleccidn de racimos, solo el 1% pasan al esbrujado.

jwtebx A3€ 90.0. WWHO VERDE ’FD?ZTCLjAL

Variedades:€l jwtelm Vinho Verde es un vino emblematico de (j’autela con un coupage de las variedades
trajadura, pederna, loureiro Y azal tranco.

Rga.o(omo(c\ \/ero(ejo A8€ VO RULDA

Variedades:Aa variedad \/erdg'o en s{mdsma, parbiendo de una gran materia primay respetando por
completo las caracterdsticas varietales durante su elaboracion, oltenemos este vino dﬁgj““ﬂ’—b de gran
personalidad Vendimia nocturna, maceracion en frio, seleccion del mosto yema de privmern calidad que
pasa a fermentar a una temperaturn maxima de 13°C, dejando reposar al vino durante unos meses con sus
Uas finas, dptima extraccion aromatica.

?a.m,ocmo A8€ D.0. RULOA

Variedades: Verdejo semd dulce Color amarillo pajizo verdoso, (ra'UamLeb Limpio.

En fase olfativa es Antensoy amplio, con notas citricas.

€ boca es untuosoy redondo con un final dulca?)éoloso, ac,éo(etju.séquueledamexcelev\iz equilibrioy
prolon(;j‘w(o .



jm(eb\ txacoli L0€ 0.0 5&?‘23,4/(0 TXAKOAINA

Variedades:100% Hondarrald 2w, variedad autoctona del Pals Vasco.

Color verde palido con riletes amarillos claros ciertos niveles o(u\(‘)cy'a, transparentey brillante Abierto,
con mucha frufa. Aromas que nos recuerdan a citricos 1 fruta exctica. Ataque punzante por sus niveles de
aqujay graso. "Paso por boca redondo ,aarow(alr[eb persistente. Final intensoy Liéemmeniﬂ acddo.

Serma da estrela 22€ RIAS BAIXAS

Variedades: 100% Allarino. Vendimia manual en cajas de 20 ksd Seleccion de la uwva en bode(;)m previa al
despalidlado.

Cuatro raaas lomé\/erolg'o 18 0.0. RUULDA

Variedades: Verdejo 100% €l Proyecto de Wesbﬁo\cio'm Ao;gverdg’o recupera. levaduras de nuestros
antepasados en anmonia con una vibicultura respetuosay sostendlle. Se trata de un proyecto de
vaesbldo\c(cfm cuzyo objebivo consiste en aumentar la londevio(adﬁ la capacidad de envejecimiento
de la variedad verdgjo en la DO Rueda..

Carlota suria clwo(onnx\«, d3€ 0.0. VALENCHA

Variedades: 100% ctwo(omaa Crianza: L meses en larricas de rotle frances.

j’oddlo 18€ DO.BIECRZD

Variedades:100% j’oa(e[lo. Dominio de Tares jodello extrae la.finuro\?, exquisiter de la variedad Hanca
autoctona del Bierzo. Elaborado a partir de vinedos de 4S anos a S80 metros de albitud.



Rosados

Tombil 418€ 0.0. CASTIAA ALON

Variedades:100% Prieto picudo. Vendimiado a mano racimo aracimo, fermentado con su propia levadura.
KAEWOLI.:L, criado durante G meses sobre Lias en depdsito.
Rosado brillante color fresaL?J reflg‘os salmon..

Enanzo rosado 41S€ 90.0. VMAVARRA

Variedades:Enanzo Rosado, vino elaborado de la variedad da.rmxclux por el sistema tradicional de
SL\.ﬂél’MD. Se parte unicamente del mosto oltenido por 5mvedmi3 macerado unas horas en los Aollgos.

LoPe% cristolal rosado (oro rosa) 28€ 0.0 RIBERA
OEL OURERDO

Variedades:100% Vendimua: A mano emcajas o(efmbx.b posterior mesa de seleccion.
Elaboracion: Maceracion Llcrjem. Fermentado a 48 °C.
Produccion: 4.000 botellas.

Cavas

Aleérm de Uw\rs?)s Brut natwe 20€ 9.0.
REQUENA

Variedades: Macaleo, Perellada. Cava dedicado a Ana Carlota Suria, por sumarido, Vicente Garcia por su
trabajo pasion durante anos.

/Po\éo de ULAI’SBS MW llesime ROSE 24€ D.0.
REQAENA

Variedades:jarmacha 100% De la seleccion de la mejor (3MMC’4.LX, se realiza este cava reserva el.%mkeb
suave color rosa salmon pilido. Exgquisito en el paladar con un aroma duico de frukas rojas. Permanece al
mAs 14 meses en rima, dando %M&MWAquzdesMPorsuumpLdefb eleém
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