
Le Z

21 rue de la République 
Amiens 80000

RESTAURANT - BAR - LOUNGE

CARTE



SOFTS
Coca-Cola 33cl - 3,80€

Fuze Tea (Pêche, thé vert) 25cl - 3,80€

Orangina - 25cl 3,80€

Limonade - 25cl 3,80€

Schweppes (Classic ,agrumes) 25cl - 3,80€

Perrier 33cl - 3,80€

Jus de Fruits 20cl  - 3,80&

Diabolo - 3,80€

Red Bull 25cl - 5€

EAUX

Plate:    25cl    /   50cl    / 1l 

Gazeuse :   50cl   /   1l

2,50€ 3,50€ 5€

(VILLERS) 3,50€ 5€

San pelligrino:    1l
5,50€

BOISSONS
CHAUDES

Café - 2 €

Café Décaféiné - 2 €

Cafe Crème - 3,50 €

Cappuccino - 4 €

Café Viennois - 4 €

Chocolat Viennois - 4€

Thé (Fruits rouge, Earl grey - 3€

infusion (verveine / menthe- 3€

COCKTAILS
Classic Spritz - 9€

Spritz saint-germain - 11€

Tequila Sunrise - 9€

Cuba Libre - 9€

Sex on the Beach - 9€  

Piña Colada - 9€

Mojito - 9€

COCKTAILS
SANS ALCOOL

Virgin spritz - 8€

virgin mojito - 8€

virgin colada - 8€

BIÈRES

Affligem 25cl - 4,80 € / 50cl 9,40 €

Bière Spéciale 25cl - 4,50 € / 50cl 8,90 €

Ciney 25cl - 4,80 € / 50cl 9,20 €

Heineken 25cl - 4,10 € / 50cl 8€

Monaco 25cl - 4,50 € / 50cl 8,50 €

Panaché 25cl -  4€ / 50cl 7,50 €

Picon Bière 25cl - 4,50 € / 50cl 8,50 €

Supplément Sirop - 0,10€

BOUTEILLES

Desperados 33cl - 7,50€

heineken 0° 25cl - 6€



APÉRITIFS
&SPIRITEUX 

Ricard - 4€

Porto rouge - 5€

Martini ( rouge , blanc , rosé) - 5€

Suze - 5€

liqueur de plante - 7€

bailey’s - 7€

Get 27 ou 31 - 7€

Kir ( cassis, mûre, pêche, framboise) - 5€

Kir royal (12cl) - 9€

ALCOOLS

jack daniel’s - 9€

William lowson - 8€

Saint james - 8€

Bacardi - 8€

Don papa - 10€

Bumbu - 10€

Beefater - 8€

Bombay - 10€

Tequila (sélection de la semaine) - 7€

Sobieski - 8€

Au : 70cl - 150€ / 1.5l - 280€

Belvédère : 70cl - 140€ / 1.75cl - 250€

Absolut : 70cl - 90€

DIGESTIFS 
Cognac - 10€

Amaretto - 8€

Calvados - 8€

Cointrau - 8€

Glentiddich - 12€

Chivas - 11€

CHAMPAGNES
COUPE
Clé de sol - 8€

BOUTEILLE
Clé de Sol - Bouteille 75cl - 75,00 €

Moët & Chandon 75cl - 95 €

Moët & Chandon 1,5 L - 180 €

Moët & Chandon  3L - 360€

Dom Pérignon 7ocl - 360€



VINS 
ROUGES

 côtes du rhône MARQUISE DES EYSSARTS - 20€

 MACON PIERRECLOs - 25€  (2022)

 bordeaux haut médoc, PLUME DE RAMAGE 2018 - 25€

 bOURGUEIL , LES TUFFES - 27€

 VACQUEYRAS 2019 , LONGUE TOQUE - 46€

 CÔTES DE NUITS villages 2018 Domaine du clos des  POULETTEs - 52€

 Margaux , les AILES DE RAUZAN gassies 2014 - 68€

 POMMARD VILLAGe  2017 CHÂTEAU CORTON - 76€

 côtes rôties BRUNEs , GUY BERNARD 2022 - 120€

 st emilion , château la GAFFELIERE 2015 - 120€

 pomerol ,château la FLEUR PETRUS 2017 - 320€

aop côtes de provence , hauts du clos  - 27€

aop côtes de provence , minuty prestige - 39€

aop côtes de provence , hauts du clos , magnum - 56€

BOUTEILLES(75cl) AOC PICHETS AOC  -   25cl  /   50cl

bordeaux 

 saumur , la

bonnelière

 côtes du rhône

8€

8€

8€

15€

15€

15€

VERRES (12cl)

ROSÉS

PICHETS IGP  -   25cl  /   50cl

 île de beauté , casa rossa 8€ 15€

VERRES (12cl)

BOUTEILLES AOC 
 (75cl sauf magnum)

BLANCS

Macon, les crays marillier - 27€

reuilly, marbillot - 29€

chablis , gloire de chablis , moreau et fils - 45€

riesling grand cru ,wolfberger - 45€

pouilly fumé, ladoucette - 51€ 

chassagne village , colin 2023 - 146€

igp côtes de thongue, arjolle equilibre viognier sauvignon - 24€

PICHETS    -    25cl  /   50clBOUTEILLES (75cl) AOC

chardonnay , ardéchois

 sauvignon , ardéchois 

8€

8€

15€

15€

VERRES (12cl)

CAVE MARTIGNY CAVE MARTIGNY

aoc bordeaux 

aop saumur , la bonnelière

aop côtes du rhône

 île de beauté , casa rossa - 4€

igp méditerrannée , chardonnay , ardéchois - 4€

igp ardèche , sauvignon , ardéchois - 4€

igp côtes de thongue , arjolle , alégria moelleux - 4,50€

– 4€

– 4€

– 4€



PLANCHE VEGGIE DU MOMENT - 14 €
(COMPOSITION SELON L'INSPIRATION DU CHEF)

PLANCHE FROMAGES - 15 €
(BRIE DE MEAUX , COMTÉ, TOMME DE SAVOIE ,
CHÈVRE FRAIS , CONFITURE DE FIGUES)

PLANCHE CHARCUTERIE - 15€
( JAMBON CRU DE PAYS , SAUCISSON SEC ,
POTJEVLEESCH, CHORIZO , JAMBON BLANC ,
OLIVES À LA PROVENÇALES )

LES PLANCHES

PLANCHE DE CHARCUTERIE & FROMAGES  - 16€ 
(JAMBON CRU DE PAYS , SAUCISSON SEC , POTJEVLEESCH, CHORIZO ,
JAMBON BLANC , OLIVES À LA PROVENÇALE ,BRIE DE MEAUX , COMTÉ,
TOMME DE SAVOIE , CHÈVRE FRAIS , CONFITURE DE FIGUES)

PLANCHE DE LA MER - 16€
(TARTARE SAUMON / CREVETTES ,SARDINES ,
SAUMON FUMÉ , RILLETTES AUX DEUX
SAUMONS , BEIGNETS DE CALAMARS) 

PLANCHE TEX-MEX - 15€
(WINGS DE POULET, ONION RINGS,  ,
GUACAMOLE , SAMOUSSAS POULET , NEMS AU
POULET )

 
· FICELLE PICARDE DU CHEF (MAISON) - 9€

· BRUSCHETTA AUX MAROILLES - 8€

· CARPACCIO DE BŒUF À L’ITALIENNE  - 9€

· ŒUFS MAYO SUR SON LIT DE SALADE   - 5,50€

· BURRATA CRÉMEUSE SUR LIT DE TOMATES - 10€

· TARTARE DE SAUMON, AVOCAT ET CREVETTES  -11€

LES ENTRÉES 

MENU ENFANT

Cheeseburger ou jambon frites + 1 crêpe au Nutella

 ou 2 boules de glace au choix

10,90€

(gratuit pour les moins de 6 ans)



LE Z BURGER - 17€ 
(STEAK HACHÉ 150G, CHEDDAR,
CORNICHON, TOMATE, OIGNONS CONFITS,
SALADE, SAUCE BURGER)  
OPTION GOURMANDE : DOUBLE STEAK
DANS LE BURGER : +3,50€

FISH BURGER - 17€
(POISSON FRIT, CHEDDAR, CORNICHONS)

VEGGIE BURGER  -15€ 
(GALETTE DE POMME DE TERRE, SALADE,
TOMATE, OIGNONS CONFITS, CONCOMBRE,
CORNICHON) 

LES SAUCES :
DIABLO - POIVRE - CHEDDAR -

CHAMPIGNONS - CHEESE BLANCHE DU
CHEF - THYM INFUSÉ - MIEL

LES BURGERS

LES PLATS
 

BROCHETTES DE MAGRET DE CANARD SUCRÉES -
SALÉES MARINÉES À L’ORANGE - 19€

 
TAGLIATELLES AUX DEUX SAUMONS À L’ANETH ET
À LA CRÈME - 18€

TAGLIATELLES AUX CREVETTES, SAUCE CURRY - 18€
 

FILET DE BAR POÊLÉ - 22€

 
TATAKI DE THON AU SÉSAME ET KALAMANSI - 22€
 

BROCHETTE DE POULET MARINÉE AUX ÉPICES - 17€
 

SOURIS D’AGNEAU CONFITE AU FOUR, SAUCE MIEL
ET THYM - 24€
 

FISH AND CHIPS MAISON, SAUCE TARTARE - 17€

TARTARE DE BŒUF AU COUTEAU  - 15€

PIECE DU BOUCHER ( SELON ARRIVAGE) - 22€

ACCOMPAGNEMENTS:
MOUSSELINE DE POMMES DE TERRES - RISOTTO

- LÉGUMES RÔTIS -  PÂTES - FRITES - SALADE -
POMMES GRENAILLES 

LES SALADES
 
SALADE CÉSAR AU POULET (POULET
CROUSTILLANT, ŒUFS, PARMESAN, CROÛTONS
MAISON, SAUCE CÉSAR) - 15€

SALADE FRAÎCHEUR PICARD 
( SALADE VERTE, POMME, BETTERAVES, RADIS,
CAROTTES RÂPÉE, OEUFS, FROMAGE LE ROLLOT
DE PICARDIE, NOIX) - 15€

SALADE ROYALE TERRE ET MER
( SALADE, SAUMON FUMÉE, MAGRET DE CANARD
FUMÉ, FOIE GRAS, CREVETTE, CROÛTONS ET
TOMATES ) - 17€



 

TIRAMISU AUX TROIS CHOCOLATS  - 8€

ÎLE FLOTTANTE AGRUMES ZESTES - 8€ 

MOUSSE AU CHOCOLAT MAISON - 8€

CRÈME BRÛLÉE DU MOMENT - 7€ 

SABAYON AUX FRUITS GRATINÉS - 8€

CRUMBLE POMME - POIRE GLACE VANILLE - 8€

FONDANT AU CHOCOLAT CŒUR COULANT - 8€

CAFÉ OU THÉ GOURMAND - 10€

LES DESSERTS

LES GLACES 

MILKSHAKE (PARFUM AU CHOIX) - 7€

FRAISE MELBA - 8€

DAME BLANCHE OU DAME NOIRE - 8€

COUP COLONEL - 8€

CAFÉ / CHOCOLAT / CARAMEL LIÉGEOIS - 8€



DU LUNDI AU VENDREDI MIDI 

PLAT DU JOUR 

11€




