Menu TOMAHAWK

PLATINUM

pour 2 personnes

Tomahawk irlandais, maturé minimum 30 jours,
cuit a basse température avec 45° a coeur et fini
au grill, servi avec focaccia, pomme de terre
au four incluant une bouteille de vm
et dessert

vin / wine ,
Chianti :
Cabane 1 kg
Nebbiolo '

M Le Flery

Arneis Monroe
Prosecco

€ 150
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Irish tomahawk, aged for at least. 3 déys ;ooléed at low temperature
to 45°C at the care an ﬂﬁlsﬁed on the grill
served with focaccia, roasted vggetables and a gorgonzola sauce
including ong bottle of wine and dessert




Fruitieres

' CHABERT |

MAITRE

Emmental de Savoie 45%,
Fromage Coeur de Savoie 30%,
Abondance AOP 15%, Beaufort AOP 10%

rSavoyarde?*

-—-—-——-—:..l“

‘assiette de charcuterle typlques

boutellle de V|n au ch0|x et dessert

VIN / WINE === e e
= economlsez Jusqu 'al6 €
Chianti S save up to €16
Cabane e e
Nebbiolo T T S :
MleFlery Fondue Savoyarde A cheese
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Liae Monroe '_ artisanal breadsticks, potatoes,
rosecco
-aplate of tradltlonal cold cuts
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- a bottle of wme of your ch0|ce and dessert




Menu Raclette
pour 2 personnes®"

VIN / WINE

Chianti

Cabane
Nebbiolo
M Le Flery

| Arneis Monroe
' Prosecco

; <
1/8 Raclette 100% I—_Iaﬂutes Alpes (+/- 750 gr.)
gressins artlsanaux pommes de terre,

“assiette. de charcuterle typiques
boutellle de=V|n au: chonx et dessert

Raclette 100% Hautes ”Alpes (+/— '750 gr.)
artlsanal breadstlcks potatoes
-a plate of traditional cold cuts

a bottle of wme of?EUr chmce and dessert
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