
Le Frichti de Vic

Pâté en croute “maison”, salade verte
Salade Estivale 

       (Melon de Cavaillon, Jambon crû, feta)
Nid d’oiseau feuilleté au fromage de chèvre et

       saumon fumé
Salade Océane

       (Gambas, Saumon fumé, St Jacques)
Tartare aux 2 Saumons (frais & fumé), Citron vert,

       Salade verte

Entrées froides

7.50 €
9.50 €

10.00 €

11.50 €

12.50 €

Traiteur Sélection

Par personne

Entrées chaudes

Cassolette de fruits de mer
Croustillant, Fondue de poireaux au curry, 

       St Jacques snackées, Agrumes
Feuilleté de ris de veau déglacé au Cognac,

       Sauce champignons forestiers

11.00 €
12.00 €

13.50 €

Plats

Jambon à l’os, Sauce Madère
Ballotine de suprême de volaille farcie,

       Sauce forestière
Suprême de pintade, Sauce forestière
Quasi de veau, Sauce moutarde à l’ancienne
Filet de dorade, Sauce citron
Magret de canard, Sauce airelles
Filet mignon de veau, Sauce morilles

12.00 €
15.00 €

15.00 €
15.50 €
16.00 €
19.00 €
36.00 €

Accompagnement :
        Pommes de terre grenailles au four,
        Tian de légumes à la Provençale
ou   Purée de patate douce, Légumes poêlés
ou   Gratin dauphinois, Légumes poêlés



Le Frichti de Vic

Plateau de fromages
       (Comté, Brie, Munster, Chèvre)

Fromages

3.50 €

Traiteur Sélection

Par personne

Desserts

3.50 €

Commande minimum 
20 personnes

Mille feuilles
Vacherin  

       (Parfum au choix)
Fraisier
Framboisier
Bavarois fruits exotiques
Bavarois fruits rouges
Forêt Noire
Entremet 2 chocolats
Entremet chocolat, insert framboises

Tarifs TTC
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