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Predkrmy:

Tatarak z hovézi svickové s topinkami, cesnekem a feferonkami 230,--

Grilované kralovské krevety na Spizu s citrusy, susenymi rajcatky, balsamicovym
sirupem, rukolou a bagetkou 195,--

Pravé italské carpaccio z hovézi svickové s domacim pestem, rukolou, parmazanem, susenymi

rajcatky, balsamicovou redukci a ciabattou 195,--

Cheddarové nugetky s jalapeno a dipem z kysané smetany 135,--
Polévky :

Silny hovézi vyvar s kofenovou zeleninou, masem a nudlemi 65,--

Cesnecka se $unkou, syrem, erstvé rozmackanym €esnekem a opecenym chlebem 65,--

Pro nejmensi:
Smazené kureci stripsy s hranolky a keCupem 135,--

Grilované kureci prsicko s ryzi/hranolky 135,--

Vegetarianska jidla:
Domdci celozrnné placi¢ky na restované zeleniné s bylinkovym dipem 195,--
Opecené uzené tofu podavané na kfupavych listovych salatech s ¢erstvou zeleninou,

citronovou $tavou, extra panenskym olivovym olejem, prazenymi slunec¢nicovymi seminky a
cervenou fepou, krémové balsamico a pita chléb 225,--

Hlavni jidla :

Kuteci prsa z grilu marinované v gyros koreni s tzatziki na ledovém salatu,
¢ernymi olivami a cibulkou 195,--

Grilovana kuteci kapsa plnéna bazalkou, tyrolskou susenou Sunkou a mozarellou, demi glace
255,--

Krati medailonky z grilu v omacce ze zeleného pepre se smetanou a koriakem 265,--

Grilovany kriti steak na zelenych fazolkach s restovanymi ¢erstvymi houbami, demi glace
275,--

Steak z hovézi rosténé s dabelskou domdci chilli salsou, platky opecenych jalaperio papricek
a kysanou smetanou 3009,--

Grilovany steak z mladého bycka s bylinkovym maslem, demi glace 279,--
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Grilovany steak z mladého bycka s restovanymi ¢erstvymi houbami a kiepeléim sazenym
vejcem, demi glace 309,--

Pfeffersteak z pravé hoveézi svickové 445,--

Steak z hovézi svickové s Cerstvymi restovanymi houbami, opecenou pancettou a bylinkovym
maslem, demi glace 475,--

Drevorubecky steak z veprové kotlety se sdézenym vejcem a opecenou slaninou, demi glace

255,--
Grilované medailonky z veprového karé, prolozené opecenym camembertem s domaci
cibulovou marmeladou, demi glace 265,--
Grilovand vepfova panenka na krémové omacce z lesnich hub 275,--

Mix gril — hovézi roSténec, kufeci prs a veprové karé z grilu s bylinkovym maslem a tfemi
druhy studenych omacek, demi glace 285,--

Argentinsky Angus- steak ve steakovém kofeni s bylinkovym maslem a dipem z papricek
jalapeno a kysané smetany, demi glace 435,--

Speciality :
Masové plato pro dvé osoby - grilované medailonky z kureciho prsu, vepfového karé a hovézi
rosténé s opecenou slaninou a sazenymi vejci, bouquet z Cerstvé zeleniny a dva druhy

omacek a prilohou dle vaseho prani 795,--

Grilované filé z Ficniho candata s citronovou $tavou na restovaném bramboru
s pohankou,cizrnou,zeleninou, polnickem a domacim pestem ze susenych rajcat 335,--

Chateubriand — filirovany kus hovézi svickové z grilu, podavany na platu s restovanou

zeleninou, salatky a dvéma druhy omacek 1490,--
Omacky :

Smetanova se zelenym peprem 39,--

Houbovy krém 45,--

Demi glace 35,--

Tatarska, ddbelska, ¢esnekova 29,--

Dip z jalaperio papricek a kysané smetany 35,--

V denni nabidce najdete italské téstoviny nebo steakova masa z rliznych koutu svéta.



Zeleninové salaty :

Maly zeleninovy salat 85,--

300g Trhané listy letnich salatd s ¢erstvou zahradni zeleninou a domacim prelivem s:

- grilovanymi kufecimi nudlickami 255,--
- grilovanym drlbeZim gyrosem, tzatziki a pita chlebem 265,--
- grilovanymi nudlickami z hovézi rosténé 275,--
- grilovanym camembertem a brusinkami 265,--
- grilovanymi krevetami 285,--

Salaty podavame s kfupavym toustem a maslem.

Prilohy :

200g Hranolky 55,--
200g Krokety 55,--
200g Varené brambory 42,--
200g  Americky brambor 55,
200g RyZe dle denni nabidky 39,
200g Restovany brambor s jalapeno paprickami a cheddarem 85,--
200g Restované sedlacké brambory s cibulkou a slaninou 65,--
200g Mackany brambor s maslem, listovym Spendtem a parmazanem 55,--
200g Restované zelené fazolky se slaninou 55,--
300g Cerstva restovana zelenina na panenském olivovém oleji 85,--

Ciabatta s ¢esnekovym maslem 45,--

2 ks Toast 20,--



Dezerty :

Palacinky s karamelizovanymi borlvkami, vanilkovou zmrzlinou a ¢erstvou Slehackou

125,--
Cokoladovy fondan s kysanou smetanou a merurikovo-rumovym rozvarem 125,--
Dezert dle denni nabidky
Kopecek zmrzliny se slehackou (moZno doobjednat s vajecnym likérem) 30,--

Informace o alergenech obsaZenych v potravindch najdete u obsluhujiciho personalu.



