
Meringata

Disco di meringa

 con un delizioso 

semifreddo alla crema.6,00 €



Mini mousse al 

limone 

Pan di spagna bagnato al 
limone intervallato da una 

delicata crema al 
mascarpone profumato al 
limone e decorato con fette 

di limone

6,00 €



sorbetti
Analcolici 

4,50 €

Alcolici 

5,00 €

Fragola   

     
     Limone
Liquirizia

Liquore alla liquerizia, 
gelato al limone e 

polvere di liquerizia
5,00 €



Tartufo Bianco/Nero

Gelato al 

cioccolato e 

zabaione con 

topping al 

cioccolato 

avvolto con 

cacao e granella 

di nocciole

6,00 €

Gelato al caffè e 
zabaione con 
topping al caffè 
avvolto in una 
granella di meringa

Affogato al caffè
Tartufo bianco o nero affogato 

nel caffè che potete scegliere tra 
normale, decaffeinato 

ed orzo

7,00 €



Tiramisù

Savoiardi bagnati al caffè con una 

delicata crema al mascarpone 

fresco e spolverata di cacao.

6,00 €



Mono dessert frolla 

Crema e Fragola

Biscotto di frolla al burro delattosato, 
crema pasticcera alla vaniglia Bourbon, 

morbido gel di fragola e limone,
 il tutto arricchito da fragola pochée.

Garantito senza lattosio e senza glutine. 
Realizzata esclusivamente a mano con
 l’utilizzo di ingredienti sani e genuini

8,00 €







Torta mini Pistacchio 

Gluten Free

Dessert con bavarese al

pistacchio, colata su bisquit 

e decorata con granella 

di pistacchio.

Prodotto GLUTEN 

FREE

7,00 €
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