Menu Saint-Valentin

49 € — Entrée « Plat « Dessert

Amuse-bouche
Saumon gravlax a la betterave, creme citronnée et aneth

Entrée
Foie gras brdlé, brioche toastée, chutney de pommes

Plat
Duo de beeuf :
Filet de boeuf réti & paleron braisé, jus corsé
Purée de pommes de terre onctueuse, légumes de saison

Dessert
L’Amour en cage
Cage caramel, ganache coco-vanille, mangue-passion, sorbet citron vert



