Mali apetit

Salata caprese 55 kn
Mozzerele di buffelo, odabir rajeice, bosiljek
Ramstek Tagliata
Petteni komadi domaceg files ne podlozi od mkale, g5kn
kapari, rgjiics, =ir grana padano
Gréka salata 60kn
Rajtice, paprike, krastaver, lnk, masline, fete sir, meslinoo uljs
Salata = piletinom
Odabir selata i dmgog povree e petenim piletim mesom 75km
i eirom grana padanom
. .

Rizoti
Jelo/Dish CijenafFrice
Crmi 1%
Sipa, povite, vino T8kn
RiZoto od kozica n Sampanjen 78kn

Meso kozics, mleda tikvice, pjenuzac



Riblja paiteta
Recapt Befa knhinjs 35k

Marinada od morekog pea 28 mEmarinom 65kn

Dalmatingki priut 65 kn

Prifut iz organskog uzgnje, marinirane magline i domadi mladi luk

Beef carpaecio 87km
Odleteni govedyi file, gir grano padana, kapari, emulzije limune

Riblji carpaccio
File plemenite ribe, emulzija epruma 78km

Salata od hobotnice g2lm
Hobotnica s povicem i domecim vinslkim octom ne dslmetins}d netin

Vruci poljubac

Tredicionalna juhs od rejfice 25km

Rejeica, povice, Sips od pancete

Krem juha od kozics 8 konjakom

Mesn kozice, konjak

Goveda juha

Juha po tracionalnom receptn e rezencime od palefinks

25kn

Juhz po receptu Befa kuhinje 35kn

Domaci rostilj

* Sva m jela poelnens s domacim preenim krnmpircima, lnkom i ejvarom te e pekm iskineivoe na drvenom
ngljenn



Domaci rostilj
* Sva m jela poshntens s domacim preenim krnmpircima, lnkom i ejvarom te ge pelm iskijneive na dryenom
ugljenn_ *

Cevapi 65kn
Cevapi wmotani n panceti BN
Pikanmi mesni nitipei Ts5kn
Plijeskavica 60 kn
Punjena plieskavica 65kn
Gurmanska plieskavica 80kn
Piletina u gorgonzali 88kn
Marinirana svinjzka rebarca u umalm za rotilj 120kn
Pilefi file T0kn
Punjena piletina 75kn
Punjena viedalica 80kn
Coccolo steak 75kn
Pileéi rafnjfiéi umotani u pancet 78kn
Mezna plata Coccolo, za jednu osobu 95kn

Cevepi, pileri file, biftak, meriniteni svinjaki vrat, meeni ubtipak

Mezna plata Coecolo za 2 ozobe 10okn
Cevepi, pileei file, biftel, merinirani evinjaki vrat, mesni ustipek

Leskovacks plata za dvoje

Pumnjena vjeBelica, punjene pileting, piledi raZnjici umotani 1 pencety, AevEp Umoten 220kn

pancety, fetid cevepe, tetir mesne ustiphs



Umaci

JelojDish GienafPrice
Umak od zelenog papra

Umak od svieiih gljiva 30kn
Umak od 4 vrate sira 30 kn
Umak od tartufa 35km
Morsko bogatstvo

* Dnevni izhor ribe pripremama po valoj 2elf pefemo ne oftilin, knhamo i pripremamo &] forno
cce 45 min_ ™~

Jelo/Dish Gijens/Price
Riba drge kdase 240kn / kg kn
Skampi na Zam 340k / kg kn
Lignje na Zarm 280kn / kg kn
TunanaZam 300g 120kn

Tung, blitva na delmetinzld netin

Medaljoni grdobine s tartnfima 95km
Grdobing, croi tartuf, njolkd



Prilozi

Jelo/Dish

Pommesfrites

Blitva na dalmatinski nafin

Povrie sa Zara

Domaéi njoki na mazlacn

RiZa na maslacn i bijelom vinn

Kunheani kvompir

Kvasina i med

22kn

35kn

45kmn

2kn

1Bkn

18km

* Radimo po vasoj 2elji od povrea iz organskos wzgojs, domace kvesine, djevitanskog maslinowos ulja = puno

Hubavi *

Jelo/Dish

Deserti
* Deserte svakndnevno priprememao oviano o ponnidi seconskih nemirnica *

Jelo/Dish

Palafinke s marmeladom

Palafinke s nutelom

Palafinke s orasima

Palafinke "Coccolo

Izbor sireva, domadéi dEemovi, med, orafasto vode

za dvoje

Sledoled /kngla

2kn

Cijena/Price

25kn

30kn

35kn

40kmn

120kn

10km



Tjestenine

* Sum 1 i i mjodke P 0 gami, rmtno_ ™~

Jelo/Dish

Tjestenina = préutom i istarsldm tarmfima

Tjestenina = raguom ala
Po tredicionalnoj recepturi 88 najboliim komadima govedjeg
mese kuhenim u crnom vino

‘Tjestenina & kozicama i tikvicama

Hjold & préutom, kozicama i tartafom

Hjold none Ane

Bustikelna Bal®e =3 sufenim rajPiceme, bosilikom i ovejfim sirom

Hjold = regnom ala bologneze
Po redicionalinoj recepturi 2 nejboljiim komadime govedjeg mess
kuhenim 1 crnom vim

Hjold = kozicams i losczom u Pernod umakm pernod

Mesp kozics, losos, pemed, vrhnje, sir grana padano

Dalmatinaka pasticada sa njokima
Pripremljens ne trediocionalni dsimatinzki netin s nejboljiim
komedima juneceg frikendos, povrdem i proBekom

Domadi korénlanzki makammni sa kozicama, tikvicema i mariniranom rajficom

Domadi korénlanski makamnmi s biftekom i svjefim gljivama

TBIm

80km

Tokn

Tokn

TBIm

TBkn

TBkn



Odabir mesa samo za hrabre

*"Ddabir mess" Jest izbor mesa najboljih poveda 2 pafnjaka diljem svijets, od Ireke i fuznje Amerike pa sve do
daleknj Japana Pommnim edabirom hlack anpne i kobe povedins te janjetine Zelimo Vam pomnditi najbolje meso od
poznatih wzpajvals te komtroli podrijetla Sve viste mess pripremamao iaklpfheo na roftiln na doreni
ugljen. Obratite ge nefem osobljn i zatratite rver odrezak, srednje ili dobro pefen odrezalk, ba2 onako kelo
wolite_ Dalde prepustite 2o Dober tek va# Coccolo team. *

Telo/Dish Gjena/Frice
Ireli biftel 2508 70 kn
Irsld biftel 300g ZI0kn
Irsli striploin odrezak 300g 170 km
Argentinski ribeye odrezak 300g 210kn
Argentinsli premium biftel 250g 300 kn
Argentinski striploin odrezak 300g 240 kn
Janjeéi frenched rack kotleti

Poeebno rezani jenjeti kotleti bez masnoce, marinirani u maslinovom ulju 8 ruzmarinomi 220 kn

timijenom, poslfen & domeeim kumpinom
T-bone odrezak 530 g 240 kn

Creekstone ( SAD ) Tomshavwk odrezak 1kg [ za dvije osobe
Minimalno 28 dana suho odlezan odrezak, poslu?en se sezonekom selatom, povrdem e 2ara 600 kn
i pomfiitom

Irich Tomsahawk odrezak 1 kg f za dvije osobe
Minimaino 28 dana suha odlezand odrezak, pamfrit

Biftek japanske wagyn govedine, 35 sinpnja masnode, 2508

Jedan od najcjenjenih komada govedine na svijetu. Xrave poznate peemine

Jepensko crno govedo uzeajaju s2 1 prefelturd Gunma, ne farmame ohitelji koje se brinu o

zedenom broju krave kako bi svake]j od njth pruzili cdgovarsjutu paznju, od posebne ishrene 750 kn
do maeae. Svaka kreve ime viestitu putovmicu = pedacima o wzgeju. To vthonsko mesou

potpunoeti j isprepletenc elojevima mesnocom koje mu deje mekenn tekstur teko ds g2

“topi” nustima, te izniman olms.
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Fxfizzoas leles papels Gokm
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Sampe=asie, wvicE ain, mealies, Gpinm

Sir, Beri, pamesie, lele aleskd Frfirms Dxinian i Esia

Lazanje
Lanje s mesnm s
Loamje s pownden. s



