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Il ristorante pizzeria Casa Tomas € un ristorante pizzeria a conduzione familiare che sitrova a
Roma in zona Casal del Marmo. Il ristorante € gestito dalla famiglia Tomassoni da 14 anni ed ¢ il
punto di riferimento, per gli amanti della buona cucina per la continua ricerca di ingredienti di
ottima qualita provenienti dal nostro territorio e di filiera italiana. Completamente ristrutturato in
una nuova veste shabby chic, il ristorante Casa Tomas propone piatti di terra e di mare
rigorosamente cucinati espressi. Da ordinare & il caratteristico carretto degli antipasti, un vero e
proprio carretto che richiama gli arredi, dove sono servite tante prelibatezze della tradizione
gastronomica. La pizzeria Tomas realizza le sue pizze rispettando la tradizionale cottura a legna,
l'impasto lievita naturalmente con I'utilizzo dei migliori ingredienti che garantiscono pizze genuine.
Da noi si incontrano tradizione e creativita per portare a tavola una nuova nobilta gastronomica: la
pinsa gourmet. Una pinsa romana realizzata con un mix di farine di grano tenero e cereali, farcite
con materie prime pregiate italiane IGP e DOP con filiera garantita e controllata. Casa Tomas
propone una scelta di dolci e gelati fatti in casa. La nostra pasticciera realizza deliziose
preparazioni di pasticceria tradizionale e creativa, perfetta per soddisfare anche i palati piu
esigenti. Tutte le nostre golosita sono servite in composizioni originali, un piacere per la vista e il
gusto. Il ristorante Casa Tomas ¢ la location perfetta per festeggiare battesimi, comunioni e
cresime. E’ il luogo ideale dove trascorrere piacevoli momenti con la famiglia e con gli amici,
grazie all’'ottima atmosfera piacevole e rilassante.
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NON SI FANNO VARIAZIONI SUI PIATTI

PER COMINCIARE DAL MARE

Carpaccio di salmone marinato in casa, Souté di cozze e i loro crostini € 8,00
cremoso alla robiola, soia agli . :

| moscardini croccanti € 8,00
agrumi e olio alle erbe €10,00

Bocconcini di salmone al panko con
Tartare di tonno con bufala, datterino e maionese senape e miele € 7,00

esto al basilico €12,00 : :
P ! Polpettine di tonno fresco e gambero
Il polpo e la patata schiacciata €12,00 argentina con salsa aioli (4 pz) € 9,00
_ _ Polipetti alla Luciana

La nostra insalata di mare 2.0 €12,00 .

come da tradizione € 9,00
Tonno scottato, pomodorini salsa tonnata
Alici marinate € 8,00

LA TORRE DI MARE

Per 2 Persone

Selezione dei nostri antipasti di mare

£ 30,00

INFORMAZIONI
Gentile cliente, la informiamo che in base alla disponibilita del giorno alcuni prodotti possono essere congelati o surgelati. Inoltre informiamo che alcuni
prodotti possono essere congelati in loco (mediante abbattimento rapido di temperatura) rispettando le procedure di autocontrollo ai sensi del reg. CE 852/04.
La invitiamo quindi a volersi rivolgere al personale di sala per avere informazioni relative al prodotto che desiderate.
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NON SI FANNO VARIAZIONI SUI PIATTI

| PRIMI DEL NOSTRO MARE

Fregola sarda mantecata, molluschi e crostacei €18,00
Risotto alla crema di scampi €13,00
Gnocchetti di patate alle vongole veraci € 14,00

Anelli trafilati al bronzo, zucchina romanesca

saltata, gambero argentina e la sua bisque € 14,00

Tonnarelli alla puttanesca, datterino, tonno fresco,

capperi di pantelleria, terradiolive e la sua tartare € 15,00

Ravioli ripieni di burrata pugliese, ciliegino tricolore,

stracciatella e gambero rosso €18,00

Scialatielli al polpo verace, datterino, basilico

e crumble all'nduja €16,00

| SECONDI DI PESCE

Frittura di calamari e gambero argentino €16,00

Filetto di salmone glassato, radicchio scottato e mandorle

Calamaro alla piastra, carciofo fritto e patate € 18,00

La grigliata di mare ” Casa Tomas" e, T € 24,00
Polpo rosticciato, crema di patate e le sue chips €17,00
Orata o spigola (500 gr. circa) con patate gratinate € 20,00

Padellata di crostacei e molluschi in guazzetto con i suoi crostini (per 2 persone)

ALLERGENI
Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio
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PER COMINCIARE DALLA TERRA

NON SI FANNO VARIAZIONI SUI PIATTI

Prosciutto serrano 24 mesi e bufala Km ¢ €12,00
Degustazione di formaggi e le loro composte €10,00
Ovetto bio occhio di bue al tartufo fresco * € 8,00

Tagliere di salumi e formaggi nostrani
(selezione di salumi d’eccellenza) € 20,00

Tartare di manzo, pane carasau, fondente

al parmigiano e tartufo * € 13,00

Fiori di zucca in tempura, parmigiano e maionese al limone € 8,00
La parmigiana nella polpetta (4 pz) € 7,00
Paninetto al vapore (3 pz) € 10,00
y o Pollo sfilacciato e peperoni
@ Tartare di manzo con pomodoro secco e basilico

@ Mortadella di cinghiale stracciatella e pistacchio

SELEZIONE DEI NOSTRI
ANTIPASTI DI TERRA

Per 2 persone £ 25,00

* Secondo disponibilita

INFORMAZIONI
Gentile cliente, la informiamo che in base alla disponibilita del giorno alcuni prodotti possono essere congelati o surgelati. Inoltre informiamo che alcuni
prodotti possono essere congelati in loco (mediante abbattimento rapido di temperatura) rispettando le procedure di autocontrollo ai sensi del reg. CE 852/04.
La invitiamo quindi a volersi rivolgere al personale di sala per avere informazioni relative al prodotto che desiderate.
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NON SI FANNO VARIAZIONI SUI PIATTI

IN ESCUSIVA
TORTELLINOD Fettuccine di grano saraceno, lardo di patanegra,
FATTO A MANO miele e carciofi croccanti € 14,00
DAL PASTIFICIO
GANDO Margherite ripiene di basilico e pinoli con melanzane fritte
Con ripieno datterino del piennolo e stracciatella € 14,00
realizzato a mano
fattoin casa Gnocchi di patate artigianali, il datterino e la burrata
alla boscaiola .
al basilico €12,00
€ 141 00 L' amatriciana di “Casa Tomas": Mugnaia fatta a mano,
pomodorino del piennolo vesuviano, guanciale amatriciano

pecorino romano DOP coccia nera €12,00
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La carbonara di “ Casa Tomas": Maccheroncini al torchio,

guanciale amatriciano e il suo crumble, uovo bio mantecato

e pecorino romano DOP coccia nera €12,00

| SECONDI DI TERRA

Tagliata di filetto di manzo nazionale (300 gr. circa)

La tagliata di pollo

Porcini € 23,00 Grana e cicoria € 21,00 Patate e rosmarino € 21,00
Filetto di manzo (180 /200 gr.) con patate in due consistenze € 25,00
Galletto " Vallespluga™ alla brace € 15,00
Grigliata di carne ” Casa Tomas" DA €18,00
Arrosticino di ovino A TR ’ al pezzo € 1,50

Arrosticino di Angus al pezzo € 2,20

* Secondo disponibilita I cﬂNTURNI

Cicoria ripassata € 5,00 Caponata di verdure € 6,00

Patate al forno € 500 Friarielli ripassati € 5,00
1

Patate fritte € 14,00 Insalata mista € 4,50

Carciofo allagiudia* € 6,00

ALLERGENI
Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio
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NON SI FANNO VARIAZIONI SUI PIATTI

Ristonante
Sizzeio

' HAMBURGERIA D1 {7

Hamburger di carne bovina marchigiana (200 gr.)
con pane fatto in casa, cicoria ripassata e provola

affumicata con patate fritte €15,00

Hamburger di carne bovina marchigiana (200 gr.)
con pane fatto in casa, melanzane alla parmigiana

e crema di basilico e mandorle con friggitelli €15,00

Hamburger con pollo sfilacciato e peperoni

con pane fatto in casa e caponata di verdure € 14,00

Hamburger di carne bovina marchigiana (200 gr.)
con pane fatto in casa, tomino piemontese,

speak alto adige e rucola con patate al forno €15,00

ALLERGENI
Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio



NON SI FANNO VARIAZIONI SUI PIATTI

Casa TWomas-Journal

LE NOSTRE PIZZOTTELLE

LE CLASSICHE

Prosciutto Crudo
Prosciutto Cotto
Salame

Salame Piccante
Lonza

Ciauscolo

Mortadella €1,501'una

LE SPECIALI

Pomodoro e Alici
Speck e Brie
Prosciutto Cotto e Mozzarella

Speck e Provola
€ 2,50l'una

LE GOURMET DI MARE

Tonno Pinna Gialla e Filetti di Carciofo
Salmone e Rucola
Pomodoro Pachino e Alici

Stracciatella e Alici
€ 3,00 |'una

LE VEGETARIANE

Melanzane e Grana Padano dop

Provola e Zucchine
Pomodoro e mozzarella
Pachino e Brie

Grana Padano DOP
Pomodoro e Rucola

LE GOURMET DI CARNE

Mortadella e Crema di Pistacchio
Prosciutto, Rucola e Stracchino

Lonza e Melanzane

Salame e Crema di Olive

Prosciutto Serrano e Pomodori secchi
Bufala DOP, Pomodoro Fresco e Pesto

Ciauscolo e Friarielli

€ 3,00 'una

INFORMAZIONI
Gentile cliente, la informiamo che in base alla disponibilita del giorno alcuni prodotti possono essere congelati o surgelati. Inoltre informiamo che alcuni

prodotti possono essere congelati in loco (mediante abbattimento rapido di temperatura) rispettando le procedure di autocontrollo ai sensi del reg. CE 852/04.
La invitiamo quindi a volersi rivolgere al personale di sala per avere informazioni relative al prodotto che desiderate.
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NON SI FANNO VARIAZIONI

LA NOSTRA PASTICCERIA

TIRAMISU’

(Mousse di mascarpone, savoiardo " Vincenzovo,'

espresso al cacao)

SELEZIONE di MINITARTELLETTE
(Con pasticcera alla vaniglia e frutti di bosco

0 3 cioccolati)

BON BON TOMAS
(Crema al cioccolato bianco e vaniglia, salsa alle fragole

e crumble al cioccolato)

RAFFAELLO

Cocco, cioccolato bianco e mandorle

IL BABA'

@ Con crema pasticcera alla vaniglia e frutti di bosco

Crema al mascarpone

@ C(lassico

CREMA CATALANA

SBRICIOLATA

(Pasticcera alla vaniglia, sfoglia croccante,
con frutti di bosco o nutella)

6,00

7,00

7,00

6,00

8,00

5,00

6,00

INFORMAZIONI

Gentile cliente, la informiamo che in base alla disponibilita del giorno alcuni prodotti possono essere congelati o surgelati. Inoltre informiamo che alcuni
prodotti possono essere congelati in loco (mediante abbattimento rapido di temperatura) rispettando le procedure di autocontrollo ai sensi del reg. CE 852/04.

La invitiamo quindi a volersi rivolgere al personale di sala per avere informazioni relative al prodotto che desiderate.
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CAFFETTERIA

BEVANDE

Caffe Espresso € 1,50 Acqua Minerale Naturale Lt.o,75 € 2,00
Decaffeinato € 1,80 Acqua Effervescente Naturale Lt. 0,75 € 2,00
Caffé d’ Orzo € 1,80 Vino Bian_co o) rps_so
della Casa (in bottiglia) Lt. 0,75 € 8,00
Caffe Corretto € 2,50 Birra Peroni Lt.0,66 € 4,00
\ Birra Peroni Rossa Lt. 0,50 € 4,50
Birra Moretti Lt. 0,66 € 4,00
Birra Nastro Azzurro Lt. 0,66 € 4,00
Birra Heineken Lt. 0,66 € 4,50
Birra Ichnusa (nonfiltrata)  Lt. 0,50 € 4,50
Coca-Cola vetro Lt.1 € 4,50
Coca-Cola o Fanta Lt. 1,50 € 3,50
Bibite vetro Lt. 0,33 € 3,00
BEVANDE ALLA SPINA DOPO CENA
Vino Frizzante Bianco Lt.a € 8,00 Amari - Liquori Nazionali € 4,00
Vino Frizzante Bianco Lt.0o,50 € 5,00 Grappa Barrique € 500
Grappa 903 € 6,00
Calice diVino della Casa € 4,00
Grappa Bianca € 4,00
Calice di Vino bianco o rosso € 5,00
Birra Nastro Azzurro -t ©r4° € 450

Lt. 0,20 € 3,50

ALLERGENI

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio
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Aperto a pranzo e cena
Riposo settimanale LUNEDI

Servizio €1,00

Pane €1,00

* Servizio torta € 1,00 a persona

* Fornitura e servizio torta € 4,00 a persona
Informiamo la gentile clientela che nel nostro ristorante
e possibile effettuare il pagamento con qualsiasi Carta

di Credito o Bancomat, non si accettano assegni.

Siinvitano i clienti che desiderano la fattura fiscale

a richiederla precedentemente al conto.

GRAZIE

* N.B. Solo per le torte portate dal cliente
* N.B. Per torte fornite da noi
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