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MENU FIN de SEMANA

- SABADOS y DOMINGOS mediodia -

ESTE MENU SOLO SE PODRA REALIZAR
A MESA COMPLETA

A COMPARTIR

Bravas Tito Carlos
Ensaladilla rusa
Crujientes de butifarra de Perol
Calamarcitos encebollados

SEGUNDOS

Lagarto ibérico a la brasa
Arroz negro a la llauna con gamba roja y allioli
Bacalao con xamfaina

Enfrecot de vaca a la brasa
con patatas fritas - Supl. 4 €

Lubina al horno con panaderas al vino Albarino

Entrana de ternera a la brasa
con chimichurri (poco hecha)

POSTRES

Crema catalana
Mel i matd
Copa sorbete de limoén
Trufas heladas de chocolate con nata
Puding de coco y pasas

BEBIDAS

Agua mineral y vino joven o refresco o cerveza
(1 BOT. 0 PORRON vino x cada 3 PRS.)

Allioli - 2,40 €
Salsa roquefort - 3,60 € f

Torrada pan extra- 1,50 € PRS.

1. ESTE MENU SOLO SE SERVIRA A MESA COMPLETA, EXCEPTUANDO NINOS,
VEGETARIANOS, CELIACOS, ETC..

2. ESTE MENU ES POR PERSONA (Max.14 Prs.), NO SE PUEDE COMPARTIR MENU

3. TODAS LAS BEBIDAS, EXTRAS, SALSAS 0 GUARNICIONES
QUE NO ESTEN AQUI ESPECIFICADAS SE COBRARAN APARTE
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MENU TXULETON

- MIN. 2PRS -

A COMPARTIR

Ensalada de queso de cabra
con frutos secos y vinagreta de miel

Crujientes de butifarra de Perol

CARNE al FUEGO

TXULETON (800 gr.) de VACA NACIONAL
A LA BRASA, SERVIDO A LA PIEDRA
Acompanado de Patatas Fritas +

Sal Gruesa + Mostaza + Chimichurri

POSTRES

Crema catalana
Mel i matd
Copa sorbete de limdn
Trufas heladas de chocolate con nata
Puding de coco y pasas

BEBIDAS

Agua mineral y vino D.O. Rioja

o refresco o cerveza
(1 BOT. 0 PORRON vino x cada 3 PRS.)
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