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Apéritif
Canapés série spéciale Noël :

Foie gras, viande de grison Philadelphia pistache, rouelle de volaille girolles, magret de canard, 
rillette de poulet, saumon fumé, guacamole, asperge pique nique, rouelle de lotte

Navettes assorties:
Jambon de pays, magret de canard fumé, saumon fumé maison, crudités,

Foie gras 

Amuse-bouche assortiment à réchauffer 
Quiche lorraine, pizza, quiche saumon, quiche maroilles, allumette de chèvre, saucisse feuilletée, 

croissant au bacon, mini bouchée 
à la reine, mini bouchée à l’escargot

Pains surprise 50 toasts
Assortiments (saumon fumé, mousse de foie, jambon cru, rillettes…) 60,00€

Saumon fumé maison 65,00€

Verrines
Cappuccino de cèpes  2,00€

Crème de potimarron, crabe 2,00€
Faisselle aux herbes et gambas 2,00€

D’autres propositions sur demande

Entrées chaudes

Ficelle picarde 5,00€
Ficelle océane 5,85€

Bouchée ris de veau/volaille  9,65€
Bouchée spéciale ris de veau  11,50€

Bouchée de la mer (sauce normande champignons, moules, St Jacques, crevettes, gambas juliennes 
de carottes et poireaux) 13,50€

Feuilleté au foie gras et oignons confits 7,50 €
Feuilleté d’escargots aux champignons 6,50€

Cassolette de ris de veau braisé PDT grenailles rôties  10,50€
Cassolette de Saint Jacques et gambas, julienne de légumes 11,80€

Entrées froides
Tartare de saumon, guacamole et chiffonnade de saumon fumé, œufs de saumon fumé  10,20€

Rillettes de poisson(saumon, cabillaud) avec ses toasts  11,50€
Foie gras au Sauternes 12,90€

Plats
Selle d’agneau en croûte d’herbes, jus d’agneau corsé aux herbes 19,90€

Tournedos de chapon au foie gras et morilles, sauce morilles  19,80€
Gourmandise de veau sauce périgourdine  24,90€

Bar rôti sauce normande  20,10€
Rôti de lotte cœur saumon fumé , lardé, sauce champagne 22,50€

Nous vous laissons  le soin de choisir  deux garnitures  pour accompagner  votre  plat  : 
Gratin  dauphinois,  fricassée  de cèpes  et girolles,  légumes  de saison,  marrons  braisés,  écrasé  de PDT au 

foie  gras,  tatin  de tomate
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Bûches pâtissières

La Dubaï
Biscuit financier pistache, crémeux chocolat noir, mousse pistache

La Venise
Biscuit panettone, crémeux orange, mousse citron, gelée de Limoncello

L’Ottawa 
Biscuit moelleux aux cranberries, confit de mûres, crémeux groseilles, bavaroise amandes

L’Antillaise
Biscuit vanille, compotée de bananes flambées au Rhum, bavaroise vanille citron

La Pékin
Biscuit madeleine citron, crémeux fraise, mousse citrons jaunes, compotée de fraise badiane

La fleur de sel
Biscuit financier chocolat, mousse chocolat, bavaroise vanille, craquant chocolat, billes de 

caramel coulant à la fleur de sel

4 parts :  26,40€       6 parts :39,60€

------------------------La Parisienne (édition limitée) ------------------
Biscuit financier chocolat, gelée de pin, croustillant praliné, mousse chocolat COEUR DE 

GUANAJA, cœur coulant praliné, pointe de ganache montée vanille

Taille unique    6 parts : 53,40€
--------------------------------------------------------------------------------------

Bûches crème au beurre

Chocolat, 
Café, 

Praliné, 
Grand-Marnier

4 parts :   22,00€       6 parts :   33,00€

Bûches glacées

Vanille fruits rouges
Café cappuccino Baileys     

Omelette norvégienne

4 parts :   25,20€       6 parts : 37,80€

Petits fours sucrés
Assortiment de mignardises (tartelettes fruits, éclairs, babas, tartelettes 

chocolat,  paris brest  ...


