A AT

CHI SIAMO



BATTUTA A COLTELLO DI FASSONA: Maionese Alla Senape, Crostini
Di Pane, Rucola, Uovo alla milanese. (1,3,5,8,10)

TARTARE SALMONE: Mela e Yogurt al frutto della Passione. (4,6,7,8)

TRIS DI BRUSCHETTE: (1,4,7,8)

- Concasse di Pomodoro, Basilico, Stracciatella Di Burrata.

- Robiola, Lardo Lariano, Noci.

- Salmone Norvegese Affumicato, Cipolla Caramellata, Crema di
Aceto Balsamico Wiberg.

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI Scelti, accompagnato da Gnocco
Fritto, Confettura e Miele "Del nonno di Rebecca".(1,7,12)

Singolo Per due persone
CARPACCIO DI MANZO, con Scaglie di Grana, Rucola e Pomodorini (7)

BRUSCHETTE AL POMODORINO: (1)
Concassé di Pomodoro, Olio Extra Vergine d’oliva, Pepe Nero, Basilico.

SALSICCIA, Scamorza Affumicata, Friarielli, Maionese. (1,3,5,7,8)
POLPO SCOTTATO, Valeriana, Stracciatella Di Burrata. (1,4,7,9)
TARTARE DI SALMONE, Philadelphia, Rucola, Cipolla caramellata
(1,4,6,7)

PANINI FARCITI

TONNARELLO CACIO E PEPE con fiori di zucca (1,7)

PACCHERO Al DUE POMODORI, STRACCIATELLA E GAMBERI (1,2,7)
TAGLIATA DELLO SPORTIVO, di Pollo Teriyaki e mandorle
Tostate, servito con patate novelle (1,3,5,6,7,8)

POLPO ROSTICCIATO su crema di patate alla mediterranea. (4,7,9)

DAI BAGAI: Insalata Mista, Salsa Rosa, Salmone Norvegese
Affumicato, Mais, Pomodorini e Gamberetti. (2,4)

STRACCIATELLA E BURRATA: Rucola, Polpo Scottato, Pomodorini e
Stracciatella Di Burrata. (4,7)

INSALATA MISTA

PIZZA BABY A SCELTA TRA: Margherita - Cotto - Wurstel
- Cotoletta con Patatine. (1,3,5,7,8)

- Pennette al Pomodoro (1) o Pennette al Pesto (1,9)

+ Bibita o Succo a scelta

(1,3,5,7,8)

*CROCCHETTE DI PATATE
*CAMEMBERT BITES

*PATATINE FRITTE CRUNCH FRIES
*PATATINE ALLA PAPRIKA

“TRIS DI SFERE DI PIZZA FRITTE RIPIENE DELLA CASA (STAGIONALI)
*BLACK NUGGETS

TIRAMISU FATTO IN CASA (1,3,7)

CHEESECAKE FATTAIN CASAAL: (1,3,7,8)
NUTELLA/PISTACCHIO/FRUTTI DI BOSCO/SWEET & CARAMELLO

CORIANDOLLI: Palline Di Pasta Pizza Fritte Con Nutella E Zucchero a velo

SORBETTO
CREMA CAFFE PICCOLA (stagionale)

CREMA CAFFE GRANDE (stagionale)

*BIS DI CANNOLI SICILIANI CON GRANELLA DI PISTACCHIO/NUTELLA
(1,7,8)

COPPA GELATO (stagionale)
*TIRAMISU SENZA GLUTINE(3,5,6,7,8)



TRADIZIONALE, GLUTEN FREE

MIA MANIERA: (1,7)

Passata di pomodoro “A Sarsa Da Nunna”, Mozzarella di latte
Italiano, Pancetta Tesa Lariana Affumicata.

TRIX: (1,4,7)

Passata di pomodoro “A Sarsa Da Nunna”, Mozzarella di latte
Italiano, Tonno, Cipolla Rossa di Tropea, Olive Nere.

PECOS: (1,7)

Mozzarella di latte Italiano, Panna, Speck Igp, Pepe Nero.
MEPHISTO: (1,7)

Passata di pomodoro “A Sarsa Da Nunna”, Mozzarella di latte Italiano,
Salame Piccante senza conservanti in cottura, Peperoncino.

JIM PANTHER: (1,7)
Passata di pomodoro “A Sarsa Da Nunna”, Scamorza affumicata,
Bresaola lariana in cottura, Prezzemolo e un filo d’olio all’uscita.

MARGHERITA: (1,7)
Passata di pomodoro “A Sarsa Da Nunna”, Mozzarella di latte
Italiano, Basilico.

MARINARA: (1)
Doppia Passata di pomodoro “A Sarsa Da Nunna”, Origano, Olio
all’Aglio.

DIAVOLA: (1,7)

Passata di pomodoro “A Sarsa Da Nunna”, Mozzarella di latte
Italiano, Dopo Cottura Salame Piccante Senza Conservanti.
NAPOLI: (1,4,7)

Passata di pomodoro “A Sarsa Da Nunna”, Mozzarella di latte
Italiano, Capperi, Dopo Cottura Acciughe.

CAPRICCIOSA: (1,4,7)

Passata di pomodoro “A Sarsa Da Nunna”, Mozzarella di latte
Italiano, Champignon, Carciofi Grigliati, Olive nere, dopo cottura Cotto
e Acciughe.

4 STAGIONI: (1,4,7)
Passata di pomodoro “A Sarsa Da Nunna”, Mozzarella di latte Italiano,
Champignon, Carciofi, Olive nere e dopo cotturaCotto.

5 FORMAGGI: (1,7)
Mozzarella, Zola, Taleggio, dopo cottura Grana e Panna.

COTTO E PORCINI: (1,7)
Passata di pomodoro “A Sarsa Da Nunna”, Mozzarella di latte
Italiano, Porcini, dopo cottura Cotto.

WURSTEL. (1,7)
Passata di pomodoro “A Sarsa Da Nunna”, Mozzarella di latte
Italiano, Wurstel.

WURSTEL E PATATINE (1,7)
Passata di pomodoro “A Sarsa Da Nunna”, Mozzarella di latte
[taliano, Wurstel, dopo cottura Patatine.

BURRATA E PROSCIUTTO DI PARMA: (1,7)
Doppia passata di pomodoro “A Sarsa Da Nunna”, dopo cottura
Prosciutto crudo Di Parma e Burrata.

BRESAOLA, RUCOLA E GRANA: (1,7)
Passata di pomodoro “A Sarsa Da Nunna”, Mozzarella di latte
Italiano, dopo cottura Bresaola lariana, Rucola e Grana

VEGETARIANA: (1,7)
Mozzarella di latte Italiano, Zucchine, Melanzane e Peperoni.

LISCIO: (1,7)
Passata di pomodoro “A Sarsa Da Nunna, Mozzarella di latte
Italiano, Cotto.

FARCITO: (1,7)
Passata di Pomodoro “A Sarsa Da Nunna, Mozzarella di latte
[taliano, Cotto, Carciofi, Champignon.

5 FORMAGGI: (1,7)
Mozzarella di latte Italiano, Zola, Taleggio, Grana.

FOCACCIA CLASSICA

FOCACCIA CON TARTARE DI SALMONE, stracciatella e
pomodorini gialli (1,4,7)



SPECK EZOLA: (1,7)
Passata di pomodoro “A Sarsa Da Nunna”, Mozzarella di latte
Italiano, Zola, dopo cottura Speck I.G.P.

COLONNATA: (1,7)
Mozzarella di latte Italiano, dopo cottura Lardo Lariano, Miele,
Rosmarino.

LA BOMBA: (1,7)

Passata di pomodoro “A Sarsa Da Nunna”, Mozzarella di latte
Italiano, Peperoni, Pancetta Tesa Lariana Affumicata, Salsiccia e
Super Bunga.

URANO: (1,4,7)

Passata di pomodoro “A Sarsa Da Nunna”, Mozzarella di latte
Italiano, Tonno, Cipolla Rossa di Tropea, Zola, dopo cottura Salame
Piccante.

PLUTONE: (1,7)
Passata di pomodoro “A Sarsa Da Nunna”, Mozzarella di latte
Italiano, Melanzane, Salsiccia, dopo cottura Grana.

MARTE: (1,7)
Passata di pomodoro “A Sarsa Da Nunna”, Mozzarella di latte
Italiano, Wurstel, Salsiccia, dopo cottura Cotto, Salame Piccante.

BOSCO: (1,7)
Mozzarella, Crema Tartufata, Salsiccia e Porcini.

SALMONE: (1,7)
Mozzarella di latte Italiano, Panna, dopo cottura Salmone,
Mascarpone, Zucchine Julienne, Glassa di aceto Balsamico.

MEZZA E MEZZA: (1,7)
Mozzarella di latte Italiano, Zola, dopo cottura
Meta Crudo Di Parma, Meta Pera, Marmellata di Fichi.

MORTAZZA: (1,7)
Mozzarella di latte Italiano, dopo cottura Mortadella, Stracciatella Di
Burrata, Granella di Pistacchio.

SALSICCIA & FRIARIELLI: (1,7)
Mozzarella di latte Italiano, Salsiccia e Friarielli.

CARLOFORTE: (1,7)
Mozzarella di latte Italiano, Pesto Genovese, Olive Taggiasche,
dopo cottura Trancetti Di Tonno "Della Tonnara Di Carloforte”.

BRUNO: (1,7)
Passata di pomodoro “A Sarsa Da Nunna”, Polpo Scottato, Olio, Olive
nere.

DELICATA: (1,7)
Bianca, Mozzarella di latte Italiano, Carciofi, Prosciutto
Cotto e Bufala.

ASPARAGINA: (1,7)

Vellutata di asparagi fatta in casa , Mozzarella di latte
Italiano, Pancetta tesa affumicata e Asparagi.

PRIMAVERA: (1,7)

Mozzarella di latte Italiano, dopo cottura: prosciutto
crudo di Parma, pomodorino ciliegino, datterino giallo e
mozzarella di bufala.

REGOLAMENTO CE 1169/2011, ALLERGENL

1 Glutine: cereali e derivati (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, etc.);

2 Crostacei: sia crostacei marini che d’acqua dolce (gamberi, gamberetti, scampi, aragoste, astici, etc.);

3 Uova: tutti gli alimenti che contengono uova, anche in minima quantita, sia cotte o crude (maionese, emulsionanti, pasta all'uovo, impasti dolci

e salate, creme, gelati, etc.);

4 Pesce: tuttii tipi di pesce e i prodotti derivati (compresa colla di pesce, tranne rare eccezioni);

5 Arachidi: arachidi, prodotti derivati o che contengono come ingredienti (olio di arachidi, burro di arachidi, farina di arachidi, creme e snack);

6 Soia: soia, derivati e prodotti che contengono tale ingrediente (fanno eccezione alcuni derivati, tra cui oli e grassi di soia raffinati);

7 Latte: latte, derivati e prodotti in generale contenenti lattosio (fa eccezione il siero di latte impiegato per la fabbricazione di distillati alcolici);

8 Frutta a gusdio: pistacchi, mandorle, nocciole, noci e tutte le varieta di

frutta a guscio, derivati e prodotti che contengono tali ingredienti;

9 Sedano: presente come ingrediente,

anche in minima quantita, o in prodotti derivati (brodi, preparati per zuppe, salse e concentrati vegetali);

10 Senape: senape e mostarda, presenti come ingrediente, anche in minima quantita, o in podotti derivati;

11 Sesamo: sia in semi interi (es. per rivestimento pane e biscotti), sia impiegato come ingrediente o derivato,
presente anche in minima traccia (talvolta miscelato in farine e condimenti);
12 Anidride solforosa e solfiti (SO2): in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l (di norma presenti come conservanti in conserve di prodotti
ittici, prodotti sottaceti, sottolio e salamoie, marmellate, aceto, funghi secchi, bibite analcoliche, succhi di frutta etc.);
13 Lupini: presenti come ingrediente, anche in minima quantita, o in prodotti derivati (per I'elevato valore proteico, viene spesso incluso nella
preparazione di prodotti vegan industriali e non, come  hamburger e salumi vegan, farine e similari);

14 Molluschi: molluschi e frutti di mare, presenti come ingrediente o base per derivati.
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