POLEVKY

0,331 Vyvars nu‘dlemi_.--a-jé_troyymi knedlizgky (1,3,9)

0,331 Cesnietka s'opedenyim chlebem (1,3;9)

150 ¢ Grilovany fosos na bylinkovém masle (4,7)
150'¢ Tigsos Tia listovém ¥pendtu (4)

1 ks Grilovany fistruh {4)

DETSKE SPECIALITY

80g KaifeoT medailofiky piirodni, bramibor vareny/hianoliy (1)
80'g KuFeci fzetky, vateny brambor/hranoliy (1,3,7)
80 g Smiazeny syr; vateny brambor/hranolky (1,3,7)

150g- Krupicova kade sicukr, kakaem a méslem (1,3,7)

KURECI SPECIALITY

Smateny knfeci tzek (1;3;7)

200 (Kufeci prsa obalené v trojobile)




500 @ Kuitect steak pFiradnf
o (Kurect pisa)

200g Smazen4 kufeci kapsa se sifenymi rdjgaty, nivoua byl’inkami{(l_,s Ty
150°g Kufeci nudlicky na kari se smetanou (7)

150 g Gnocclii s kufecim masem, &pendtem a-smetanou (1,3,7)

OMACKY A DRESING

508 Tatarskd omécka (3,7,10)
i50_.g‘ Ketap, hottice (10)

50& ‘Cesnekovy dresing (7)-
50g Dibelsky dresing (D).

50g Jogurtove-bylinkovy dresing (7)

'VEPROVE SPECIALITY

200 Smazeny vepfovy Haek (1,3,7)
e (Veptovd krkovice, trojobal)

o Vepfovy steak prirodni

200g. (_Vé‘pfbira-.krkdvice)j

500 o Veptovy steak s pepfovo-stetanavou ométkou (7)
“U0E. (Veptova krkovice, pepf; smetana)

Veptové pikanti nudlitky

2008 (veprové maso, cibule, paprika; rejd, Sesnek, chilli)

200 Vepiova panenka na brusinkach:




BEZMASE SPECIALITY

1308 Srhazeny syr (1,3,7)
130 g Sm aZené 111 Va(l a3=7)

100:g SmaZeny hermelin (1,3,7)

Syrové duo (1,3,7)

130¢ (Eidam, hermelin)-

250 Katovy fazole, chléb(1,3) §
'8 {Fazole, raje, paprika, cibule; chilli, kezup, Sesnek)

300 g Grocehi sTajéatovou omatkou a parmezanem (1,3;7)

SLADKE POKUSEN{

lks “Palatinka s horkymi ralinami vanilkovou zmrzlinou a §léhaskou (1,3.6,7)
ks Paladinka s jahodami, Sletiatkou (1,3,6,7).
Tks Znirzlinovy pohdr s ovocem a Slehadkou (1,6,7)
1 ks Zmrzlinovy pohdr s horkym lesnim ovoeem {1,6,7)
[ ks Kopeéek zmrzliny (5,7,8)
1 ks Medovnik (1,3;5,7,8)
1ks: Cokoladovy dort (1.3,5,7,8)
ks Duo-¢okalddovy-dort (1,3,5,7.8)

1'ks. Pekaniovy.doit (1,3,5.7,8)




150 ¢

150 ¢
150 g

150 &

100°g

250g

500g

1 ks

1Kks

300

]50g

200g

1 Ks:

ZELENINOVE SALATY

Zelny satat

Rajtatovy. salat

‘Okurkovy salat

-Zeleninovy niichany salit

Zeleniniové obloha

Sopsky-salit (7)

Zefeninovy salit s kufecim. masem; jogurtovym dresingent, petivo (1,3)
(Rajtata, papriky, okurka, €inské zeli) |

DPOBROTY X PIVU

Nakladany hermelin, chiéb (1,3,7)

Utopenec:s.cibuli, chléb (1,3,7)

Syrovo-uzeninové prkénko; petivo (1235
{Bidam, hermelin, niva, uzend krkovice, klobésa, gunka )

Saldms cibuli (1,3)
Smazené cibulovd kiouzky (1,3):

Pikantni topinka s veptovym masei sypand syrem
(100 g vepFového masa, cibule, chilli; paprika, Tajée, kedup)

‘ibelska grilovana kiobésa, kfen, hotgice, chléb (1.3,7)

PRILOHY




200 ¢ Vaféné brambory

200 & ‘Opeéené brambory:

200 g Sfouchané brambory s cibulkou a anglickouslaninou
200 g Bramborové Hranolky (1)

200 g ‘Bramborovéhfariolky.s eshekein a kofenfin (1)
200 g Americky brambor

200 g ‘Krokety (1)

d-ks, Bramboragky.(1,3)

200 ¢ Digena iyzé

1ks: Pegivo (1 ,3'_,"7'-_)

Tks Topinka s Eesnekem (1,3}

Tks Sazené vejce (3)

1 platek: ‘Houskovy knedlik (1,3,7).

Lks, Houskovy knediik (1,3,7)

1 plétek: Bramborovy knedlik (1,3)

1ks ‘Bramborovy knedlik (1,3)

2008 Zelenina restovand ha mésle (7)

200 g Fazolky restovarié:na slahing




