
- COFFE BAB 
ESPRESSO
DECA / DECAF
AMERICANO
GINSENG / ORZO
CAPPUCCINO / CAFFELATTE
THE / INFUSION
CIOCCOLATA CALDA /
HOT CHOCOLATE

- DALLA CUCINA -
FROM THE KITCHEN

SALMON TARTARE
Salmone, ricotta, cetrioli e shiso
Salmon, ricotta cheese,
cucumbers and 
1 - D -G
TUNA TARTARE
Tonno, guacamole e sesamo nero
Tuna, guacamole and black
sesame seeds
]-D-F-M
MARANGO TARTARE
Carne di Marango, burrata e
puntarell
Marango beef, burrata cheese
and roman chicory
1-D-G-L
MOZZARELLA & BASSIANO
Fior di latte mozzarella cheese
and Bassiano ham
G
GAZPACHO
Yogurt e terra di olive taggiasche
With yogurt and Taggiasca olives
dust
G
SEELZIONE DI SALUMI E
FORMAGGI
SELECTION OF CHARCUTERIES AND
CHEESES
Servita con composte / Served
with 
G
ASSIETTE DI
FORMAGGI
CHEESES
Servita con composte / Served
with jams
G

€ 15.00

€ 18,00

€ 18,00

€ 12,00

€ 12.00

€ 22.00

da • SOFT DRINK -
€ 2,00
€ 2.50

€ 3.00

€ 3.00
€ 3.50

€ 5.00

SPREMUTA OI ARANCIA/FRESH ORANGE JUICE
COCA COLA, COCA ZERO, FANTA
SPRITE CEDRATA RED BULL
THE (PESCA.LIMONEJ/THE(PEACH.LEMON)
SUCCO DI FRUTTA / FRUIT JUICE
ACOUA FRIZZANTE /SPARKLING WATER
ACQUA NATURALE / STILL WATER

€ 5.00

-BIRRE ALLA SPINA-
DRAFT BEER

LT.0.2
€ 4.00BIRRA MESSINA

4,7% Vol. Lager
Refreshing, dry finish
balanced bitterness
Malted, hopped flavour

BIRRA MESSINA CRISTALLI DI SALE €5,00
5% Vol. Not filter Lager
Soft, fine and balanced
Floreal, fruity flavour

-BIRRE IN BOTTIGLIA -
BOTTOLED BEER

HEINEKEN (33CLJ
5% Vol.Lager
MORETTI FILTRATA A FREDDO (30 CL)
4,3% Vol.Lager

ICNUSA AMBRA LIMPIDA (30 CLJ
5% Vol. Lager
ICNUSA NON FILTBATA (33 CLJ
4,9% Vol.LAger

SLALOM STRONG (33 CLJ
9% Vol. Strong Lager
LAGUNITAS IPA (33 CL)
6,2 %Vol. IPA

€ 5,00

€ 5.00

€ 

€ 

€ 6.00

€ 

€ 5.00
€ 4.00

€4.00

€ 4.00
€ 4.00
€ 3.00

€ 3.00

LT.0.4
€ 

€ 7.00

€ 16.00

CESTINO DI PANE: € 2,00



-DALLA TRADIZIONE -
FROM GRANDMA KITCHEN

POLPETTE AL SUGO
Veal meatballs in tomatoe sauce
1-A-C-G-I
LASAGNA
Fresh pasta in Bolognese sauce
1-A-C-G-I
CANNELLONI
Con ricotta e spinaci in salsa di
pomodoro e pomodori Piccadilly
With ricotta cheese, spinach, tomato
sauce and Piccadilly tomatoes
1-A-C-G-I

€ 14 00

€ 12,00

€ 12.00

-LE PINSE-
ROMAN STYLE PIZZA

MARGHERITA € 10.00
With tomato sauce, mozzarella
cheese and basil
1-A-G

NAPOLI
With tomato sauce, capers,
anchovies and oregano
1-A-D

€ 10.00

PROSCIUTTO E MOZZARELLA € 10,00
With mozzarella cheese and

]-A-G
TRE POMODORI
Tre pomodori, stracciatella di
burrata, alici e olive taggiasche
With three tomatoes, burrata
stracciatella cheese, anchoives
and Taggiasca olives
1-A-D-G

€ 16.00

BASSIANO
TCon prosicutto di 
rucola, Parmigiano Reggiano 30
mesi, saba
With Bassiano raw ham, rocket,
Parmigiano Reggiano 30 months,
saba
1-A

€ 15.00

MORTADELLA E STRACCIATA €15.00
Mortadella tartufata,
stracciatella di burrata, granella
di pistacchi
Truffled mortadella, burrata
stracciatella cheese, pistaschio
arain
1-A-D-G

Chiave dei simboll key to symbols

:glutine / 

Su

da-INSALATE-
SALADS

EGEO
Misticanza, feta greca, olive
taggiasche, finocchi,arance
Mixed salads, feta cheese
Taggiasca olives, fennels and
oranges
G

€ 10,00

OCEANO
Misticanza, salmone, avocado,
citronette, semi di sesamo
Mixed salads, smoked salmon,
avocado, citronette and sesame
seeds1-D-M

€ 12.00

MEDITERRANEO
Songino, tonno. pomodoro e
cetreioli, saba
Lamb's latice, tuna, tomato,
cucumber, saba
1- D

€ 12.00

-I DOLCI-
DESSERT

CHEESECAKE
A - 
CREMOSO AL PISTACCHIO
Cream and pistachios with hazelnut
biscuits, white chocolate curls and
crushed pistachios
1 - C -G -H
CREMOSO AL CIOCCOLATO
Dark chocolate mousse with 
Domingo cocoa mass and chocolate

€ 8,00

€7,00

€ 7,00

1-A -C -G
FLUTE AL LIMONCELLO
Lemon ice cream with Limoncello
1 - G

€ 7,00

1. prodotto da elemento congelato surgelato
produes tron troren neeo rroren

D: pesce fish
arachidi Deonus

G latte mostarda I mustrarH° frutta a auscio I nute
anidride coltorosa a soliti sulthur dioride and sulonite

• voini Tuoine peon
Per le informazioni suali allergeni. ai sonsi del regolamento (ce) n. 1169/201 è possibile fare riferimento su richiesta al documenti ufficiali forniti dal bersonale di 

, allergens, under regulation (ce) n. 1169/201, you
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-WINE LIST-

CHAMPAGNE
LOUIS LAMAR BRUT ROSÉ
Francia Reims - Chardonnay,
Pinot Meunier, Pinot Nero

€ 70,00

LAURENT-PERRIER LA CUVEE BRUT € 70.00
Francia - Chardonnay, 
Meunier, Pinot Nero
BILLEGART-SALMON BRUT
Francia - Chardonnay, Pinot
Meunier, Pinot Nero

BOLLICINE
FRANCIACORTA FARIO BRUT
Lombardia- Chardonnay, Pinot
Bianco, Pinot nero
FRANCIACORTA FARIO 
ZERO
Lombardia -Chardonnay. Pinot
nero
FRANCIACORTA BIBBI SATEN 
Lombardia - Chardonnay
FRANCIACORTA BIBBI ROSE BRUT
Lombardia- Chardonnay, Pinot
nero
MARTON BLANC DE NOIR
Veneto -Pinot 
KIUS MARCO BRUT CARPINETI
Lazio - Bellone

VINI FRANCESI
SANCERRE AOC LES FONDETTES
Francia-Loira- Sauvignon Blanc
ROSSO CHATEANEUF OU PAPE
Francia - Châteaneuf-du-Pape
Grenache, Muovere, Syrah, varieta
ROSSO BORDEAUX CHATEAU LA

ROCHE
Francia - Bordeaux - Cabernet,
Cabernet Franc.Merlot
CÔTES DE PROVENCE ROSE

CHÂTEAU MIRAVAL
Francia - Provenza

£ 

€ 40.00

€ 45.00

€ 48.00

€ 48.00

€ 34.00

€ 42,00

€ 60,00

€ 60.00

€ 33,00

€ 60.00

VINI BIANCHI
RIESLING KÖFERERHOF € 48.00
Trentino Alto Adige - Riesling
PINOT GRIGIO BOEM € 25.00
Trentino Alto Adige - Pinot grigio
TRAMINER AROMATICO TRA BOOM € 25 00
Veneto - Traminer

SAUVIGNON J.HUTTE € 37.00

Trentino Alto Adige - Sauvignon Blanc
PINOT BIANCO € 37,00

TrentinoAlto Adige - Pinot Bianco
RIBOLLA GIALLA BALOC € 27.00

Slovenia - Ribolla gialla
PECORINO FALERIO BOCCAFORNACE€ 24.00
Marche- Pecorino
VERMENTINO DI GALLURA SUP.
LIMOSA € 30.00

Sardegna - Vermentino
FRASCATI SUPERIORE SANTA

€ 25.00PASSERA
Lazio - Bellone, Bombino,
Malvasia puntinata, Trebbiano
VINO ELEMENTARE BELLONE € 35,00
Lazio - Bellone
ORVIETO CLASSICO SUP. PAPABILE € 
Umbria - Grechetto. Trebbiano. Vari
FALANGHINA LUCIA TELARO € 24.00

Campania - Falanghina
FIANO IRPINIA CIRO PICARIELLO € 37.00
Campania - Fiano
GEWUSTRAMINER € 35,00
Trentino Alto Adige - Gewustraminer
RIBOLLA GIALLA NINA NUNIC € 33.00
Slovenia - Ribolla Gialla
CARDONNAY CULBIANCO
SPACCAFICO € 26.00

Puglia - Chardonnay
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-WINE LIST-

VINI ROSSI
VALPOLICELLA RIPASSO
CI.SUP BOVARO
Veneto - Corvina
AMARONE DELLA VALPOLICELLA
CI. BOVARO
Veneto - Corvina, Corvione,
Rondinell
MORELLINO DI SCANSANO
FATTORIA LE 
Toscana - Sangiovese
CHIANTI MONTESPERTOLI RIS.
BARBUTA
Toscana - Sangiovese
BRUNELLO DI MONTALCINO
FATTORIA BARBI
Toscana - Sangiovese
ROSSO DI MONTALCINO BANFI
Toscana - Sangiovese
ALICANTE AMPELEIA
Toscana -Alicante

€ 35.00

€ 52.00

€ 25.00

€ 35.00

€ 65.00

€ 

€ 55.00

VINO ELEMENTARE CESANESE € 35.00

Lazio - Cesanese
SYRAH ULE FEDERICI € 24.00

Lazio - Syrah
MONTEFALCO ROSSO ANTONELLI € 28.00

Umbria - Sangiovese
SAGRANTINO DI MONTEFALCO
ANTONELLI € 55,00
Umbria - Sarantino
PASSERA SCOPAIOLA SPACCAFICO € 26,00

Puglia - Nero di troia
PRIMITIVO BALIA NERA SPACCAFICO €26,00
Puglia - Primitivo
ETNA ROSSO 'A' RINA GIROLAMO
RUSSO € 52.00

Sicilia - Nerello Mescalese,
NerelloCappuccio
CANNONAU DI SARDEGNA NORAS
SANTADI € 42.00

Sardegna- Cannonau, Carignano
PINOT NERO NINA NUNIC € 33,00
Slovenia - Pinot nero
LAGREIN CANTINA TRAMIN
Trentino Alto Adige - 

€ 35,00

CORTE ALLA FLORA
Toscana - Prugnolo gentile
MERLOT SIRCH
Friuli Venezia Giulia - Merlot
MERLOT PRIMOSIC
Friuli Venezia Giulia - Merlot
MONTEPULCIANO D'ABRUZZO
HUMUS
Abruzzo - Montepulciano
MONTEPULCIANO MASCOLI
Abruzzo - Montepulciano DOC

LAMBRUSCO PANZON
Emilia Romagna - Lambrusco
PRI NE RO MASSERIA 
Puglia - Primitivo

VINI ROSATI
A POIS FONTEZOPPA
Marche - pinot Nero
ROMA DOC PINKSTONE FEDERICI
Lazio - Montepulciano, Vari

£ 40.00

€32.00

€ 38.00

€ 21.00

€ 22.00

€ 28.00

€ 35.00

€ 36.00

€25,00



- DRINK LIST-
THE BARMAN SUGGESTION

GUENDA - €12,00
Vodka, sciroppo di fiori di hibiscus.
limone, Organics Purple Berry by RedBull
NINA - € 12,00
Campari Bitter, Vermouth Rosso, limone,
zucchero, acquafaba, Mirto Silvio 
disidratato
ASIA -€12,00
Vodka, liquore al litchee, limone,
sciroppo di zenzero, passion fruit
popping boba, Organics Bitter lemon By
RedBull
PAOLA - €12,00
Ron Anejo, rhum agricole, maraschino,
lime, soda al pompelmo 

OLIVIA - 612.00
PigSkin Pink Gin, Vermouth 
sciroppo di mirtillo, lime, albume,
Orange Bitter
DOMIZIANA- € 14,00
Mezcal, miele, zenzero, limone,
Organics Black Orange By RedBull

BIANCA -€ 12,00
London Dry Gin, zucchero, fake
lime, Prosecco Extra Dry, olio alla
menta peperita
AMANDA - €14,00
Pisco Ancholado, Ancho Reyes, lime,
zucchero, Organics Mate By RedBull

-GIN & ORGANICS-
GRIFU LIMU
PIGSKIN PINK
TANQUERAY
BULLDOG
MALEY
TANQUERAY TEN
HANDRICK'S
GIN MARE
MONKEY 47

€ 10.00
€ 10,00

€ 10.00
€ 11.00
€ 11.00

€ 12.00
€ 13.00

€13.00

€15.00

•LIOUORI-

-AMARI-
CALAMARO
BOMBA CARTA
JEFFERSON
FORMIDABILE
CAPO
MONTENEGRO
BRAULIO
CYNAR
JAGERMAISTER
MZERO

PIMM'S
BITTEROMA
BITTEROMA ASSOLUTO
VERMOUTH PILLONI
VERMOUTH PILLONI 
MIRTO PILLONI
LIQUIRIZIA LIQU
BAS ARMAGNAC PANNEAU VSOP
BRANDY TORRES 15Y
CALVADOS CHRISTIAN DROUIN 
COGNAC FRANCOIS PEYROT FINE CHAMPAGNE
CHARTEUSE VERDE
CHERRY PETER HEERING
LIMONCELLO SILVIO CARTA
SAMBUCA MOLINARI
PERNOD

€ 6.00

€ 
€ 7.00
€ 
€ 6.00
€ 6.00
€ 
€ 6,00
€ 

€8.00

€ 
€ 7.00

€ 8,00
€ 7.00
€ 7.00

€ 6.00

€6.00
€ 8.00
€ 9.00

€8.00
€ 
€ 8.00

€ 8.00
€ 6.00
€ 
€ 8.00

-WHISKY-
JHONNIEWALKER BLACK
BULLEIT BOURBON
TALISKER 10Y
OBAN 14Y
LAGAVULIN 16 Y
CAOL ILA 12Y
THE BUSKER SINGLE MALT

-VODKA & ORGANICS -
TITO'S
KETEL ONE
BELUGA

-BHUM-
CAPITAN MORGAN SPICED
DESIDERIO 10V
ZACAPA 23Y

-GRAPPA-
1933 
1933 INVECCHIATA
NONINO MOSCATO
NONINO ANTICA CURVEE 5
ANNI

-TEQUILA & MEZCAL -

DON JULIO BLANCO
DON JULIO 
CASAMIGOS BLANCO
CASAMIGOS ANEJO
MEZCAL CASAMIGOS

€14.00
€12.00

€ 15.00
€ 15.00
€ 18.00
€ 15,00
€ 10.00

€ 12.00
€ 12.00

€ 13,00

€ 9.00
€ 10.00

€ 15.00

§ 10.00
€ 12.00
€ 12.00

€ 15.00

€ 10.00
€ 12.00
€ 12.00
€ 15.00

€ 15.00


