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NOTRE CARTE

Aline chef de salle, Philippe chef de cuisine et leur équipe vous souhaitent un excellent
appeétit !

L 4

LES ENTREES

La Ficelle Picarde

Tartare de saumon frais cuisiné simplement

Citron, huile d'olive et basilic

Tataki de thon

Paté en croiite (maison Bolard) et foie gras

Tombée de pleurotes, ceuf poché et foie gras

Notre foie gras traditionnel maison

Confiture d'oignons et magret fumé

— SUPPLEMENT LEGUME AVEC UNE ENTREE +4 € —

LES POISSONS LES VIANDES
Tartare de saumon frais 23 € COCHON
Citron, huile d'olive et basilic Véritable jambon al'os "maison”
Escalopes de saumon roties 23 € Servi froid, mayonnaise
Sur sauce Provengale Jarret de cochon "maison" roti
Tataki de thon 23 € Posé sur sauce brune
. . BEUF
Filet de dorade royaleroti 27 €
Sauce fine Carpaccio de boeuf, pesto
Filet de boeuf flambé

Flambé par le chef en cuisine, sauce poivre
VEAU

Sauté de rognon de veau
Aux champignons

Cassolette de rognon & ris de veau
Aux champignons

Timbale de ris de veau a la créme

LEGUMES AU CHOIX A VOTRE CONVENANCE
Pommes allumettes * Patates sautées ail et persil » Salade verte * Risotto de chou-fleur

DESSERT : VOIR AU TABLEAU

12 €
13 €

13 €
13 €
16 €
18 €

23 €

25€

22 €
36 €

23 €

26 €

29 €




