PENSADOS PARA COMPARTIR "l A

e Croquetas del chef

e Croqueta de kimchi y arroz verde suflado

* Bravas chipotle

e Huevos rotos, carbonara trufada, guanciale

y cebolleta china

e Bao de cordero guisado, holandesa y pepinillo &% :’:,
encurtido 2 uds. 12 . /

* Bikini de oreja brava y queso de oveja 4‘1,5€. ™

e Vieiras del Pacifico con salsa Beurre Blanc 5 uds. |,  11.9€

e Tacos de carnitas, cebolleta roja encurtida 3
y cilantro 2 uds. 8,5¢

e Rabas cantabras con mayo lima-pekin 2.9€ /i

JARANITO

* Mollete rustico de chorizo criollo,

cebolld@’confifada, salsa dengjo negro |

y rucula.

S>€

\

MUY DE BARRA -

Torrezno soriano kg Wﬁé,S€
Morro frito o g P 2,‘5€
Oreja guisada cbn tomate .8,5€
Callos con chorizo 9 5€
Mejillones marinera 8 uds.f 7,9€

Gilda B 2,5€
Tosta de gambas con alioli 3 2€



 NUESTRA SELECCION.DE FRIOS | i“

¢ Cecina de Cebdn Black Angus §|HLL 1

pan y tomate ; ‘ ; )
: s i |
e Ensaladilla cremosa de pulpo y ajo asadg. 19, 5€)*

e Steak tartar de vaca, corte tradicional a
cuchilloy tostas ' 18€ -
® Cdrpaccre'de presa ibérica, queso
Mahén D.O:P.,- pifiones-y rucula 16€
e Tomate rosa, ventresca de atun, pimiento

|osenbindoupiola(0)

asado, cebolla, piparra, aceitunas negras

y orégano ' 15,9€

CARNE, PESCADO Y- GUISOTEQ DEL BUENO

e Chuleta de vaca Frisgna madurada +30 diasil kg 50€

e Canelones de carabineros, salsa fina de verdejo

y huevas 16€
e Patatas a la importancia con foie gras de pato 1€
e Calamares encebollados y gambas con salsa

laksa-americana 13.9€
e Carrilleras guisadas al vino tinto, mole de

ajo negro y parmentier de boletus = 16€
e Corazones de alcachofa estilo JARANA'y

carpaccio de bacalao ahumado 14€

GUARNICION: Patatas fritas o Tomate trinchado 3€

\

e Flan de yemas-sabor palomitas 5€
PUSTRES e Tarta de queso y pistacho 5€
e Canutillos de crema con helado 4,5€
e Tarta fondant de chocolate 6€

Carlos M. Casado *servicio de pan adicional 1€







