MAHARAJA
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MAHARAJA

INDISCHE SPEZIALITATEN

SEHR VEREHRTE GASTE,

wir begruften Sie herzlich in unserem Restaurant MAHARAJA
Bevor Sie sich jedoch delikaten indischen Spezialitédten zuwenden und sich von exotischen Gewlirzen
und Aromen verfiihren lassen, erlauben Sie uns bitte, Sie ein wenig (ber unseren Namen zu
informieren: Maharadscha, maharaja:"GroRer Herrscher, Grofter First, Groser Konig" ist ein
hinduistischer indischer Herrschertitel; die weibliche Form lautet Maharani.

DIE GEHEIMNISSE DER INDISCHEN KUCHE

Das Geheimnis liegt nicht nur in der groRen Auswahl an Gewlrzen, sondern vor allem darin, sie
sorgfaltig aufeinander abzustimmen und beim Kochen so zu behandeln, dass ihr Aroma zur vollen
Entfaltung kommt.Als Kochgerat wird nur eine Pfanne auf offenem Feueroder ein Tandoor
(Holzkohlelehmofen) benutzt. Der Tandoor ist der Allzweckofen der Inder.Dieses universelle Gerat ist
meist krugférmig und besitzt eine mit festgebranntem Lehm ausgekleidete Héhlung,
auf deren Boden Brennholz entziindet wird.

Obendrauf kann man eine Pfanne oder einen Topf platzieren. Der Tandoor kann gleichzeitig
auch als Backofen verwendet werden. An die durch die Glut erhitzten AuRenwande wird der
tellerférmige Nan (Fladenbrot) geklebt und dort gebacken, was nur einige Minuten dauert.Nan ist nicht
nur eine Beilage zu den ,Curries”, sondern sie ersetzen auch das Besteck. Mit Nan-Stiickchen nimmt
der Inder seine Speise auf und |6ffelt damitauch die Sofe.

Zum Schluss noch einige Anmerkungen zum indischen ,Curry“: Das Wort ,Curry” ist eine
phonetische Missinterpretation, die von den Briten nach Europa gebrachtwurde. Das tamilische
Wort kari“ (Tunke) soll der Ursprung fur diese Bezeichnunggewesen sein. Oft wird das Wort
synonym fur alle indischen Gerichte gebraucht,manchmal auch fur Speisen,die mit einer
typischen Solde zubereitet sind.Manchmal aber auch fiir das bei uns bekannte ,Curry-Gewt(irz.”

Ein ,Curry-Gewirz® schlechthin gibt es jedoch in Indien nicht. Vielmehr handelt es sich hierbei um
eine Zusammenstellung verschiedener Gewirze, die - jeweils individuell abgestimmt - immer wieder
anders schmeckt. Jede Hausfrau, jeder Kochverwendet eine eigene typische Curry-Gewirzmischung,

deren Zusammensetzung wie ein Geheimnis gehtet wird.

Wir winschen |hnen einen guten Appetit!

INDISCHE GERICHTE, DIE NICHT AUF DER KARTE STEHEN,
WERDEN WIR SELBSTVERST:ELNDLICH GERNE NACH IHREN WUNSCHEN ZUBEREITEN
AUCH VEGANI!




INDISCHE GEWURZE

Die Indische Kiche umfasst viele unterschiedliche regionale Gerichte und Kochstile,
die vom Himalaya bis zur SUdspitze Indiens reichen. Charakteristisch fur die Kliche des
gesamten Subkontinents sind Currys und die Vielfalt der Gewdrze.

Das Geheimnis liegt nicht nur in der groBen Auswahl an Gewdlrzen, sondern vor allem
darin, sie sorgfaltig aufeinander abzustimmen und beim Kochen so zu behandeln, dass
ihr Aroma zur vollen Entfaltung kommt.
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SUPPEN

Dal-Shorba?* (indische Linsensuppe)

Sabzi-Shorba*? (indische Gemiisesuppe)

Lachsan-Shorba*? (indische Knoblauchsuppe)

Chicken-Shorba** (indische Hihnerfleischsuppe)

Mulligatawny-Suppe?* (mit indischen gelben Linsen und feinem Hiihnchenfleisch)

o O A W N =

Tomatensuppe?* (kraftig Gewirz)

KALTE VORSPEISEN

8 Chicken-Chana-Chat Delhi (Indischer Kichererbsensalat mit Hihnerfleisch)

FRISCHE KNACKIGE SALATE

10 Kraut Salat (mit Tomaten und gurken mit Hausgemacht - Dressing ')
11 Thunfisch Salat (gemischter Salat mit Thunfisch, auf Wunsch auch mit Essig und OI)
12 Salat Saison (gem. Salat mit Hausgemacht Dressing®"", auf Wunsch auch mit Essig und Ol)

13 Maharaja Salat (Seelachsfillet** gegrillt im (Tandoori) Lehmofen,
auf gemischter Salat mit Hausgemachter Dressing®*""")

14 Salat Indisch (mit gebratenen Hithnerbrustfiletstreifen, frischen Champignons,
Zwiebeln und Hausgemacht - Dressing #'")

15 Chicken-Mango Salat (gemischter Salat mit Huhnerbrustfillet, frischer Mango
und Hausgemacht - Dressing *")

4,20 €
4,20 €
4,20 €
4,20 €
4,20 €
4,20 €

5,50 €

4,90 €
7,50 €
4,90 €

8,50 €
7,50 €

7.50 €
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WARME VORSPEISEN

Alle warmen Vorspeisen werden mit 3 verschiedenen schmackhaften Dips serviert.
Alle Pakoras werden in Kichererbsenmehl gewendet und frittiert.

Vegetable Pakora (frisches gemischtes Gemiise)

Onion Bhaji (feine frittierte Kiichlein aus gehackten Zwiebein)
Paneer-Pakoras? (frischer hausgemachter Kése)

Chicken Pakora (zartes Hithnerbrustfillet)

Chili Chicken Dry?"' (gegrilte Hiihnerbrustfillet mit Tomaten, Paprika, Zwiebeln
in ChilisoRe, scharf )

Vegetable Samosa® (2 Pastetchen, mit frischem Gemiise gefiillt)

Gemischte Pakoraplatte? (fur 2 Personen)

4,90 €
4,50 €
5,50 €
5,50 €
7,90 €

6,50 €
10,90 €
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GRILL-SPEZIALITATEN

(MIT HOLZKOHLE AUS LEHMOVEN)

Tandoori Chicken Legs?'
{Hahnchenschenkel mariniert nach einem berlihmten nordindischen Rezept)

Kesari Kabap?h<
(Marinierte Hihnerbrustfiletstlcke mit Eier und Safran-Cashewnuss-Sole, gegrillt in Lehmofen mild)

Malai Kabab Tikka®’

(Zarte Hlhnerbrustfilet in Joghurt und Sahne mariniert)

Chicken Tikkas®'

(Zarte marinierte Hihnerbrustfiletsticke; gegrillt )

Achari Chicken Tikka®

(Zarte marinierte Hihnerbrustfilletstiicke, gegrillt, mit einer eingelegten Mischung aus Obst und
Gemise, nach traditionaller nordindisch Art, pikant)

Ente Tikkas:'

(Zartes Entenfilet, in Joghurt und Gewlrzen mariniert, knusprig gegrilit)

Haryali Malai Kabab#'

(£artes Huhnerbrustfillet, in Joghurt Minze und Koriander mariniert, mit Beilage)

Paneer Tikka®?

(Marinierte hausgemachter Kdse mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten Pikant)

Fisch Tikka®¢

(Saftige Rotbarschfilet, in Joghurt und Gewlrzen mariniert, knusprig gegrillt)

Jheenga Tandoori®**

(Ausgeltste Riesengamelen, in Joghurt und Gewirzen eingelegt, knusprig gegrillt)

Mixed-Grill-Plattesd

(Etwas gemischien von Tandoori-Kostlichkeiten)

12,50 €
14,50 €
14,50 €
14,50 €

14,50 €

16,50 €
14,50 €
13,90 €
14,50 €
20,50 €

17,50 €

Zu allen Tandoori Gerichten servieren wir wilrzige Sol3e, gebratene Kartoffeln und besten Safran-Basmati-Reis.
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CHICKEN SPEZIALITATEN

Chicken Kormas®
(Zartes Huhnerbrustfilet in Kokosnuss-Sahnesolle)

Damaka Chicken®"
(Gegriltes Hiuhnerbrustfilet mit Zwiebeln, Cashewnilssen in Safran-Sahne-softe mild)

Tawa Chickens®?

(Gegrilltes Hihnerbrustfilet mit Tomaten, Zwiebeln, und Paprika in der Pfanner serviert scharf)

Chicken Jalfrezis’

(Gegrilites HUhnerbrustfilet mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Grinem Chili, Curry Soke scharf )

Chicken Vindaloo®!
(Hihnerbrustfilet mit Kartoffeln nach Goa Art, sehr scharf)

Butter Chicken# b
(Zartes gegrilltes Hihnerbrustfilet in Butter-Tomaten-Solte eine sehr beliebte
nordindische Spezialitat)

Tandoori Chicken Masala® "
{Zartes gegrilltes Hihnerbrustfilet in Masalasolle, mild )

Murgh Nilgiri®
(Gegrilites Huhnerbrustfilet mit korianderbiattern, in orientalischer Krautersofie mit Spinat,
Kokosnussmilch, grinem Chili und Minze scharf)

Chicken Rasila®
(Gegriltes Hihnerbrustfilet mit zweibeln, Paprika, Joghurt in feiner Minzesolke)

Mango Chickens
(Zartes Hihnerbrustfilet in frischer Mango-Safran- Cashewnuss-Softe)

Banana Chicken®
(Zartes Hihnerbrustfilet in frischer Bananen-Safran- Cashewnuss-Sofie)

Chili Chicken?'
(Gegrilltes Huhnerbrustfilet mit Paprika, Zwiebelin, Tomaten, in ChiliSolke scharf)

13,50 €
12,90 €
12,90 €
12,90 €
12,90 €

13,50 €

13,50 €

12,90 €

12,90 €
13,50 €
12,90 €

12,90 €

Zu allen Gerichten servieren wir besten Safran-Basmati-Reis.
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BEEF SPEZIALITATEN

Beef Korma?" 13,90 €
(Zartes Rindfleisch in Kokosnuss-Sahne-Sofie)

Beef Masala®""' 13,90 €
(Zartes Rindfleisch in Masala-Solte

Beef Bhunna® 13,90 €
(Zartes Rindfleisch mit Tomaten und Réstzwiebeln in kraftiger Sofke)

Beef Vindaloo®' 13,90 €
(Zartes Rindfleisch mit Kartoffeln nach Goa Art, sehr scharf )

Mango Beef® 13,90 €
(Zartes Rindfleisch in frischer Mango-Safran-Cashewnuss-Solte)

Banana Beef® 13,90 €

(Zartes Rindfleisch in frischer Banane-Safran-Cashewnuss-Solte)

LAMM SPEZIALITATEN

Mughlai Meat® 14,90 €
(Zartes Lammfleisch in Mandel-Safran-Sahnesolie)

Mutton Rara? ' 14,90 €
(Zartes Lammfleisch mit Tomaten, Réstzwiebeln in Chili Solie mit feinem Koriandergeschmack)

Saag Ghosht¢ 14,90 €
(Zartes Lammfieisch mit Spinat nach berihmter nordindischer Art )

Lamm Kormas® 14,90 €
(Zartes Lammfleisch, in Kokosnuss-Sahne-Softe)

Mutton Vindaloo® 14,90 €
(Zartes Lammfleisch mit Kartoffeln nach Goa Art, sehr scharf )

Karahi Ghosht? 14,90 €
(Zartes Lammfleisch in Curry-Softe, in der Pfanne serviert )

Mutton Nilgiri® 14,90 €

(Zartes Lammfleisch mit Korianderblattern, Spinat, grunem Chili, Minze und Krautern
in orientalischer Sofke mit Kokosnussmilch — scharf )

Dahi Ghoshte" 14,90 €
(Zartes Lammfieisch in Cumy-Joghurt-Mandel-Solie)

Lamm - Boti Masala®" 14,90 €
(Zartes gegrilltes Lammfilet in Masala-Sofie)

Mango Lammsg" 14,90 €

(Zartes Lammfleisch in Mango-Safran-Cashew-Sole )

Zu allen Gerichten servieren wir besten Safran-Basmati-Reis.
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ENTE SPEZIALITATEN

Ente Korma®
(Zartes Entenbrustfilet, in Kokosnuss-Sahne-Sole)

Ente Nilgiris'

(Gegrilltes Entenbrustfilet mit korianderblattern, in orientalischer Kréutersofie mit Spinat,

Kokosnussmilch, grinem Chili und Minze scharf)

Karahi Battak®
(Zartes Entenbrustfilet in Curry-Sofie, in der Pfanne serviert)

Ente Jalfrezi®’
(Zartes Entenbrustfilet mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, griinemn Chili, scharf)

Ente Maharaja®
(Zartes Entenbrustfilet mit Pfifferlingen in Masala-SoRe)

Ente Mango?"
(Zartes Entenbrustfilet mit frischer Mango in Mango-Safran-Cashewnuss-Solte)

Ente Vindaloo®'
(Zartes Entenbrustfillet mit Kartoffeln nach Goa Art, sehr scharf)

Fisch Chilie""
(Rotbarschfilet in Chilisolie, scharf)

Fisch Mango®°"
(Rotbarschfilet mit frischer Mango in Mango-Safran-Cashewnuss-Solte)

Fisch Masala®'"
(Rotbarschfilet in Masala Solie)

Jheenga-Curry®¢®
(Ausgeldste Riesengarnelen in Currysole mit feinen Gewiirzen)

Jheenga-Masalad" '
(Ausgeltste Riesengarnelen in kraftiger Masala-Solte)

Prawn Rasila®“®
(Ausgeldste Riesengarnelen mit Zwiebeln, Paprika, Joghurt in Minz-Solte)

Jheenga-Goa¢" ' b4

(Ausgeldste Riesengarnelen in Kokosnuss-Solte mit ausgewahiten
Gewirzen nach Goa-Art, sehr scharf)

Jheenga-Mango?®“®

{Ausgeldste Riesengarnelen in frischer Mango-Safran-Cashewnul3-Solte)

Zu allen Gerichten servieren wir besten Safran-Basmati-Reis.

15,90 €
15,90 €

15,90 €
15,90 €
15,90 €
15,90 €
15,90 €

FISCH- unD GARNELEN SPEZIALITATEN

14,90 €
14,90 €
14,90 €
17,90 €
18,50 €
18,50 €
18,50 €

18,50 €
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VEGETARISCHE SPEZIALITATEN

Navratan Korma®
(gemistes Gemise, zubereitet in Kokosnuss-Sahne-Cashewnuss-Solte)

Shahi Paneer®
(hausgemachter Kase, zubereitet in Butter-Tomaten-Sahne-Solie, fein gewiirzt)

Saag Paneer®
(kraftige Gewurzmischung mit Spinat und hausgemachtem Kase)

Baingan Ka Bharta®
(frische Auberginen, piriert mit Zwiebeln und Tomaten, kraftig gewlirzt)

Paneer Tikka Butter Masala®'"
(frischer hausgemachter Kase in Butter-Masala-Solte)

Chana Masala®
{Kichererbsen in Gurry mit frischen Tomaten und |HQWEI']

Dal Makhni
(Indisches Nationalgericht: gelbe Linsen mit Butter zubereitet)

Karahi Paneer®
(frischer gebratener hausgemachter Kase in Curry-Solie, in der Pfanne serviert)

Bhindi Masala®
(frisches indisches Okra-Gemise in kraftiger Sofe)

Mixed Vegetable®'

(gemischtes frisches Gemiise, pikant gewiirzt)

Mango Vegetable®"

(gemischtes frisches Gemiise in Mango-Safran-Cashewnuss-Solie)

Malai Kofta®"
(GemusekléiRchen mit Wiirziger Curry Sofe)

Saag Alu
(Spinat mit Kartoffel mit Kurkuma, Knoblauch mit Tomaten Sofie)

Alu Gobhi
(Kartoffel mit Blumenkohl in Curry Solie)

Zu allen Gerichten servieren wir besten Safran-Basmati-Reis.

12,50 €
12,50 €

12,50 €
11,50 €
12,50 €
11,50 €
11,50 €
12,50 €
12,50 €
11,50 €
12,50 €
12,50 €
11,50 €

11,50 €
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BEILAGEN & TANDOORI-BROT

Als Beilage zu allen Speisen zu empfehlen. Wir verwenden fur unsere Joghurts nur frische Milch.
Frisch gebackenes Fladenbrot aus dem Holzkohlelehmofen

Plane Dahi?® (Einfacher Joghurt )
Kheere Ka Raita?® (Gurken-Joghurt)

Pulao Rice"
(Basmati Reis nach Moghul Art zubereitet — beriihmte Beilagen-Delikatesse )

Portion Basmati-Safran-Reis
Nan®3? (Ovales Brot aus Hefeteig)

Roti?2? (Flaches Vollkornfladenbrot)

Butter Nan?®3? (Hefeteigbrot gefiillt mit Butter)

Mint Prantha®®® (gefiilit mit frischer Minze)

Paneer Kulcha®® (Hefeteigbrot gefiillt mit hausgemachtem Kase)
Lachsan Kulcha®3 (Hefeteigbrot gefiillt mit Knoblauch)

Onion Kulcha®#? (Hefeteigbrot gefiillt mit Zwiebeln)

Ingwer oder Chili Kulcha 95?2 (Hefeteigbrot gefiillt mit Ingwer oder Chili)

Pappad (2 Stuck Linsenwaffeln mit 3 verschiedenen schmackhaften Soften)

2,50 €
3,50 €
4,50 €

3,50 €
3,00 €

2,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
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117

118
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THALIS

Verschiedene Gerichte (lassen Sie sich Uberraschen) auf einem Teller

Vegetable Thali®

(3 verschiedene Gemisegerichte, Raita, Salat, und Basmati-Reis)

Maharaja Thalie"®
(2 verschiedene Fleischgerichte, 1 Gemusegericht, Raita, Salat, Naan und
Basmati-Reis )

Fisch Thali?"? kann auch Krebstiere enthalten
(3 verschiedene Fischgerichte, Raita, Salat, Naan und Basmati-Reis )

Wir servieren Ihnen unsere Thalis auf Original-indischen Platten nach alter Tradition.
Wir stellen Ihnen auch gerne Thalis fur 2 Personen zusammen.

Vegetable Thali® fir 2 Personen
(mit 6 verschiedenen Gemuisegerichten und Naan)

Maharaja Thali?" fur 2 Personen
(mit 4 verschiedenen Fleischgerichten und 2 verschiedenen Gemisegerichten und Naan)

Fisch Thali®" fir 2 Personen

14,50 €

16,90 €

18,50 €

28,90 €
31,90 €

40,90 €

(mit 6 verschiedenen Fischgerichten Raita, Salat, Basmatireis und Maan dazu 2 kleine Nachtisch)

Zu allen Gerichten servieren wir besten Safran-Basmati-Reis.
All dishes are served with high-quality saffron Basmati rice.
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164
165
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NACHSPEISEN

Mango-Créme mit Vanilleeis'?°®

Heile Liebe '+#"¢ vanilleeis mit heiten Himbeeren

Gulab Jamun®2' (Balichen aus Milch und Quark, in Honig gebacken )

Kulfie" (siRes Speiseeis aus Milch mit Mandelin, Pistazien und Kokosnuss Raspeln )
Firni (Honigmilch mit Reismehl, Mandeln, Piztazien und Niissen)

Heiler Schokolade '+« vanilieeis mit heiken Schokolade

Vanilleeis mit Rosinen in Grappa eingelegt

Maharaja Teller' 99" -jassen Sie sich tberraschen (fiir 1 Person)

Maharaja Teller'958"-jassen Sie sich {iberraschen (fiir 2 Person)

APERITIFS

Aperol Spritz mit Prosecco™ 0,201
Hugo 0,201
Campari Soda’ 5cl
Campari Orange'’ 5cl
Martini Bianco™ 5 cl
Martini Dry™ 5¢l
Martini Rosso™ 5cl
Sherry Sandeman Don Fino Extra Dry Scl
Sherry Sandeman Medium 5ci
Glas Sekt oder Prosecco™ 0,101
Gin Tonic'™ 5¢l
Martini-Cocktail™ 5cl

4,50 €
4,00 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,00 €
4,50 €
5,00 €
8,00 €

5,00 €
5,90 €
5,50 €
5,90 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €
4,50 €
6,90 €
5,00 €




GETRANKEKARTE (&)
LOWENBRAU BIERE Frar?%ner

Litwenbriu, Ein Bier wie Bayern. WEISSBIER
315 Léwenbrau - Hell (vom Fass) ®' 0,501 3,50 €
316 Pils (Fiasche) *' 0,331 3,50 €
318 Franziskaner Hefe-Weissbier #'#(vom Fass) 0,501 3,50 €
320 Franziskaner Hefe-Weissbier - Dunkel (Flasche) 2182 0,501 3,50 €
321 Franziskaner Hefe-Weissbier - Leicht (Flasche) 3132 0,501 3,50 €
322 Franziskaner Hefe-Weissbier - Alkoholfrei (Fiasche) #'22 0,501 3,50 €
323 Loéwenbrdu Dunkel ®' (Fiasche) 0,501 3,50 €
324 Radler ®' mit sprite oder Fanta 0,501 3,50 €
325 Loéwenbrdu Alkoholfrei (Flasche) ' 0,501 3,50 €
326 Indisches Bier *' (Flasche) 0,331 3,50 €
326 Russn #:#2 0,501 3,50 €
326 Cola Weizen #'#? 0,501 3,50 €

INDISCHE GETRANKE

330 Lassi siiss? (Hausgemachte indisches Joghurtgetrank) 0,40 | 3,90 €
331 Lassi sauer? (Hausgemachte indisches Joghurtgetrénk) 0,401 3,90 €
332 Mango Lassi? (Joghurtgetrank mit Mango) 0,401 3,90 €
333 Maracuja Lassi® (Joghurigetrank mit Maracuja) 0,40 | 3,90 €
337 Mangonektar'? 0251 2,50 €
338 Guavennektar'? 0251 2,50 €
339 Lycheenektar 0251 2,50 €
340 Mangonektarschorle'? 0,401 3,50 € ;
341 Guavennektarschorle'? 0401 3,50 €
342 Lycheenektarschorle 0,401 3,50 €




ALKOHOLFREIE GETRANKE

345 Tafelwasser 0,40 | 2,70 €
346 Adelholzener Naturell 0,251 2,50 €
347 Adelholzener Naturell A 0,751 5,50 €
348 Adelholzener Sprudel 0,251 2,50 €
349 Adelholzener Still / Sprude}AéeI ﬁolzener 0,501 4,30 €
350 Adelholzener Sprudel ALPENQUELLEN 0,751 5,50 €
351 Coca Cola'? 0201/0401 2,50 €/ 3.50 €
352 Coca Cola Light oder Zero'*' 0.201/0401 2,50 €/ 3.50 €
368 Coca Cola'? (Flasche) 0,331 3,50 €

353 Spezi'® 0.201/0401 2,50 € /3.50 €
354 Fanta' Sprite, 0,201/0401 2,50 €/ 3,50 €
355 Apfelsaft 5 0,201 2,50 €
356 Apfelsaftschorle Wd Ifr aﬁ" 0,40 | 3,50 €
357 Orangensaftschorle 0,401 3,50 €
358 Orangensaft 0,201 2,50 €
359 Johannisbeernektar 0,201 2,50 €
360 Johannisbeernektarschorle 0,40 | 3,50 €
361 Maracujanektarschorle 0,401 3,50 €
362 Maracujanektar 0,201 2,50 €
363 Rhabarbernektar 0,201 2,50 €
364 Rhabarbersaftschorle - 0,40 3,50 €
365 Bitter Lemon 30 schweppes 0,201 3,00 €
366 Tonic Water'? schweppes 0,201 3,00 €
367 Ginger Ale *'° schweppes 0,201 3,00 €

368 Eistee '*° 0,401 3,50 €



TEE SPEZIALITATEN

Verehrte Teefreunde,
Teetrinken kann zur Zeremonie werden, das Auswahlen erlesener Tees erfordert Geduld,Sorgfalt und
Sachverstandnis. Wir haben fur Sie eine Anspruchsvolle und interessante Mischung indischer und Internationaler

Tees zusammengestellt. Wir winschen lhnen ruhige und entspannte Teestlinden in unserem Haus..

400 Tasse Chai — Indischer Haustee® 2,50 €

(Dieser Tee fasziniert durch die Zusammenseizung unserer indischan Gewildrzmischung.)

Ein KANNCHEN NACH WAHL

401 “Diffloo” Assam — Indien 4 90 €

(Ein eleganter, malziger Plantagentee von erlesener Giite. Wirziges,
blumig, volles Aroma — und dennoch fein ist dieser Spitzentee )

405 Special Earl Grey 4,90 €
(Ein Spiegel der vielfalt eines wertvollen Bergamotte-Aromas.

Gerade gut genug, um mit Chinatee und Tees aus Indien eine verfihrerische
Verbindung einzugehen, kraftig und intensiv )

406 Ayurveda Herbs und Ginger 4,90 €
(Auf Ayurveda- Basis mit Ingwer, Zitronengrass und Zitronenverbene )

407 Sport Cup 4,90 €
(10 Vitamine, Caleium, und viele andere wertvolle Zutaten sorgen fiir Fitness Waohlgefihl )

408 Griliner Tee 4,90 €

409 Jasmin-Tee 4 90 €

410 Pfefferminz-Tee 4,90 €

Wir servieren unsere Tees mit Kandiszucker, auf Wunsch auch mit flissiger Sahne.



420
421
422
423
424
425

430
431
432

433

440
441
442
443
444
445
446
447
448
449
450
451

452

HEIRE GETRANKE

Tasse Kaffee

Tasse Espresso Macchiato®
Tasse Espresso

Tasse Doppelter Espresso
Tasse Cappuccino 29

Glas Latte Macchiato®@

WHISKY
Johnnie Walker Black Label " 40%

Chivas Regal Label’ 40% (12 Jahre ait)
Jim Beam ' 43%

Jack Daniels '45%

4 ¢l

4 ¢l

4cl

4 cl

SPIRITUOSEN - BITTERS

Ramazotti 32%

Averna Amaro Siciliano 34%

Fernet Branca 42%

Wodka Moskovskaya 40%

Jubildums Aquavit 42 %

Williamsbirne ,Morand® 40%

Kirsch ,Morand® 40% 4 —

Grappa ,Prime Uve* 40% @ - ﬁ T
Remy Martin V.S.0.P 40% @ 2 ‘;_
Calvados ,Calvador” 42%

Old Monk Rum (Aus Indien)

Indischer Mangoschnaps 42,8%
{gut far die Vierdauung / A digestive)

Jagermeister 35%

4l

4l

2¢cl

2¢cl

2¢cl

2¢cl

2l

2l

2l

2¢

4 ¢l

2al

4 ¢l

2,70 €
2,30 €
2,10 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €

5,50 €
5,50 €
4,90 €

5,50 €

3,90 €
3,90 €
2,90 €
3,50 €
3,00 €
4,20 €
4,20 €
4,20 €
4,00 €
4,50 €
4,50 €
3,50 €

3,90 €
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470
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473

474

475
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477

WEIBWEINE OFFEN

Alle Weine enthalten Sulfite

Riesling QbA™
Vier Jahreszeiten
Trocken, unkomdiliziert mit voller Frucht

Griner Veltliner QW™

trocken, ausgeprégt, pikant, lebendige Saure

Lugana DOC™
Villa Belvedere, G.I.V
trocken, Noten von Bime und Pfirsich

Pino Grigio .G.T™
Villa Masetti
strohgelber farbe, feine anhaltende Frucht, spritzig

Sauvignon Blanc™
trocken, wirzig, kérpemeich, lebhaft, aromatisch
dB Selection blanc™

De Bortoli
trocken, strohgelv, Bukett von Steinobst, fruchtig,
dicht im Abgang, leichte Eichennoten

Indischer Weisswein
trocken und fruchtig

Weinschorle (wine with Soda Water)
weiss oder rot, sauer oder sliss

WEIBWEINE FLASCHENWEINE

Deutschland 0,251

Pfaltz

Osterreich 0,251

ltalien 0,251

Venetien

Italien 0,251

Venetien

Chile 0,251

Valle Cenrral

Australien 0,251

New Sauth Wales

Indien 0,251
0,301

Alle weine enthalten Sulfite

Weissburgunder QbA™
Wein Neef-Emmich

trocken klares gelb, frisch, wilrzig, Aromen von Kréuter,

ausgewogen, angenehm weich und rund.

Chardonnay Ardeche VdP™

Louis Latour

trocken, feine Aromen gelber Apfel, Zitrusfrichten
und weisser Pfirsich, schéne Mineralik

Gavi DOCG"
cantina Volpi Tortona
trocken, leicht, friche, angenehme Zitrusnnoten

Lugana™

Ca dei Frati

trocken, Noten von Blumen und Krauterr,
Aprikosen und Mandeln, saftig.

Chardonnay™

Bergsig Estate, Breede River Valley
zartwirziger Duft und rasse, feine
hamonische Struktur

Wachenheimer Riesling QbA™
Weingut Dr, Biirklin-Wolf
trocken, Duft nach Apfelkompott und reifer Birne,

harmmmonisch Grapefruit, Ananas und Orange treffen

sich auf der Zunge

Sancerre AOC™

Chateau de Thauvenay

trocken, komplexes Aroma von gelben Friichten
und Stachelbeeren langes Finale

Indischer Weisswein™
trocken und fruchtig

Deutschland 0,751
Rheinhessen

Frankreich 0,751
Bourgogne

Italien 0,751
Piemont

ltalien 0,751
Lombarddei

Sudafrika 0,751

Breede river Valley

Deutschland 0,751
Platz

Frankreich 0,751
Lorire

Indien 0,751

5,90 €
5,90 €
5,90 €

5,90 €

5,90 €
5,80 €

5,90 €
5,50 €

22,50 €

23,50 €

25,50 €

29,50 €

26,50 €

28,50 €

38,50 €

19,50 €
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506

OFFENE WEINE

Alle weine enthalten Sulfite

Roséwein

Weissherbst QbA™
Vier jashreszeiten, Bad Durkheim feinherb,
zartes Aroma, frisch, feinfruchtig, pikant, mild, harmonisch

Bardolino Chiaretto DOC™
Cantina di Custoza trocken, Kirschnoten, Zitrus und Pfeffer,
hamonisch, frisch dry fresh, citrus, chermry, peeper, harmonious

Rotwein

Montepulciano DOC™
Cantina Tollo, Tollo trocken, rubinrot, fruchtig, mild angenhmen
Anklager von roten Beeren, zart

Chianti DOCG™
Torre Terza trocken, rubinrot, wenig, fruchtig,
harmonischer Kirschengeschmack

Merlot IGP™ Pierre & Remy Gauthier
trocken, Granat-Reflxen inhaltig, voller fiilliger geschmack

Zweigelt Blau QbA™

Salzl, Neusielersee-Seewinkel trocken, blumig, samtig

Cabernet-Carmenare™
Casa de Campo, Agricola Salve 5.A
fruchtiges, feines Cabernet-Bukett, voller Kérper

Indischer Rotwein™ trocken

Deutschland
Pfalz

Italien
Venetien

Italien
Abruzzen

Italien
Toscana

Frankreich
Languedoc

Osterreich
Burgenland

Chile
Valle Central

Indien

FLASCHENWEINE

Roséwein
Rosé De Loire AC ™

Les Caves de la Loire, Brissac trocken, fruchtig, frisch, mild

Cabernet Sauvignon™
J. Bouchon, Santiego frische unkomplizierte Art,
leicht wilrzig mit klassischen und belebenden Aromen

Rotweine
Merlot DOC™

Concilio, Volano ubinrot mit Granat-Reflexen, sortentypisch,
ausgepragt, trocken, voll

Primitive Aurora™
San Giorigio trocken, rubinrot, harmonisch, fruchtige Noten

Rossi di Montalcino DOC™
Tenuta Friggiali Agricola Centolani, Montalcino
trocken, elegant, vollmudig

Cabrernet Sauvignon™

J. Bouchon, Santiag

trocken, Aromen von grinem Pfeffer, roter Kirsche, ein
Hauch von Cassis schine Schokoladentine

Raiza Rioja Gran Reserva DOC™

Vicente Gandia, Rioja

trocken, rubinrot in der Nase balsamische Aromen mit Noten
von Vanille und Leder, seidig am Gaumen fruchtige Struktur

Barolo Rortoniano DOCG™

Michele Chiarlo, Calamandrana trocken, granatrot, vielfaltig,
im feinen Aromaspiel BittermandelWacholder und Anis

dry gamet red comlex

Indischer Rotwein™ trocken

Alle weine enthalten Sulfite

Frankreich
Loire

Chile
Maute Tal

Italien
Prentino

Italien
Apulien

Italien
Toskana

Chile
Mauleb Tal

Spanisch
Rioja

Italien
Piemont

Indien

0,251

0,251

0,251

0,251

0,251
0,251

0,251

0,251

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

5,90 €

5,90 €

5,90 €
5,90 €

5,90 €
5,90 €
5,90 €

5,90 €

16,50 €
19,50 €

16,50 €

22,50 €
28,50 €

23,50 €

33,50 €

65,00 €

22,50 €




SEKT - PROSECCO

510 Geldermann ,Piccola® ™ 0,201 7,90 €
511 Geldermann Carte Blanche™ 0,751 21,50 €
512 Prosecco Spumante DOC™ 0,201 5,90 €
513 Prosecco Spumante DOC ™ 0,751 21,50 €

Valdobiadene, extra dry

CHAMPAGNER

515 Moet & Chandon ,Brut Imperial*™ 0,201 23,00 €
516 Moet & Chandon ,Brut Imperial® 0,751 68,00 €

ALLERGENKENNZEICHNUNG
a- glutenhaltiges Getraide (1 Weizen, 2 Gerste, 3 Dinkel, 4 Roggen. 5 Grinkam, B Emmer, 7 Einkom, B Kamut, 8 Trificale)
b- Krebstiere c- Eerzeugnisse d- Fischerzeignisse e- Erdnusserzeugnisse f- Sojaerzeugnisse - g- Milchprodukte h- Schalenfrichte
i- Sellerieerzeugnisse |- Senferzeugnisse k- Sesamerzeugnisse FSulfite m- Lupinenerzeugnisse n- Weichtiers

ZUSATZSTOFFKENNZEICHNUNG:
1- mil Farbstoff 2- koffeinhaltig 3- mit Antioxidationsmitiel, 4- mil Geschmacksversidrker 5- geschwefell G- geschwarzl 7- gewachsl
8- mit Phosphat 9- SORungsmittal 10- Milcheadwai 11- ehininhaltiy 12-taurinhaltig 13- mit Konsarvierungsstoffan

Wir verwenden in unserer Kiche bei der Zubereitung der frischen Speisen
keinerlei Zusatzstoffe wie Geschmacksverstérker oder dhnliches,
fur weitere Informationen (ber Allergenkennzeichnungen bitte wenden Sie an unsere Personal,
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LOWENBRAU

Léwenbriu. Ein Bier wie Bayern.

WEISSBIER

~
Adelfiolzener ' Wolfra

ALPENQUELLERN

%28 VEREINIGTE
® WEINKELLEREIEN
I TRAN Malerbekie
I!U#EB ﬁzc&irgESHEﬁDELKE “ Matthias Heind|

Schiefstattanweg 20 - 93437 Furth {. Wald Jr0tinlae 3000

Tel, 09973801345 - E-Mall: getraenke dumsgit-online, de

2

Gestaltung & Druck: .KLC Print & Werbeservice
(www.klc-print.de) - info@klc-print.de -Tel.+49 (0) 174 344 86 26






