
LES COCKTAILS

Calajillo ( Café flambé + Rhum ou Cognac ) 3,50 5,50

Café mexicain (Café flambé + Téquila + Kalhúa) - 5,50

Irish Coffee - 7,50

Cuba Libre Havana 3 ans - 6,00

Cuba Libre Havana Añejo - 6,50

Ti Punch (3 Rivières, Damoiseau, Bologne ou Charrette ) - 6,00

Ti Punch Père Labat - 7,00

Mojito - 7,00

Caïpirinha - 7,00

Caïpiroska - 7,00

Vodkanicule - 7,00

Piña Colada - 7,00

Bloody Mary - 7,00

Spritz - 7,00

Gin Tonic - 6,00

Gin Tonic Hendrick's  ou G Vine Concombre - 8,00

Gin Hendrick's  ou G Vine avec tonic Original classique,  Citron ou Yuzu - 10,00



    LE BIO

BLANC *Blanc Tranquille - Penedez 22,50 4,00

ROSE *Domaine Sainte Marie - France/Côtes de Provence 
 18,50 3,80

ROUGE *Casa de la Hermita - Espagne/Crianza 
 25,50 5,00

*Cidre Doux Maeloc Espagnol 33cl 5,00 -

*Blonde du Mascaret IPA 33cl 6,00 -

*Blonde TRIPLE du Mascaret 33cl 6,50 -
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LES VINS

B Sangria (au verre, au pichet d’1l ou 1,5l)                                                      3,00 15,00/20,00 

L M.Moustache - France/Bordeaux  (Cabernet Sauvignon) 3,00/15,50

A Protos - Espagne/Rueda  (Verdejo) 3,00/15,50

N Tariquet Premières Grives - France/Côtes de Gascogne (Gros 
Manseng)

3,50/17,50

C Festivo - Argentine/Mendoza (Torrontes) 3,80/18,50

*Blanc Tranquille - Penedez (Macabeo/Muscat/Xarelo) 4,00/22,50

Margoton - France/Cadillac  (Sémillon et Muscadelle) 4,00/22,50

R M.Moustache - France/Bordeaux  (Cabernet franc/Cabernet Sauvignon) 3,00/15,50

O Yllera - Espagne/Castilla y Leon  (Tempranilla/Verdejo) 3,50/17,50

S *Domaine Sainte Marie  - France/Côtes de Provence (Cinsault/Grenache/Syrah/ 

Mourvèdre/Cabernet /Carignan)

3,80/18,50

E

R M.Moustache - France/Bordeaux (Merlot/Cabernet Sauvignon) 3,00/15,50

O Chocalan - Chili/ Maipo (Syrah) 3,50/17,50

U Viña Berceo - Espagne/Rioja   (Grenache/Tempranillo/Graciano) 3,50/17,50

G L’Arc Saint Pierre - France/Graves (Cabernet Sauvignon/cabernet 
franc/Merlot)

3,50/17,50

E Festivo - Argentine/Mendoza  (Malbec)  3,80/18,50

Yllera - Espagne/Castilla y Leon (Tempranilla) 4,00/22,50

*Casa de la Hermita  - Espagne/Crianza (Jumilla) 5,00/25,50
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LES TAPAS

A LA RATION

Boquerones (Anchois, huile d'olive et persillade) 3,50

Champignons persillade 3,50

Patatas Aïoli 3,50

Piquillos al ajillo 3,50

Crème de Chorizo (chorizo, fromage frais, 
tomate & basilic) 
(Chorizo, tomate et fromage frais)

3,50

Tortilla 3,50

Tortilla chorizo 3,80

Tortilla serrano 4,00

Rabas  
(Lamelles d’encornets panées)

5,00

Chorizo à l’anis (Chorizo frits flambés à 
l’anis)

5,50

Palourdes au vin blanc 5,50

Calamars a la Romana maison 6,00

Calamars persillade 6,00

Calamars à l’espagnole (Chorizo, poivrons 
et persillade)

6,00

Accras de morue 5,50

Croquetas (les 5) 6,00
Garbanzos au chorizo (selon la saison) 6,00

Albondigas (les 5) (selon la saison) 6,00

A LA PIECE

Pintxo Serrano & Guindilla 1

Pintxo Salamanca & 
Guindilla

1

Croqueta au fromage  
ou jambon/fromage

1,50

Piquillo farci                                                                      1,50

Pintxo serrano, champignon 
et padron

1,70

Berenjena   
( Beignet d'aubergine, tranche de 
serrano et manchego gratiné sur 
toast )

1,80

Pan con tomate (1/2 baguette 
frottée à l'ail & huile d'olive)

3,50

 LES ASSIETTES P G

Manchego Servi avec sa confiture de cerises noires  7,50 12,50

La Serrano & ses Guindillas* (*poivrons doux) 7,50 12,50

La Mixte Serrano/Manchego 7,50 12,50

L’Ibérique (Manchego,Serrano,Salamanca,Lomo Iberico,Guindillas,confiture cerises noires) - 13,50

 LES JAMBONS

Serrano 15 Mois d'affinage 7,50 12,50

Serrano 24 Mois d'affinage 10 15

Cebo - 18

LES FORMULES Planche Assiette

L’Ibérique                                                                                                                                              - 24,00

La Serrano                                                                                                                                9,50 23,00

La Mixte                                                                                                                                   9,50 23,00

La Manchego 9,50 23,00

                      La planche + 1 verre de Sangria  ou 1 verre de Moustache

     L’assiette  +  1L  de Sangria  ou 1  bouteille de Moustache



BOISSONS CHAUDES

Café 1,50

Déca 1,60

Grand Café 2,80

Noisette 1,60

Petit Crème 1,80

Grand Crème  3,20

Chocolat 3,00

*Sélection thés et infusions Bio 3,00

BOISSONS FRAÎCHES

Badoit Rouge 3,50

Coca-cola 3,50

Coca Zéro 3,50

Orangina 3,50

Cacolac 3,50

Schweppes 3,50

Jus de Fruits Pago 3,50

*Thé Glacé Bio -

*Cola Bio -

LES BIERES

Les Pressions Demi/Pinte

Kronenbourg 3,00/5,50

Grimbergen Blonde 4,00/7,00

Grimbergen Blanche 4,00/7,00

Grimbergen Ambrée 4,00/7,00

Les bouteilles

Heineken 25cl 3,50

San Miguel 25cl 3,50

Estrella Galicia 25cl 3,50

Tigre Bock 25cl 4,00

Skoll 33cl (aromatisée à la vodka & aux agrumes) 5,00

Desperado 33cl (aromatisée à la téquila) 5,00

Corona 33cl (Brassée avec des zestes de citron) 6,00

*Cidre  doux Maeloc  Espagnol 33cl 5,00

*Blonde  du Mascaret « IPA » 33cl 6° 6,00

*"TRIPLE"   du Mascaret 33cl 9° 6,50

* ISSUS DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE


