
 
Boissons chaudes 

Café espresso - 1,5€ 
Double espresso - 2,5€ 

Café au lait - 3€ 
Cappuccino - 3€ 

Thé - 2,5€ 
Tisane - 2,5€ 

Chocolat chaud - 3€ 

Boissons fraîches 
Fuze Tea 40cl / Coca-Cola 50cl — 3€ 

Limonade BS bio (classique, citron vert, myrtilles) 33cl - 3,5€ 
San Pellegrino 50cl - 2€ 

Thonon 50cl - 1€ 
Franklin Ginger Beer - 4€ 

BS Fruity IPA Bière sans alcool - 5€ 
Citronnade maison - 2€ 
Jus d’orange frais - 3€ 

Gaufres 
Sucre - 3,5€ 

Chocolat ou Chantilly ou caramel  
ou Spéculoos ou confiture - 4€  
(Supplément 0,50 si plusieurs 

toppings)

Cakes du moment  
2€ la part 

Cookies du moment 
2€ / pièce



Pour l’Apéritif 

Bières 
Pression 25cl  : Free Rider (Yverdon - CH) 5° - 4€ 
Bières bouteilles 33 cl : 6,5€ 
- Léman Blanche 5° ou Ambrée 4,8° (Allinges) 
- IBEX Cabin Fever 5° ou IBEX  Rocket Fuel 5,8° (Morzine) 

Vins blancs 
Jongieux Barlet - verre : 5,5€ / bouteille 27€ 
Prosecco Pizzolato Sunny Farm Bio - verre : 4,5€ / bouteille : 25€ 
Vins rosés 
Diables & Co (Côtes de Provence) - verre : 4€ / bouteille : 22€ 
Vin rouge 
Pic Saint Loup la Coquine - verre : 5€ / bouteille : 28€ 

Apéritifs  
Vermouth blanc ou rouge - 4€ 
Kir Poulette (Prosecco + Liqueur de Sureau) - 5€ 
Suzette Tonique (Suze + Tonic) - 3,5€ 

Planches apéritives 

 La Tradi - 20€ : Charcuterie + Fromage - (Disponible en version 
mini - 12€) 

(Fromages : fromagerie Masson Brenthonne, Fruitière du Massif des Moises, 
Clos des Chèvres St Jean d’Aulps, GAEC le Plane St André de Boëge / 
Charcuterie : Salaisons des Châteaux à Lully / Légumes : Potager des 
Fourches) 


