
 

 

ANTIPASTI 
  

Carpaccio di tonno scottato, maionese all’acciuga, olio ai pomodori esiccati, scalogno, chips di riso  (3,4,5)      €23  
         

Insalatina tiepida di mare, crostini di pane aromatizzati, ristretto di pesce (1,2,4,5,8,9,11,14)       €23 

          
Melanzana perlina alla norma, salsa al basilico (5,7)              €18 

 
Gyoza ripieni di guancia brasata, spuma allo zafferano, salsa teriyaki (1,3,5,6,8,9)                       €20

                 
         

PRIMI PIAT TI 
 
Riso riserva San Massimo fichi, salsa al melograno, pecorino di fossa, fiocchi di castagna (7,8,9)      €23   

             
Spaghettone Verrigni con crema di zucca, caviale “Baikal”, olio al finocchietto (1,4,5,9)          €25 
    

Fusillone Verrigni al pomodorino giallo, salsa di basilico, ragù bianco (1,7,9)         €22 

 
Plin ripieni di baccalà mantecato, brodo di gamberi, bieta stufata al limone (1,3,4,5,7,9)                     €22

         

      
 

SECONDI PIAT TI 
 

Polpo scottato, panko tostato, crema di sedano rapa, tabulè di cavolfiore, olio al prezzemolo (1,4,5,7,9)     €28 
 

Filetto di Black Cod Alaska alla piastra, salsa al caciucco, cime di rapa aglio, olio e peperoncino (4,5,9)      €35 
    

Petto d’anatra laccato all’arancia, limone fermentato, bieta saltata, arancia candita (5,9)        €28 
 

Filetto di manzo alla Rossini, foie gras, spolverata di tartufo nero (1,7,9)        €38 

 
 

A disposizione la lista degli allergeni 
 

Coperto 4€ 

 


