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ENTREES

- Oeufs mimosa . _
- Chiffonnade de jambon cru .

SALADES

- Salade cesar crevettes : salade, tomate, olives, oeuf, crotons, copeaux

de parmesan, crevettes panées
- Salade du berger : salade, tomate, olives, champignons, jambon cru, | . 450 ¢

toasts de chevre chaud

- Salade paysanne : salade, tomate, olives, pormmes de terre, lardons, . 1450 €
oeuf, crottons, tomme
- La Burrata : tomate, Burrataq, jambon cru, pistou & . 450 €
VIANDES
- Lentrecote (environ 300g) . . 19.00 €
- L'escalope milanaise, inguines sauce pomodoro . 19.00 €
- L'escalope de veau a la creme. . 1900 €
- Le burger des platanes . . 1480 €
- Le double burger des platanes . . 2190 €
- Le tartare de boeuf (cru ou poéle) . . 16.00 €
- L 'andovuillette AAAAA . 15.80 €
- Le steak haché . 1250 €
*supplement sauce . : 2.00 €
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PATES
- La carbonara des platanes . 1450 €
- Les gnocchis a la genovese. 5.00 €
POISSONS
150 €

- Le fish and chip’s .



PIZZAS

- Napolitaine : sauce tomate, anchois, olives 10.50 €
- Fromage : sauce tomate, emmentdl, olives 1M.00 €
- Reine : sauce tomate, emmmental, jambon, olives . 150 €
- Royadle : sauce tomate, emmmental, jambon, champignon, olives 12.00 €
- 3 Fromages : sauce tomate, emmmental, chevre, bleu, olives 13.00 €
- Mozza : sauce tomate, mozzarellg, olives . 1150 €
- La Corsica : sauce tomate, emmentadl, figatell, tormme, olives 14.50 €
S Gi@apra caUceilomate,rermmenialiichevre,folives il S 200 €
- La Chorizo : sauce tomate, emmmentadl, chorizo, olives 12.00 ¢
- La Parmesane : sauce tomate, emmental, parmesan, jambon cru, .
mesclun, pesto, olives
- La Paysanne : sauce tomate, emmmental, lardons, champignon, ocignon . ).
- La Cdlzone : sauce tomate, emmental, jambon, champignon, ceuf, creme 00 €
- La Vege : sauce tomate, emmmental, aubergine, courgette, champignon,. . . . 1400
oignon crispy, olives
—I'aCalamar F anneavx de calamar, emmental, olives = ooy s 0o sl 1450 €
PIZZAS BLANCHES
- La Chevre Miel : creme fraiche, chevre, miel, olives 13.00 €
- La Bergere : creme fraiche, chevre, champignon, oignon, olives .1B.50 €
DESSERTS
— Tiramisu 050 €
- La creme caramel . . . 6.00 €
- Le nougat glace . 6.00 €
— |"a'tarfelettel aux pormmes du pizzaiole - T G T NESER. . . . . . . 600 €
- Crumble citron . o 800 €
—|fecafeloUlhelgourmandi s sl el e e 0 w0 700 €
S feimoelletx aUichocolalicoelncotlanii T s 500 €
- Pannacotta. 6.00 €
LES VINS
- Chateau St Hilaire - Coteaux d Aix : Rouge, Rosé ouBlanc . . . . . . . .50c -19.00 €
R . /5cl-2400 €
- Chateau St Marguerite - Cotes de Provence : Rouge, Rosé ou Blanc. « . . 75| - 33.00 €
- Domaine de Cagueloup - Bandol : Rouge cuRosé. . . . . . . . . . . . . 75I1-)700¢
- Chateau Maime héritage” - Cdtes de Provence: Rouge ou Rosé . .. . .75cl - 27.00 €
—MontiRedon = CotesduRhone:Rouge . . . . . . . . .. . . E 75 _-2000 €
Siclopidesynieme s . o s P . 9200 €
= Vinauibichet = Pouge /iRose /iDlanc .. . = € 2. .8 . \/4-500¢€

&8 1/ = 1000 €



