
DO K A
R E S T A U R A N T

q U E S A D I L L A S  T R A M U N T A N A  •  1 4 , 5 0 €
Tortil las de trigo y maíz con queso, sobrasada, olivas de Sóller y pimiento rojo asado con salsa de yogur  
Mex i can  t o r t i l l a s  w i th  chee s e ,  s obrasada ,  o l i v e s  and  roas t ed  r ed  peppe r  accompan i ed  w i th  yogur t  sauce

b O Q U E R O N E S  A  L A  N A R A N J A  •  1 2 , 0 0 €
Boquerones  en  v inagre  con  a i re  de  naran ja  
Anchov i e s  i n  v inegar  w i th  o range  a i r

S a r d i n a s  a h u m a d a s  •  1 7 , 0 0 €
Lomos  de  sard inas  ahumadas  con  cebo l l a  e scabechada  en  naran ja  y  l ima ,  queso  f e t a ,  ene ldo
f resco ,  g ranos  de  g ranada  y  mayonesa  ác ida .
Smoked  sard ine  f i l e t s  w i th  f e ta ,  p i ck l ed  on ion  in  o range  and  l ime ,  f e ta  chee s e ,  f r e sh  d i l l ,  pomegrana t e  s e eds
and  sour  mayonna i s e  

t a r t a r  d o k a  •  1 6 , 5 0 €
Tartar de tomate rosa de temporada y remolacha con meji l lones en escabeche,  fonoll  mari ,  alcaparras y
eneldo 
Doka tomato,  seasonal tomato with pickled mussels ,  fonoll  mari ,  capers and dil l  veggie option with zucchini

t a b l a  m a l l o r q u i n a  •  2 0 , 0 0 €
Tab la  de  Quesos  y  embut idos  a r t e sana le s  de  l a  I s l a s  Ba l eares  con  o l i vas  y  ga l l e t a s  t rad i c iona le s .
Ba lear i c  cheese  and  sausages  de l i ca t e s sen  p la t e  w i th  o l i v e s  and  t rad i t i ona l  cook ie s  

t a b l a  m a r i n a  •  2 3 , 0 0 €
Tab la  mar ina  de  conservas  premium aderezadas  por  nues t ro  che f  con  me j i l l ones ,  a lme jas ,
zambur iñas  y  o t ros  según  t emporada .
Premium canned  mar ine  tab l e  s easoned  by  our  che f  w i th  musse l s ,  c l ams ,  s ca l l ops ,  r o e  and  mo jama  

b e r e n j e n a s  a  l a  p i z z a  •  1 9 , 5 0 €
Beren jenas  a sadas  con  tomate  y  queso  mozzare l l a ,  rúcu la  y  f ru tos  secos
Roas t ed  auberg ine s  w i th  t omato  and  mozzare l la  chee s e ,  a rugu la  and  nu t s  

B R A V A S  •  1 0 , 0 0 €
Pa ta ta s  b ravas  con  l a  r ece ta  sec re ta  de l  che f  y  un  toque  de  mayonesa  j aponesa
Fr i ed  po ta toe s  w i th  t h e  che f ' s  s e c r e t  r e c ip e  sauce  and  a  t ouch  o f  J apanese  mayonna i s e

d e s s e r t

P o s t r e  D o k a  •  6 , 5 0 €
He lado  a r t e sana l  ma l lo rqu ín  de  a lmendras  y  a l gar robas  con  t i e r ra  de  ga l l e t a s  y  du l ce  de  l e che
A lmond  and  a l gar roba  i c e  c r eam wi th  c rumb l e  cook i e s  and  swee t  ca rame l

T A P A S
Para compartir  -    To share       



DO K A
R E S T A U R A N T

s t a r t e r s

M A i n s

q U E S A D I L L A S  T R A M U N T A N A  •  1 4 , 5 0 €
Tortil las de trigo y maíz con queso, sobrasada, olivas de Sóller y pimiento rojo asado con salsa de yogur  
Mex i can  t o r t i l l a s  w i th  chee s e ,  s obrasada ,  o l i v e s  and  roas t ed  r ed  peppe r  accompan i ed  w i th  yogur t  sauce

b O Q U E R O N E S  A  L A  N A R A N J A  •  1 2 , 0 0 €
Boquerones  en  v inagre  con  a i re  de  naran ja  
Anchov i e s  i n  v inegar  w i th  o range  a i r

S a r d i n a s  a h u m a d a s  •  1 7 , 0 0 €
Lomos  de  sard inas  ahumadas  con  cebo l l a  e scabechada  en  naran ja  y  l ima ,  queso  f e t a ,  ene ldo
f resco ,  g ranos  de  g ranada  y  mayonesa  ác ida .
Smoked  sard ine  f i l e t s  w i th  f e ta ,  p i ck l ed  on ion  in  o range  and  l ime ,  f e ta  chee s e ,  f r e sh  d i l l ,  pomegrana t e  s e eds
and  sour  mayonna i s e  

t a r t a r  d o k a  •  1 6 , 5 0 €
Tartar de tomate rosa de temporada y remolacha con meji l lones en escabeche,  fonoll  mari ,  alcaparras y
eneldo 
Doka tomato,  seasonal tomato with pickled mussels ,  fonoll  mari ,  capers and dil l  veggie option with zucchini

d e s s e r t

P o s t r e  D o k a  •  6 , 5 0 €
He lado  a r t e sana l  ma l lo rqu ín  de  a lmendras  y  a l gar robas  con  t i e r ra  de  ga l l e t a s  y  du l ce  de  l e che
A lmond  and  a l gar roba  i c e  c r eam wi th  c rumb l e  cook i e s  and  swee t  ca rame l

C o s t i l l a s  d e  c e r d o  •  1 8 , 0 0 €
Costi l las de cerdo asadas al  est i lo pekin con salsa Hoisin y puré de zanahorias y leche de coco
Peking-style roasted pork ribs with Housin sauce and spicy carrot  and coconut milk puree

b a c a l a o  f r e s c o  •  2 2 , 0 0 €
Bacalao fresco al  vinagre de manzana,  pimenton dulce y alcaparras acompañado de tumbet mallorquin
Fresh cod with apple vinegar ,  paprika and capers with mallorcan tumbet 

B e r e n j e n a s  c o n  f e t a  •  1 7 , 0 0 €
Berenjenas con feta ,  tahini y miel  acompañadas de carpaccio de calabacín
Eggplant with feta ,  tahini and honey with zuccini  carpaccio 

P o l l o  a s a d o  •  1 9 , 0 0 €
Pollo asado al estilo marroqui con Ras al Hannut, romero, tomillo y cítricos con patatas doradas en mantequilla 
Chicken in Morocco Style with Ras al  Hannut ,  rosemary,  thyme and citrus with butter golden potatoes 

O p c i ó n  m e n ú  •  3 8 , 0 0 €
1 primero + 1 segundo + postre/cafe + 1 copa de vino,  cerveza o agua 

1  starter + 1  main + dessert/coffee + 1  cup of  wine,  beer or water



c a r t a  d e  v i n o s
Wines

T i n t o s / r e d  w i n e

Otañon Crianza 2018 - Tempranillo - Garcnacha (Rioja).................................................................€22,00

Faustino Crianza 2019 - Tempranillo (Rioja)....................................................................................€20.00

Voyante Crianza 2019 - Tempranillo (Rioja) ...................................................................................€17,00

Valdelosfrailes Crianza 2017 - Tempranillo (Cigales) ......................................................................€25,00

Celeste Roble 2021 - Tempranillo (Ribera del duero) .....................................................................€17,00

Valdaya "Valiente" Roble 2018 (Ribera del duero) ..........................................................................€33,00

RIpa Dori II Roble 2020 - Tempranillo (RIbera del duero) ..............................................................€19,00

Xop 2020 - Cabernet Suavignon (Banyalbufar)  ..............................................................................€26,00

Veritas 2017 - Vinyes Velles (Binissalem) .......................................................................................€25,00

Sebastián Pastor 2021 - Negre Anyada (Binissalem) ......................................................................€19,00

       Copa/glass 5,00 

       Copa/Glass €4,50

B l a n c o s / w h i t e  w i n e

Faustino 2021 Chardonnay (Rioja)...................................................................................................€19,00

COn un Par Albariño (Rias Baixas)..................................................................................................€17.00

Bouza do Rei Albariño (Rias Baixas) ..............................................................................................€22,00

Altos de Toronto Godello (Rias Baixas) ..........................................................................................€28,00

Escalafit Malvasia (Banyalbufar)  ....................................................................................................€19,00

Cornet Malvasía (Banyalbufar)........................................................................................................€26,00

       Copa/glass €4,50



B e b i d a s
Drinks

Sangría DOKA…………………………………………………………………........................................................€ 6,50

Aperol Spritz………………………………………………………….……….........................................................€ 6,50 

Mojito……………………………………………………………………………......................................................€ 10,00

Margarita de coco……………………………………………………………......................................................€ 10.00

margarita………………………………………………………………………........................................................€ 10.00                 

Campari Spritz…………………………………………………………….….........................................................€ 6,50                 

Spritz Bianco………………………………………………………………..…........................................................€ 5,00                 

Spritz Siciliano………………………………………………………………..........................................................€ 7,00                 

Campari Soda………………………………………………………………..….......................................................€ 6,50                 

Negroni………………………………………………………………………..….......................................................€ 7,00                 

Campari Tónica……………………………………………………………..….......................................................€ 7,00                 

Limoncello…………………………………………………………………..….........................................................€ 5,00

Copa de vino / Wine glass…………………………………………………….....................................................€ 4,50

Hierbas Mallorquinas Mixtas / Mallorcan Herbs………………..……..…................................................€ 4,00 

Caña Estrella Galicia 30cl……………………………………………………......................................................€ 3,00

Pinta Estrella Galicia 45cl……………………………………………………......................................................€ 4,50

⅓ Estrella Galicia…………………………………………………………............................................................€ 3,50

⅓ Estrella Galicia 1906 Reserva…………………………………………….....................................................€ 4,00

Coronita………………………………………………………………….……….......................................................€ 3,50

Sin 0,0 Estrella Galicia…………………………………………………..……......................................................€ 3,50

Gin&Tonic……………………………………………………………………………..................................................€ 9,00

Ron……………………………………………………………….……………….........................................................€ 9,00

Whisky……………………………………………………………………………........................................................€ 9,00

Whisky Especial…………………………………………………………….…......................................................€ 12,00

Vodka………………………………………………………………………………......................................................€ 8,00

Refrescos / Soft drinks (Coca-Cola, Coke Zero, Fanta Limón).........................................................€ 2,00

Zumos / Juice……………………………………………………………………......................................................€ 2,00

Infusiones / Herbal Tea…………………………………………………………....................................................€ 1,50

Café / Coffee………………………………………………………………………....................................................€ 1,80

  A p e r i t i f s                                                                                   

  C e r v e z a s  -  B e e r

  S p i r i t s

                                             
  S i n  a l c o h o l  /  N o n - a l c o h o l i c :


