NOS VINS ROUGES

BOURGOGNE

Cote de nuits villages, R. Dubois et fils

Bourgogne Cote d’or - Pinot noir, F. Coche

Meursault rouge, F. Coche

Mercurey premier cru, “ Clos des Barraules ”, M. Juillot
Auxey-Duresses premier cru, “ Les Ecusseaux 7, F. Coche

Aloxe - Corton premier cru, G. Boyer

Morey-Saint-Denis premier cru, “Les Loups”, Domaine des Lambrays

Corton Renardes Grand cru, Domaine Capitaine Gagnerot

Charmes Chambertin Grand cru, Domaine Taupenot Merme

Domaine de la Pousse d'Or

Santenay premier cru, “ Clos des Tavannes”
Volnay premier cru, “ Les Caillerets ”
Pommard premier cru, “ Les Jarolieres ”

Corton Grand cru, “ Le Clos du Roi”

Domaine Dominique Laurent

Marsannay Vieilles Vignes, “ Champs Perdrix ”
Savigny - les - Beaune Vieilles Vignes

Gevrey - Chambertin Vieilles Vignes
Vosne-Romanée Vieilles Vignes

Nuits-Saint-Georges, “Aux Damodes”,

Chambole - Musigny rer cru Vieilles Vignes, “ Les Carrieres ”

49€ / au verre 10€
50€
72€
75€
85€
140€
220€
250€

420€

88¢€ [ au verre 17€
135€
145€

180€

a

85
95

150€

a

180€
190€

240€



BORDEAUX
St Emilion grand cru, “ La Grange des Bardes ”, Le Pavillon 64€

a

Pomerol, “Clos du Pelerin ” 75

/ au verre IS€

SUD-QUEST/LANGUEDOC-ROUSSILLON

Tempus, Chateau de Figuiéres, AOP La C]ape 35€

Les Frontons Flingueurs AOP Fronton Rouge, La Colombiére FiES 36€

Coste rouge, AOP Fronton Rouge, La Colombicre FES 38€

Impetus, Chateau de Figuieres, AOP La Clape 45€

Excelsus, Chateau de Figuieres, AOP La Clape 75€ [ au verre 15€
RHONE

Saint Joseph, “ Le Clos de la Ribaudy ", ]. Barge il 55€

AOC Beaumes de Venise, “ Cuvée Nathalie 7, St Amant 65€ [ au verre 13€
Crozes-Hermitage, “ Les Parressots 7, Domaine du Murinais FIES 77€

Cote rotie, “ Les Cotes 7, J. Barge 85€
Chateauneuf-du -pape, L'Oratoire des papes 95€

LOIRE

Saumur Champigny, La Source du Ruaulc FES 39€

Saint Nicolas de Bourgueil, “ La Mine ”, Y. Amiraulc FiES 39€

Chinon, “ Les Terrasses ", P. Lambert S 48€ [ au verre 10€

Sancerre, © Vinccngétorix ", V. Gaudry FiEE 64€ [ au verre 13€

BEAUJOLAIS

Régnicr, “ En voiture Simone 7, JP et C.Thevenet 49€

Morgon Vielles Vignes, JP et C. Thevenet 58€ [ au verre 12€
ALSACE

Pinot Noir, AOC Vin d’Alsace, Hebinger FiE#




NOS VINS BLANCS

BOURGOGNE

Macon Chaintré, “Alcyomée”, V. Cornin
) y )

Bourgogne aligoté VV, F. Coche HIES
Pouilly Fuisse, “ Phoebe 7, V. Cornin
Chablis village, G. Boyer

Auxey - Duresses, “ Les Ruchottes ", G. Boyer

Saint Aubin, F.Coche

Montagny premier cru, “ Cuvée Coeur de Pierre ”, G. Boyer
Monthélie, F.Coche FIES

Mercurey blanc premier cru, “Clos des Barraults”, M. Juillot

Chablis premier cru, Fourchaume, Dominique Laurent
Chassagne - Montrachet village, G. Boyer

Meursault Goutte d'Or premier cru, F.Coche FHES

Chablis Grand cru, Vaudésirs, Dominique Laurent

Puligny—l\/lontrachet premier cru, “Le Cailleret”, La Pousse d’'Or

Corton Charlemagne Grand cru, M.Juillot

LOIRE

Coteaux du Layon, * Atomes Crochus 7, Chateau la Tomaze

Vouvray, “ Les Trois Argiles ", F et ] Pinon ag]

Saumur blanc, “ La Coulée d’Aunis ”, La Source du Ruaulc FES

Sancerre, “ Le Tournebride ”, V. Gaudry FIEE

Blanc fume de Pouilly, D. Dagueneau
Silex, Louis Benjamin Dagueneau

Magnum Silex, Louis Benjamin Dagueneau (150c¢l)

RHONE

Cote du Rhone villages, “ La Tabardonne ”, St Amant
Roussanne, AOC Céte du Rhone, St Amant

Crozes- Hermitage, “Les Parressots”, Domaine du Murinais FES

Condrieu, J. Barge TS

38€
45€ [ au verre 9€
52€ [ au verre 10€
53€
68€ [ au verre 14€
70€
72€
74€
79€
85€
140€
170€
190€
205€

29S€

40€ [ au verre 8€
45€ / au verre 9€
50€ /[ au verre 10€
55€

295€

350€

780€

46€
58€ / au verre 12€
77¢€

85€ / au verre 7€



ALSACE
Pinot Gris, “ Saint - Jacques ", Hebinger FEE

45€

Riesling grand cru, “ Hengst ", Hebinger g 60€

SUD OUEST/ LANGUEDOC ROUSSILLON

Tempus, IGP Pays d’Oc, Chateau de Figuiéres 35€

Le Grand B, Bouysselet, La Colombiere FIEE 38€ [ au verre 8€
Impetus, IGP Pays d'Oc, Chateau de Figuicres 45€

Petites balade rosé, IGP Hérault 28€

Gris Blanc, IGP Pays d'Oc, G. Bertrand 38€

Montruc, Coteaux Bourguignons rose, M. Juillot 45€
Minuty Prestige, Cote de Provence 56€

Bandol, Domaine du Gros Noré rpss

58€ [ au verre 12€

NOS CHAMPAGNES

“ Esprit Voyageur 7, premier cru, Gounel Lassalle 8o€

“R "de Ruinart brut 95€ / la coupe 18€



LA TABLE VERTE

RESTAURANT TRAITEUR
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