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Ettonemn TURUL Restaunant

Udvozoljiik Mezdkovesd szivében,
a Matyo Muzeum kozelében taldalhato éttermiinkben!

A XIX. szazad elején épiilt egykori betyarkocsma tobb atalakitason ment keresztiil az elmult
évtizedekben, mig elnyerte mai arculatat tobbfunkciés vendéglatéhelyként.

Jelenleg hangulataban t6bb kiilénb6zd teremmel varjuk kedves vendégeinket. A mediterran
hangulatq, kertet idézd, vilagos termiinket elsGsorban rendezvényekre, kisebb-nagyobb
csaladi, barati tarsasagok 6sszejoveteleire ajanljuk, mig a vendéglé klasszikus stilusu, boxos
elrendezésii részében inkabb kisebb asztaltarsasagoknak tudunk helyet biztositani. Nyaron a
kertben 150 f6s rendezvénysatorral varjuk vendégeinket.

Konyhank kinéalataban szerepelnek a klasszikus magyar konyha és a vidéki izei, a helyi matyé
ételspecialitasok valamint a nemzetkdozi és a reform konyha fogasai is.

Rendszeres akcidink, szezonalis és iinnepi ajanlataink megtalalhatéak a honlapunk ,, Aktudlis
ajdnlataink” mentijében.

Szolgdltatdsaink:

egyéni vendégek részére a’la catre étkezés és napi menii, kiszallitassal vagy elvitelre is
csoportos étkeztetés
(eskiiv8k, tdborok, rendezvények)
konferencia/tovdbbképzés helyszin felszerelésekkel
(belsd hangositas, wifi)
kitelepiilés kiilsé rendezvényhelyszinre
(50 km-es korzetben véllalati csalddi napok,
stb. 1atvany grill, sal4tabar)

Az draink az dfdt igen, de a szervizdijat nem tartalmazzdk.
Konyhafénok: Csdszdr Jézsefné - szakdcs mester
Ugyvezetd: Sesztdk Sdndor
IL. osztdly
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Ztterem TURUL Resterant

ITALLAP / DRINKS / GETRANKEANGEBOT / OFERTA NAPOJOW

Szénsavas iiditék / Carbonated Soft Drinks

Kohlensdurehaltige Erfrischungsgetrdnke / Napoje gazowane

Pepsi, Pepsi Light
Scwheppes Narancs / Orange / Pomarancza
Scwheppes Tonik

Scwheppes Citrus / Zitrusfriichte / Srodziemnomorski

7 Up
Canada Dry

Theodora asvanyviz / Mineral Water / Mineralwasser / Woda mineralna 0,33 /

Rostos ivélevek / Juices / Obstsifte / Soki owocowe

Narancs / Orange / Orangensaft / Pomaranczowy /00%

Feketeribizli / Black Currant / Blackkurant / Carna porzenczka
Oszilé / Peach juice / Pfirsichsaft / sok brzoskwiniowy

Eper / Strawberry juice / Erdbeer-Trinksaft / Sok do picia truskawek

Almalé / Apple juice / Apfelsaft / sok jabtkowy

Bomba energiaital / Bomba Energy Drink / Energie Drink

Uveges sorik / Bottled Beer / Flaschenbier / Piwo w butelkach

Pilsner Urquell 4,4%

Dreher Gold 5%

Dreher Bak 7,3%

Arany Aszok 4,3%

Meggysor / Cherry Beer / Kirschbier / Wzdychac 4%
Kozel 4,6%

Peroni Nastro Azzurro 5%

Heineken 5%

Csapolt sér / Draft Beer / Fassbiere / Piwa z beczki

Dreher Gold 5%
Meggysor / Cherry Beer / Kirschbier / Wzdycha¢ 4%

Alkoholmentes iidit6k / Soft Drinks
Dreher 24 alkoholmentes / Alcohol Free:

Citromos / Alcohol Free Lemon / Alcoholfrei Zitrone / Bezalkoholowy Cytryna
Meggy-szeder / Cherrz&Blackberry / Kirche&Brombeere / Wisniowo-jezynowy

Vodka / Wodka / Wodki
Finlandia 40%
Royal 37,5%

Vermut / Vermuth / Wermute / Wermuty
Martini Bianco 15%
Martini Dry 15%

Likér / Liqueur / Likére / Likiery
Baileys 17%

Jagermeister 35%

Garone Cherry 16%

Tatra tea Original 52%

Tétra tea Erdei gytimolesos 62%
Bombay Gin 40%

Konyak / Cognac / Kognak / Koniak / Brandy
Metaxa***** 38%
Hennessy V.S 40%
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Ztterem TURUL Resterant

ITALLAP / DRINKS / GETRANKEANGEBOT / OFERTA NAPOJOW

Rum

Bacardi Superior 37,5%
Captain Morgen 35%
Portorico Rum 60%

Whisky

Jim Beam 40%

Black Velvet 40%

Ballantine’s 40%

Jack Daniel’s 40%

Chivas Regal 40%

Jamesson Old Irish Whisky 40%
Johnnie Walker 40%

Pdlinka / Schnipse / Wédki owocowe Pdlinki
Maty¢ Szilva / Plum / Pflaume / Sliwkowa 45%

Maty6 Sz0616 / Grape / Weintraube / Winogronowa 45%
Maty6 Barack / Peach / Pfirsich / Brzoskwiniowa 45%
Sierra Tequila 38%

Becherovka 38%

Zwack Italhdz ajdnlata / Zwack Offer / Zwack-Angebot / Oferta Zwacku
Zwack Vilmos 37,5% :

Zwack Kosher Szilva / Plum / Pflaume / Koszerna Sliwka 34,5%

Zwack Unicum 40%

Futyiilds Mézes Barack / Honey Peach / Honig-Pfirsich / Miodowo-Brzoskwiniowe 30%

Fiitytl6s Mézes Szilva / Honey plum / Honig-Pflaume / Miodowo-Sliwkowe 30%

Cider 4,5%
Sommersby Afonya / bluberry / jagoda
Sommersby Alma / Apple / Jabtko

Pezsg6 / Champagne / Sekte / Szampany
Torley Charmant Doux 10,5%
Torley Sec 11,5%

Bor / Wine / Weine / Wina
Olaszrizling 12,5% szaraz

Egri Leanyka 11,5% félszaraz
Egri Medina 11% félédes

Egri Bikavér 12% szdraz

Egri Rosé 12% félszaraz
Keékfrankos 11,5% félszdraz
Tokaji Szamorodni Edes 12,5%
Tokaji Szamorodni Szdraz 12,5%
Tokaji Asza 3 puttonyos 11,5%

Kdvékiilonlegességek / Coffee Offer / Kaffeeangebot / Specjaty kawowe
Kavé / Coffee / Kaffee / Kawa

Kavé koffeinmentes | Coffee decaffeinated | Koffeinfreier Kaffee / Kawa bezkofeinowa
Tea / Tee / Herbata

Forrocsoki / Hot chocolate / Heisse Schokolade / Czekolada na goraco

Arcadia kavé / Coffee Arcadia / Arcadia Kaffee / Kawa Arcadia

Cappuccino

Hungéria Cappuccino

Ir kavé / Irish Coffee / Irischer Kaffee / Kawa irlandzka

Rumos forrocsoki / Hot Chocolate with Rum / Heisse Schokolade mit Rum /
Czekolada na goraco z rumem
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Ztterem TURUL Restonant

ETLAP
Leves ajdnlatunk
1. Husleves gazdagon (csirkemell hiis, répa, karfiol, borso, tészta) ®@®©
2. Csontleves tésztaval @
3. Csontleves majgaluskava
4. Gulyasleves @
5. Eperkrémleves mandulaforgaccsal
6. Tejszines gombaleves galuskaval
FOETELEK
Szdrnyasokbdl késziilt ételeink
7. Panko6 morzsas rantott csirkemell vegyes korettel @
8. Csirkemell csikok fist6lt sajtos parizsi bundéban parolt rizzsel (CIOISICLO)
9. Friss rozmaringos roston siilt csirkemell, prim0r salataval
10. Grillezett csirkemell filé, gombamartassal és parolt rizzsel ®0®®
11. Rostlapon siilt szerecsenes csirkemell, krokettel €s tejszines martassal @0
12. Grillezett szazmagos csirkemell kukorica martassal és parolt rizzsel @@®
13. Anna szelet (csirkemell filé észibarackkal sajttal toltve) vegyes korettel 0®®
14. Kijevi csirkemell parolt zoldséggel és fliszeres héjas burgonyaval (zoldfiiszeres vajjal toltve) 0®®
15. Tejszines z6ldséges csirkeragu bulgurral CIRIOISICLE)
16. Csirkefogd fatanyéros: ©@®

Parizsi csirkemell 2 db, sajttal sonkaval toltott csirkemell, rantott csirkemdj, steakburgonyaval,
parolt zoldseggel

Sertéshiisbdl késziilt ételek

17. Sertés porkolt galuskaval ©®
18. Rantott sertés szelet hasabburgonyaval 0®
19. Cordon bleu (sajttal sonkdval toltitt sertés szelet) vegyes korettel @
20. Roston siilt szlizérmék siilt hagymaval hasabburgonyaval

21. Matydszelet sosburgonyaval (natur sertés szeletkolbdszos lecsos raguval) @
22. Magyaros Szlizérmék fiiszeres-héjas burgonya gerezddel (lecsos) CIE)
23. Fokhagymas sertésszelet, camamabert sajttal toltve, vegyes korettel 0@®®
24. Besztercei sertés szelet (aszalt szilvaval, tarjaval, sajttal toltve) parolt rizzsel 0®®
25. Bakonyi sertésszelet galuskaval (natiir sertés, gombds tejfolos mdrtdsban) 0®®
26. Milandi sertésborda (rantott szelet mildanoi spagettivel) @
27. Turul csiilokszelet (préselt fiistolt csiilokszelet csemegeuborkaval rajta sajttal siitve), fliszeres-
héjas burgonya gerezddel)

28. Tavaszi Turul tal 2 személy részére: @

Rantott szelet 1 db, Rantott sajt 2 db, Inyenc tekercs 1 db (tojasos-hagymds veldvel toltve),

Sziizérmeék Lyoni modra kakastaréjjal (siilt hagymas) fiiszeres-héjas burgonya gerezddel, parolt

rizzsel

29. Turul tal 4 személy részére: @
Rantott borda 2 szelet, Rantott sajt 2 db, Turul csiilok (préselt fiistolt csiilokszelet csemegeuborkaval

rajta sajttal siitve) 2 db, Inyenc tekercs (tojdasos-hagymas velovel toltott karaj) 2 db, Rantott ponty

patko 1 db, fiiszeres-héjas burgonya gerezd, zéldséges rizs

Kimélo ételek
30. Kimélo tal 2 személy részére: @
Roston siilt gomolya 1 db, dios bundaba forgatott camambert sajt rantval, Alaszkai tokehalfile,
rantott gomba fej 2 db, parolt zéldség korettel

31. Grillezett gomolya friss salata agyon

32. Camambert sajt rantva, afonyaval s parolt rizzsel

33. Rantott sajt vegyes korettel tartarmartassal

34. Rantott gombafejek parolt zoldségekkel

35. Fortuna csirke salata (grillezett csirkemell csikok, szezammaggal, salataval, gombaval ®O®B0©
és joghurtos ontettel) Meleg hussal talalva! Curcumat és szezamot tartalmaz!
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Ztterem TURUL Restonant

ETLAP

Halbdl késziilt ételeink

36. Pisztrang roston (kb. 25 dkg) véalaszthato korettel

37. Rantott ponty (2 szelet) vegyes korettel

38. Roston siilt z6ldfliszeres pontyszelet (2 db) parolt rizzsel és parolt zoldségekkel
39. Alaszkai tokehalfilé rantva fiiszeres-héjas burgonya gerezd

40. Halas tal 2 személyre:

@&
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Pisztrang roston (kb. 25 dkg), Rantott ponty (I szelet), Roston siilt zoldfliszeres pontyszelet, Alaszkai

tokehalfile rantva (I szelet)

41. Alaszkai tokehalfilé roston, tejszines gomba martassal és parolt rizzsel
42. Pontyhalaszlé

43. Korhely halaszlé

Elsé sertés csiilokbdl késziilt ételeink

44. Zsérci Csiilok tejszines erdei gombamartassal atvonva parolt rizzsel
45. Kolozsvari csiilok szalonnas kolbaszos hagymas raguval késziil

46. Csiilok Pékné modra steak burgonyaval és piritott hagymaval

Tészta félék

47. Milandi spagetti

48. Brokkolis sonkas tejszines bazsalikomos spagetti

49. Padovai spagetti

(tejszines-paradicssomos spagetti sonkaval, zoldborsoval, gombaval, sajttal szorva)

Desszertek

50. Somldi galuska

51. Tarés palacsinta 2 db

52. Gundel palacsinta (dids toltelékkel) 2 db
53. Izes, kakads palacsinta

54. Nutellas palacsinta

55. Gesztenyepiiré

56. Mazsolés turos eperkehely

57. Gesztenyés csokis palacsinta

Koretek

58. Hasabburgonya

59. Fliszeres-héjas burgonya gerezd
60. Parolt rizs

61. Parolt zoldségek

62. Bulgur

63. Burgonyapiiré

64. Hazi galuska

Saldtdk

65. Képosztasalata

66. Csemegeuborka

67. Hazi csemege almapaprika

68. Téli vegyes salata (kaposztasalata, csemegeuborka, csemege almapaprika)
69. Uborkasalata

70. Majonéz / Ketchup

71. Primor salata (idény zoldségekbdl)

72. Primor salata joghurtos ontettel

@ORO®O®
@
GlOICICIGICNT)

@@@@@g

OICICICISICN)
OICIGIOISION
CLeEOLV®O®

©0®®G
0®®
0®®OG
0®e®O
cee®
®©

®
0eee

@
©0v®

©0v®
©®v®
@@06
©®

OeOe®®

©
®e®0®

4100 Ft
4100 Ft
4100 Ft
4100 Ft
8500 Ft

4100 Ft
2500 Ft
2500 Ft

5500 Ft
5500 Ft
5500 Ft

1800 Ft
1800 Ft
1800 Ft

1200 Ft
800 Ft
1200 Ft
800 Ft
1200 Ft
800 Ft
1200 Ft
1200 Ft

650 Ft
650 Ft
650 Ft
650 Ft
650 Ft
650 Ft
650 Ft

650 Ft
650 Ft
650 Ft
950 Ft
650 Ft
500 Ft
950 Ft
1200 Ft



Ztterem TURUL Restonant

MENU
Soups
1. Rich broth of chicken meat (chicken breast, carrot, cauliflower, peas, noodles) ®O®e©
2. Clear soup with noodles @@©
3. Clear soup with liver dumplings
4. Goulash soup @
5. Strawberry cream soup with almond shavings
6. Creamy mushroom soup with dumplings
MAIN COURSES
Foods made from poultry
7. Panko breadcrumbs chicken breast with mixed side dishes @
8. Chicken breast in floury, smoke cheese coating with steamed rice @O®0©
9. Rosemary fried chicken breast with seasonal salad
10. Grilled chicken breast fillet with mushroom sauce and steamed rice ®0®0®
11. Chicken breast with nutmeg, croquettes and cream sauce @®
12. Grilled *hundred seeds’ chicken breast with corn sauce and rice @®®
13. Chicken breast fillet with peach and cheese with mixed side dishes 0®®
14. Kiev style chicken breast with steamed vegetables and spicy, herbed and buttered jacket potato @ @@
15. Creamy vegetable chicken stew with bulgur CIRIOISICLE)
16. Chicken on a wooden plate: ©@®

Chicken breast fried in pancake (2 pcs), chicken breast with cheese and ham, breaded chicken liver,
steak potatoes, steamed vegetables

Foods made from pork

17. Pork stew with dumplings ©®
18. Breaded pork loin with French fries 0®
19. Cordon Bleu (pork loin filled with cheese and ham) with mixed side dishes ©®®
20. Tenderloin with fried onion and chips

21. Tenderloin in Matyo¢ style with spicy-shelled potato cloves CIOISICLE)
22. Lean pork chop with jacked potato - peppers and tomatos flavour ®®
23. Garlic pork chops filled with camembert cheese and mixed garnish 0@®®
24. Beszterce pork loin (filled with dried plum, ham and cheese) 0®®
25. Pork loin ’a la Bakony’ with dumplings sour cream mushroom sauce 0®®
26. Milano pork chops (breaded cutlet with Milano spaghetti) @
27. Turul sirloin steak (pressed smoked sirloin steak with pickled cucumber and cheese, spicy
and peeled potato cloves)

28. Spring ,, Turul” plate for two: OIC]6)

Breaded pork loin (1 pcs) Breaded cheese (2 pcs), Gourmet roll (I pcs),

(filled with egg and onion marrow), virgin's coins with fried onion, spicy potato cloves with peel,

steamed rice

29. ,,Turul” plate for four: @0®e®O®
Breaded pork ribs (2 pcs), breaded/fried cheese (2 pcs), Turul shank (pressed smoked shank with

pickled cucumber and cheese) 2 pcs, Gourmet roll (chops filled with egg and onion marrow) (2 pcs),

Fried carp horseshoe (1 slice), spicy potato cloves, vegetable rice

Light dishes

30. Light plate for two: Ce®O®
Grilled Ewe cheese (1 pcs), Breaded Camembert coated in nut shavings (1 pcs), Alaska cod fillet,
breaded mushrooms (2 pcs), steamed vegetables

31. Grilled Ewe cheese with fresh salad

32. Breaded Camembert cheese with blackberry jam and steamed rice

33. Breaded cheese with mixed side dishes, tartar sauce

34. Cheese broccoli fried in oven, spicy-shelled potato cloves

35. ’Fortuna’ chicken salad (grilled chicken breast slices with sesame seeds and curcuma ®O®B0©
with fresh salad, mushroom, yoghurt dressing) — served hot
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Ztterem TURUL Restonant

MENU

Foods made from fish

36. Grilled trout (about 25 dkg) — served with optional side dish

37. Breaded carp (two slices) — served with mixed side dishes

38. Grilled slice of carp with herbs, (2 pcs) steamed rice and vegetables
39. Stir-fried Alaska cod fillet with spicy-shelled potato cloves

40. Fish plate for two:

@&
@0®
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@0®®
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Grilled trout (about 25 dkg), slice of breaded carp (1 pcs), grilled slice of carp with herbs (I pcs),

breaded Alaska cod fillet (1 pcs)

41. Alaskan cod fillet grilled with creamy mushroom sauce and steamed rice
42. Carp fish soup

43. Carp fish soup with sour cream and mustard

First pork leg dishes

44. Pork chops in creamy forest mushroom sauce covered with steamed rice
45. Chicken with bacon sausage and onion casserole a la Kolozsvar

46. Knuckle Pékné style with steamed potatoes and fried onions

Pasta

47. Milano spaghetti

48. Broccoli and ham spaghetti with cream and basil

49. Padova spaghetti

(cream and tomato sauce, spaghetti with ham, green peas, mushrooms and cheese)

Desserts

50. ’Somlé’ sponge cake

51. Pancake rolled with cottage cheese

52. Pancake ’a la Gundel’

53. Pancake rolled with jam and cocoa powder

54. Pancake with Nutella

55. Chestnut puree

56. Strawberry cream with cottage cheese and raisins
57. Pancake with chestnut and chocolate sauce

Side dishes

58. Chips

59. Spicy-shelled potato cloves
60. Steamed rice

61. Steamed vegetables

62. Bulgur

63. Mashed potatoes

64. Hungarian dumplings

Salads

65. Cabbage salad

66. Pickled gurkin

67. Pickled paprika

68. Mixed salad — winter — cabbage, pickled gurkin and paprika
69. Cucumber salad

70. Mayonnaise, Ketchup — big portion

71. Fresh salad with seasonal vegetables

72. Fresh salad with seasonal vegetables + yoghurt dressing
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Ztterem TURUL Restonant

SPEISEKARTE

Suppen

1. Reiche Fleischsuppe (Hiihnerbrustfleisch, Mohren, Blumenkohl, Erbsen, Nudeln)
2. Knochenbriithe mit Nudeln

3. Leberknddelsuppe

4. Gulaschsuppe

5. Erdbeercremesuppe mit Mandelsplittern

6. Pilzsahnesuppe mit Nockerln

HAUPTSPEISEN

Gefliigelgerichte

7. Gebratene Hdhnchenbrust mit Panko-Kriimeln und mit gemischter Beilage

8. Uberbackene, gerducherte mit Kése gefiillte Hihnchenbruststreifen und Reis
9. Rosmaring-Hiihnerbrust mit saisonalem Salat

10. Gegrilltes Hithnerbrustfilet mit Pilzsauce und Reis

11. Muskat-Hithnchen vom Rost mit Kroketten und Sahnesauce

12. Gegrilltes Sesam-Hiihnerbrustfilet mit Mais-sauce und Reis

13. Anna-Schnitzel (Hiihnerbrustfilet mit Pfirsich und Kdse), gemischte Beilage
14. Kiewer Huhnerbrust mit gediinstetem Gemiise und gewiirzten Kartoffeln

15. Gemiise-Sahne - Hithnerragout mit Bulgur

16. Gefliigel - Holzplatte:

Pariser Hiihnerbrust (2 Stck mit Kdise gefiillte Hiihnerbrust, tiberbackene Gefliigelleber,
Steakkartoffeln, gediinstetes Gemiise)

Gerichte aus Schweinefleisch

17. Schweinegulasch mit Nockerln

18. Schweineschnitzel mit Pommes frites

19. Cordon bleu (mit Kdse und Schinken geiilltes Schweinefleisch), gemischte Beilage
20. Medaillons mit Zwiebelringen und Pommes frites

21. Matydschnitzel mit Salzkartoffeln (Natur-Schweinefleischscheiben mit Letscho-Ragout)

22. Ungarische Medaillons mit wiirzigen Kartoffelstiicken (Letscho)

23. Knoblauch-Schweinekotelett gefiillt mit Camembertkéise, gemischte Beilage

24. Besterzer Schnitzel (mit Backpflaumen, Kammfleisch und Kdse gefiillt)

25. Bakonyer Schnitzel mit Nockerln (Naturschweinefleisch in Pilz- Sauerrahmsauce)
26. Mailénder Schweinefleisch (ziberbackenes Kotelett mit Maildnder Spaghetti)

27. Turul - Haxe (gepresste Réucherhaxe mit Gewiirzgurken und Kdise iiberbacken
gewiirzte Kartoffeln)

28. Turul - Frithlingsplatte fiir 2 Personen:

@O®®©
@®O®
©®6®
@®©®
@®o
©®B®

CICIOISION0)
CIOIGICON0
@®
@0®®
®0®

@®®
0®®
0®®
®eO®O®
0®®

0®
0®
0®®

CJE)
00O
®6
0®®

0®®
0®®

®
0LRO®O®

®0
©®6G

1 Schweineschnitzel, 2 iiberbackener Kdse, 1 Feinschmeckerrolle (mit Eiern, Zwiebeln und Mark
gefiillt, Medaillon auf Lyoner Art mit Hahnenkamm (gebratene Zwiebeln) 1 Stck, mit wiirzigen

Kartoffelecken, geddmpfter Reis
29. Turul Platte fiir 4 Personen:

@0e®G

2 Schweineschnitzel, 2x iiberbackener Kdse, Turul-Haxe (gepresste Réaucherhaxe mit Gewtirzgurken
und Kdse iiberbacken) 2 Feinschmeckerrollen (mit Eiern, Zwiebeln und Mark gefiillt), 1 berbackenes

Karpfenstiick, Steakkartoffeln, Gemiisereis

Schonkost

30. Schonkostplatte fiir 2 Personen:

1 Gomolyakdise vom Rost, im Niissen gewdilzter tiberbackener Camembertkdse, alaskaer
Kabeljaufilet, 2 iiberbackene Pilzkopfe, gediinstetes Gemiise

31. Gegrillter Gomolyakise auf frischen Salatblatt

32. Uberbackener Camembertkése mit Heidelbeeeren und Reis

33. Uberbackener Kise mit gemischter Beilage und Tartarensauce

34. Uberbackene Pilzkopfe mit gediinstetem Gemiise

35. Fortuna Gefliigelsalat (gegrillte Hiihnerbruststreifen mit Sesamsamen, Pilzen und
Joghurtdressing) warm serviert mit Kurkuma und Sesamsamen!
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Ztterem TURUL Restonant

SPEISEKARTE
Fischgerichte
36. Forelle vom Rost (ca. 250 g) mit Beilage Ihrer Wahl @@
37. Panierter Karpfen (2 Stck) mit gemischter Beilage @0®
38. Auf dem Rost gebratener Kriuterkarpfen (2 Stck), Reis und gediinstetes Gemiise @@
39. Uberbackenes Alaskaer Kabeljaufilet mit gewiirzten Kartoffen, Kraut-Kartoffel-Salat @
40. Fischplatte fiir 2 Personen: @0®

Forelle vom Rost (ca. 250 g), Panierter Karpfen (1 Stck), Auf dem Rost gebratener Krduterkarpfen
(1 Stck), Uberbackenes Alaskaer Kabeljaufilet (1 Stck)

41. Gegrilltes Kabeljaufilet aus Alaska mit cremiger Pilzsauce und Reis @
42. Karpfenfischsuppe
43. Korhely-Fischsuppe

Unsere ersten Gerichte aus Schweinshaxe

44. Zsercer Haxe mit Sahne-Waldpilzsauce und Reis @
45. Klausenburger Haxe mit Speckwurst und Zwiebelragout @
46. Steak nach Bickerinnen-Art mit Steakkartoffeln und Rostzwiebeln

Mehlspeisen

47. Spaghetti aus Mailand @
48. Spaghetti mit Brokkoli, Schinken und Sahne, Basilikum @
49. Spaghetti aus Padua ©®
(Sahne-Tomaten-Sauce, Spaghetti mit Schinken, griine Erbsen und Pilze bestreut mit Kdise)

Desserte

50. Somlauer Nockerln @
51. Quarkpalatschinken (2 Stck) @
52. Gundel - Palatschinken (mit Nussfiillung — 2 Stck) ®@
53. Palatschinken mit Kakao und Marmelade @
54. Palatschinken mit Nutella @@
55. Kastanienptiré
56. Rosinen - Quark - Erdbeerbecher
57. Kastanien - Schokoladen - Palatschinken @ee
Beilagen

58. Pommes frites @
59. Gewiirzte Kartoffelecken
60. Gedampfter Reis

61. Gedampftes Gemise
62. Bulgur
63. Kartoffelbrei
64. Hausgemachte Nockerln @
Salate

65. Kohlsalat

66. Gewlirzgurken

67. Hausgemachte Delikatess- Apfelpaprika

68. Winterlicher gemischter Salat (Kohlsalat, Gewiirzgurken, siiffe Apfelpaprika)

69. Gurkensalat

70. Mayonnaise / Ketchup ©
71. Frischer Salat (Saisongemiise)

72. Frischer Salat mit Joghurtdressing
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Ztterem TURUL Restonant

MENU
Zupy
1. Bogaty rosot (mieso kurczaka, marchewka, kalafior, groszek, makaron) ®@®©
2. Roso6t na kosci z makaronem @@®
3. Rosot na kosciach z pulpecikami watrobowymi
4. Zupa gulaszowa @
5. Zupa-krem z truskawek z ptatkami migdatowymi
6. Smietankowa zupa grzybowa z lanymi kluskami
DANIA GEOWNE
Dania z drobiu
7. Pier$ kurczaka w panierce z bulki tartej Panko z mieszanymi dodatkami @RO®O®
8. Piers$ kurczaka z wedzonym serem w paryskiej panierce z gotowanym ryzem @O®0©
9. Swieza piers z kurczaka w rozmarynie z satatka warzywna
10. Grilowany filet z piersi kurczaka z sosem grzybowym i ryzem ®0®0®
11. Kurczak pieczony na ruszcie z krokietami i sosem smietankowym @0
12. Gillowana piers z kurczaka z sosem kukurydzianym i z ryzem @@®
13. Kotlet Anny (fillet z piersi kurczaka z brzoskwiniami i serem) z mieszanymi dodatkami 0®®
14. Kijewska piers z kurczaka z duszonymi warzywami i ziotowymi ziemniakami 0®®
15. Smietankowe warzywne ragout z kurczaka z kasza bulgur CIRIOISICLE)
16. Drewniana ptyta z kurczakiem: @

Piers z kurczaka po parysku /2 szt/, piers z kurczaka nadziewana serem i szynkq, panierowana
watroba drobiowa, pieczone ziemniaki, duszone warzywa

Dania z wieprzowiny

17. Gulasz wieprzowy z lanymi kluseczkami @
18. Kotlet wieprzowy w panierce z frytkami 0®
19. Cordon bleu (kotlet nadziewany serem i szynkg) mieszane dodatki @
20. Medaliony z pieczong cebula i frytkami ®®
21. Kotlet Matyé ze stonymi ziemniakami (wieprzowy kotlet bez panierki w ragout z kielbasy i lecZd® @ @ ® @
22. Wegierskie medaliony z ziotowymi ziemniakami CIE)
23. Czosnkowy kotlet wieprzowy nadziewany serem camembert z mieszanymi dodatkami 0@®®
24. Kotlet ,,Besztercei” (nadziewany suszonymi sliwkami, karczkiem, serem) 0®®
25. Kotlet ,,Bakonyl” z lanymi kluskami 0®®
26. Zeberka wieprzowe po mediolansku (panierowana wieprzowina z mediolanskim spaget® @ ® @ ® ©® @
27. Golonko Turul (kawalek wedzonego golonka pieczonego z ogorkiem konserwowym i serem) z ®0®
ziotlowymi ziemniakami

28. Wiosenna ptyta Turul dla 2 oséb: ©0@®

Kotlet w panierce /1 szt/, ser w panierce /2 szt/, zawijas smakosza nadziewany jajeczno-cebulowym
mozdzkiem /1 szt/, medaliony Lyjonskie z jqdrami koguta (z pieczong cebulg) , ziolowe ziemniaki,

gotowany ryz

29. Ptyta Turul dla 4 oséb: @0®e0
Panierowane zeberka /2 kawalki/, Panierowany ser /2 szt/, Golonko Turul (tloczony wedzony kawalek

golonka pieczony z ogorkiem konserwowym i serem) /2 szt/, Rolada smakosza (schab nadziewany jajeczno-
cebulowym maozdzkiem) /2 szt/, Panierowany karp /1 szt/ z pieczonymi ziemniakami i warzywnym ryzem

Szczegédlne dania

30. Szczegolna ptyta dla 2 oséb: 0@®®
Ser gomolya pieczony na ruszcie /1 szt/, ser camembert w orzechowej panierce, filet z dorsza z
Alaski, kapelusze grzybow w panierce /2 szt/, duszone warzywa

31. Grilowany ser gomolya na swiezej satacie

32. Ser camembert w panierce z jagodami i gotowanym ryzem

33. Ser w panierce z mieszanymi dodatkami i sosem tatarskim

34. Panierowane grzyby z warzywami na parze

35. Satatka z kurczaka Fortuna (grillowane paseczki z piersi kurczaka z sezamem, salatkg, OISICIE)
grzybami i polewg jogurtowg)
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Ztterem TURUL Restonant

MENU
Dania z ryb
36. Pstrag z rusztu /ok. 25 dkg/ z wybranym dodatkiem
37. Panierowany karp /2 kawalki/ z mieszanymi dodatkami @
38. Karp pieczony na ruszcie z przyprawami /2 kawatki/ z ryzem 1 duszonymi warzywami @@
39. Filet z dorsza z Alaski z ziolowymi ziemniakami i satatka z kapusty @086
40. Rybna ptyta dla 2 osob: @0

Pstrqg z rusztu /ok. 25 dkg/, Karp w panierce /1 kawalek/, Karp z ziotami pieczony na ruszcie, Filet z

dorsza z Alaski w panierce /1 kawalek/

41. Filety z dorsza alaskanskiego z rusztu ze $mietankowym sosem grzybowym i gotowany@ @@ ® © @
42. Zupa rybna z karpia @

43. Zupa rybna Korhely GIEICI0ISICIO)

Dania przygotowane z przedniej wieprzowej golonki

44. Biikkzsérckie golonko w §mietankowym sosie z lesnych grzybéw i gotowanym ryzem @@®@®®@
45. Kluz-Napockie golonko z bekonowym kietbasianym cebulowym ragout @
46. Golonko na sposob piekarzowej z pieczonymi ziemniakami i smazong cebula

Dania z makaronu

47. Mediolanskie spagetti @
48. Brokutowe szynkowe smietankowe spagetti z bazylia @
49. Padewskie spagetti @
(Smietankowo-pomidorowe spagetti z szynkq, zielonym groszkiem i grzybami posypane serem)

Desery

50. Biszkpot z budyniem i polewa czekoladowa ,,Somldi galuska” @
51. Nalesniki z twarogiem 0@®®
52. Nalesniki a’la Gundel 0eeO®
53. Nalesniki z dzemem, z kakao @
54. Nalesniki z nutella ©C@ee
55. Puree z jadalnych kasztanow
56. Pucharek truskawkowy z rodzynkami i twarogiem @
57. Czekoladowe nalesniki z jadalnymi kasztanami @0
Dodatki

58. Frytki @
59. Ziotowe ziemniaki ze skorka
60. Gotowany ryz

61. Duszone warzywa
62. Kasza bulgur
63. Puree z ziemniakow
64. Domowe lane kluski @
Satatki

65. Satatka z kapusty

66. Ogorki konserwowe

67. Domowa jabtkowa papryka

68. Zimowy mix satatkowy

69. Satatka ogorkowa

70. Majonez / Ketchup ©
71. Satatka z nowalijek

72. Satatka z nowalijek z polewa jogurtowa
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Allergének - magyardzé tabldzat

Hal

Tojds
Rdkfélék
Gabona
Foldimogyoré
Tej

Diéfélék
Fahéj

Gomba

®OVEO®®B®O®
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Puhatestiiek
Mustdr
Zeller
Szezdammag
Csillagfiirt
Szoja
Kén-dioxid
Méz

Allergene - erklirende Tabelle

Fisch

Ei
Krebstiere
Korn
Erdniisse
Milch
Niisse
Zimt

Pilz

SINSIGICIIICIS)

@EOROBO®@®®

Weichtiere
Senf

Sellerie

Sesam

Lupine

Soja
Schwefeldioxid
Honig

@V ®®O®

OOEO®®O®

Allergens - explanatory table

Fish

Egg
Crustaceans
Grain
Peanuts
Milk

Nuts
Cinnamon

Mushroom

SACIIAHONTAC)

Molluscs
Mustard
Celery
Sesame
Lupine

Soy

Sulfur dioxide
Honey

Alergeny - tabela wyjasniajaca

Ryba

jajko
Skorupiaki
Ziarno

Orzeszki ziemne
Mleko

Orzechy
Cynamon

Grzyb

@DEOOOBO@®

Mieczaki
Musztarda

Seler

Sezam

Ltubin

Soja

Dwutlenek siarki

Kochanie



