


1.  SAUER… SCHARF‥ SUPPE mit Hlhnerfleisch l,90C

2.  HAHNCHEN¨ SATEⅢ SPIESS1 2 Stuck6    2,50C

3.  WANTAN‐5UPPE                2,50C
gefl‖ t nlit Hlhnerfleisch und(3arnelen4.4

4. WANTAN GEBACKEN             2,50C
gebackene Teigtaschen gefti‖ t rnit Hじ hnerfleischl

5.  KC)KO)SMILCH‐ SUPPE             2,00C
mit HlhnerfL′ 丁omaten′ Bambus und Champignonsア

6.  MIN卜 FRUHLINGSROLL■ N          2,00C
vegetarisch,8 Stuck

7.  FRUHL:NGSROLLEN              2750C
gefl‖t mit Hackfleisch,Hlhnerfleisch,

Glasnudeln und GemOse,2 Stkり Gross

8. 50MMERROLLEN
(im Reispapler)gefl‖t mit Shrimps,frischem

Gerlllse7 Reisnudeln,vietnarTlesichem Krautern,

dazu cremige Hoisin―Sauce,2 StkT Ciross4

A)丁ofu6                    2750(
B) Garnelen4                     2,90C

9口  NUDEL‐ SALAT
Frischer Salat aus(31asnudeln,Gemuse,

Krautern und gerOsteten Zwiebeln in

einem Limetten― Ch‖ i― Dressing,dazu:

A)Hlhnerfleisch              3,00C
B)Tofu6                     3,00C

10. BUN SUPPE
Reisnudelsuppe nach vietnanl.Art rnit Krauternf

Anis,Lauchzwiebeln und SoiaSprOSSen,daZu16

A)Hlhnerfleisch              5,50C
B)Rindf:eisch6                 6700C
C) Fisch4                        6750C



11. BUN TRON Reisnudeln,Erdnlssen,Salat und
Dressing(Fisch‐ Sauce),dazu:3,5

A)Htthnerfleisch

B) Rindfleisch

C:) gebackene Frilh:ingsrollen

12. XAC)CHUA NGOT Verschiedenes GemOse
gebraten mit Ananas,Si16¨ Sauer¨SoSe,dazu:

ДL)Hilhnerf!eiSCh

B) Rindf:eisch

C)Ente krossl

13. RAU XA0
gebrat.Champignons,Bohnen,Zvviebeln,

Banlbus,Karotten,Zucchini und

sOiaspЮ ssen6(mit Knoblauch,scharf)

→ bfu6
B) HilhnerfleiSCh

Ci) knuSprigeS Hilhnerfiletl

D)En“ kЮ ssl
14. RAU XAO GUNG
gebratene Shiitake¨ Pilze,Karotten,

ZWiebeln,lngヽ A′er und ChinakOhl

A)  
‐
rc)fL16

B)HlhnerfieiSCh
Ci) knuSprigeS Hlhnerfiletl

D)Ente kЮ ssl

15. SOT DAU― ERDNuSS‐SAUCE5,7
A)Tofu6
B) HilhnerfieiSCh

Ci) knuSprigeS Hlhneriletl

D)Ente krossl

16. CARY XOAl― MANGO‐ SAUCE7
A)Tofu6
B) H口 hnerf:eiSCh
C) knuSprigeS Hlhnerfiletl

D)En“ kЮ ssl
17. CARY【)(0-R(0)T■ S CURRY7
→ bfu6
B) HlhnerfleiSCh

C) knuSprigeS H口 hnerfl:etl

D)Ente kЮ ssl

18. MIXAO― GEBRATENE ElERNUDELN2
mit CemOse
A)Gemttse
B) HlhnerfleiSCh

C) knuSprigeS Hlhner備 :etl

D)Ente kЮ ssl

5,50C
5,90C
5,50C

5,00C
5,90C
6.50C

4,90C
5,50C
5,90C
6,50C

4・90C
5,50C
5,90C
6.50C

5750C
5,90C
6r50C
6,90C

5,50C
5r90C
6750C
6,90C

5,50C
5,90C
6,50C
6,90C

3,00C
3.50C
5,50C
6.50C



19. CO'N RANG - GEBRATENER EIERREIS'
mit Cemuse
A) Hiihnerfleisch
B) knuspriges H0hnerfiletl
C) Ente krossl

20. xAo 5A OT
Cebratenes Cemtlse mit Zitronengras,
Chili und Jasminreis, dazu:
A) HUhnerfleisch
B) Rindfleisch

3.50C
5750C
6,50C

6,00C

5,50C
5,90C

21. CURRYWURST
22. PO)』n■AES FRITES

KetchuP(oder Mayonnaise2,7

LYCHEESAFT,MANGOSAFT       O,251
KOKOSSAFT,GUAVESAFT        O,251
REDBULLA,B                  07251
COLAA,日 ,C,E,FANTAA,C,EI SPR口 TEC,E  FI.0,331

COLAA,B,C,E「 FANTIAA,C,EI SPRITEC,E Dose O,21

WASSER                  O,51
BlER                 vers.SOrten O,51

KAFFEE                  A)Klein
B)Gross

CAPPUCCINO              A)Klein
B)GЮ ss

PFAND
Alle Speisen
Abbildungen

in Euro inkl MwSt

1,50C

l,50C

ie Or20C

1720C

l,20C

2,00C

1750C

l,20C

l,00C

l,50C

l,00C

l,20C

l,20C

1750C

O,25C

′″%″″′

ZUSATZSTOFFE:
a Farbstoff
b Koffein
c Sauerungsmittei
d enthaltPhenylaianinquelle

mit Sr.lBungsmitteln
e Antioxidationsmittel

AI-LtRCENE:
1 glutenha tig
2 Eil Erzeugnisse

I Ftrch/ Erzeugnisse

4 Krebstere/-Erzeugnisse
5 Erdnuss/-trzeugn sse

6 Sotabohnen/'Erzeugnisse

7 Mlch/-Erzeugn6se(aktoschaltig)
8 Senf/-Erzeugn ss€

9 Sesamsamen/ErzcugnBse
10 Werchtere/-Erzeugn rse

1 I Se lerie
12 S.h. cnfril.hte/ Niirlo


