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COCKTAILS 

G I N  F I Z Z
Gin, sucre de canne, eau gazeuse, jus de citron

P I Ñ A  C O L A D A
Rhum, jus d’ananas, jus de coco

T E Q U I L A  S U N R I S E
Tequila, sirop d’orange, sirop grenadine 

B L U E  H A W A I I
Rhum, jus de coco, limonade, jus d’ananas, blue curaçao

S E X  O N  T H E  B E A C H  
Vodka, tequila, sirop grenadine, sirop d’orange, sirop pêche 

B L U E  L A D Y
Gin, jus de citron, blue curaçao

L O N G  I S L A N D  I C E D  T E A
Vodka, gin, rhum, tequila, sirop d’orange, jus de citron, coca-cola

L Y N C H B U R G
Whisky, sirop d’orange, jus de citron, sweet and sour

M O J I T O
Rhum, jus de citron vert, sucre de canne, eau gazeuse, menthe

M A R G A R I T A
Tequila, jus de citron vert, sirop d’orange, sel

8 . 9 0 €

COCKTAILS AVEC ALCOOL

COCKTAILS SANS ALCOOL

7 . 9 0 €

F R U I T S  D E S  Î L E S
Jus d’ananas, jus de mangue, lait de coco, sirop de grenadine

P A S S I O N  D ’ A R T I G N Y
Fruit de la passion, jus d’orange, menthe

V I R G I N  M O J I T O
Jus de citron vert, sucre de canne, eau gazeuse, menthe

Faits maison



APÉRITIFS

B I È R E S  T U R Q U E S  B O U T E I L L E
Efes 33 CL
Efes Draft 50 CL

3 . 9 0 €
6 . 5 0 €

P R E S S I O N  
Blonde 25 CL
Blonde 50 CL
Bière de saison 25 CL
Bière de saison 50 CL

3 . 5 0 €
6 . 6 0 €
3 . 8 0 €
6 . 8 0 €

P A N A C H É
Panaché 25 CL
Panaché 50 CL 

3 . 9 0 €
6 . 5 0 €

K I R 3 . 9 0 €

M A R T I N I
Martini 4 CL 6 . 5 0 €

P I C O N
Picon 25 CL
Picon 50 CL 6 . 9 0 €

3 . 9 0 €

M O N A C O
Monaco 25 CL
Monaco 50 CL

3 . 7 0 €
6 . 8 0 €



BOISSONS 

C O C A - C O L A
Coca-cola, zéro, cherry 

3 . 3 0 €

L I M O N A D E
O R A N G I N A
O A S I S  T R O P I C A L
F A N T A
S C H W E P P E S  A G R U M E S
F U Z E  T E A
S P R I T E
A Y R A N

3 . 3 0 €
3 . 3 0 €
3 . 3 0 €
3 . 3 0 €
3 . 3 0 €
3 . 3 0 €
3 . 3 0 €
2 . 8 0 €

S I R O P
Grenadine, menthe, citron

2 . 5 0 €

D I A B O L O
Grenadine, menthe, citron

3 . 1 0 €

C A R O L A  5 0  C L
Verte, rouge, bleue 

3 . 1 0 €

BOISSONS FROIDES

T H É  T U R C
C A F É  T U R C
E X P R E S S O
D O U B L E  E X P R E S S O  
C A F É  A L L O N G É
I N F U S I O N S  D E S  S A V E U R S  D U  M O N D E
C H O C O L A T  C H A U D
C A P P U C C I N O  

BOISSONS CHAUDES

1 . 8 0 €
2 . 2 0 €
1 . 9 0 €
2 . 6 0 €
2 . 0 0 €
2 . 8 0 €
3 . 4 0 €
3 . 5 0 €

M I N U T E  M A I D
Tomate, pomme, orange 

3 . 3 0 €



ENTRÉES ET SALADES

ENTRÉES

MEZZE

S O U P E  A U X  L E N T I L L E S 5 , 9 0 €

Ç O B A N  S A L A T A S I  ( S A L A D E  D U  B E R G E R )
Tomate, concombre, poivron, oignons, olive, vinaigrette légère

Laitue, parmesan, poulet grillé, tomate cerise, croûtons de pain, huile
d’olive, sauce césar 

S A L A D E  B U R R A T A
Burrata, tomate cerise, roquette, parmesan, croûton de pain, huile d’olive,
crème de balsamique, pesto

S A L A D E  C É S A R  

6 . 9 0 €

1 3 . 9 0 €

1 3 . 9 0 €

S I G A R A  B Ö R EĞ I

Ç İ Ğ  K Ö F T E  

3 pièces de feuilletés à base de fêta et de persil 
7 . 9 0 €

3 . 9 0 €
4 pièces de boulettes de blés aux épices 

6 . 9 0 €

Épicé, yaourt épais à base de
piments rouges frits dans de
l’huile

A T O M

K A B A K  A ŞK I
Sauce fraîche à base de yaourt,
concombres, ail, relevée d’une
touche d’huile d’olive et d’herbes 

P A T L I C A N  S A L A T A S I  
Purée d’aubergines grillées, ail,
citron, huile d’olive 

H U M U S
Purée de pois chiches, tahin,
ail, citron, huile d’olive

3 mezze aux choix

A S S O R T I M E N T  M E Z Z E  1  P O R T I O N 7 . 5 0 €

SOUPE

SALADES

Uniquement le week-end



M E N U  E N F A N T
Frites avec nuggets ou steak haché et un sirop

9 . 9 0 €

E T  G Ü V E Ç 1 6 . 9 0 €

A L I N A Z I K

B E Y T I

A D A N A

K U Z U  P I R Z O L A  

K U Z U  Ş I Ş

1 7 . 9 0 €

1 7 . 9 0 €

1 7 . 9 0 €

1 6 . 9 0 €

1 9 . 9 0 €

1 9 . 9 0 €

M E D U S A  ( 5 0 0 G  D E  V I A N D E )
Mélange de grillades : adana, brochette d’agneau, brochette de poulet, köfte,
ailes de poulet, côtelette d’agneau 

2 5 . 9 0 €

A L T I  E Z M E L I

E N T R E C Ô T E  
Frites

2 1 . 9 0 €

Sauté de bœuf avec légumes 

Haché d’agneau dressé sur un lit de légumes en purée 

Haché d’agneau posé sur une purée de yaourt 

Brochette d’adana enroulée dans notre pain yufka

Brochette d’agneau hachée

Côtelette d’agneau 

Brochette d’agneau 

T A V U K  Ş I Ş  1 5 . 9 0 €
Brochette de poulet 

K A N A T 1 5 . 9 0 €
Ailes de poulet grillées sur plancha

K Ö F T E 1 6 . 9 0 €
Haché d’agneau grillées 

T O U S  N O S  P L A T S  S O N T  A C C O M P A G N É S  :
de boulgour, de frites et de salade

PLATS

B U R G E R  M E D U S A  
Steak pur boeuf 360g, salade, tomate, oignons rouges, cheddar, sauce cocktail 

1 4 . 9 0 €

C H E E S E B U R G E R
Steak pur boeuf 180g, salade, tomate, oignons rouges, cheddar,  sauce cocktail

1 1 . 9 0 €



DIGESTIFS

C O G N A C  4  C L 6 . 9 0 €
A R M A G N A C  4  C L

6 . 9 0 €V I E I L L E  P R U N E  4  C L

E A U  D E  V I E  4  C L

D O N  P A P A  4  C L

C A P T A I N  M O R G A N  4  C L

Y E N I  R A K I  4  C L

R I C A R D  4  C L

O U Z O  4  C L

T E K I R D AĞ  G O L D  4  C L

T E Q U I L A  S H O T
A B S O L U T  S H O T

6 . 9 0 €
6 . 5 0 €
4 . 5 0 €
5 . 9 0 €
5 . 9 0 €

5 . 9 0 €
6 . 6 0 €
4 . 9 0 €
4 . 9 0 €
6 . 5 0 €J A C K  D A N I E L ’ S  4  C L

J Ä G E R  M E I S T E R  S H O T
B A I L E Y S  4  C L

G E T  2 7  S H O T

B O U T E I L L E  A V E C  2  M E Z Z E  :
Y E N I  R A K I  3 5  C L
Y E N I  R A K I  7 0  C L
T E K I R D AĞ  G O L D  7 0  C L

5 . 9 0 €

2 . 9 0 €
3 . 5 0 €
2 . 9 0 €

3 5 . 9 0 €
5 9 . 9 0 €
6 9 . 9 0 €



NOS VINS

R O U G E
Côtes du Rhône Fouquières
Château des Adouzes
Belle Emilie
Côtes du Rhône Gros Pata 
Vin turc Yakut 75 CL
Vin turc Yakut 37.5 CL

B L A N C

Rouge/ Blanc/ Rosé

C R E M A N T  D ’ A L S A C E  

Côtes du Rhône Réserve
Le bal des Papillons Horgelus

R O S É

Cave de Beblenheim brut
Coupe de crémant

V E R R E  D E  V I N

Belle Emilie 
Rosé turc Lâl

½  C A R A F E

¼  C A R A F E

Rouge/ Blanc/ Rosé

Rouge/ Blanc/ Rosé

2 4 . 9 0 €
2 4 . 9 0 €
1 9 . 9 0 €
2 1 . 9 0 €
2 2 . 9 0 €
1 2 . 9 0 €

2 1 . 9 0 €
2 1 . 9 0 €

1 9 . 9 0 €
2 2 . 9 0 €

2 4 . 9 0 €
3 . 9 0 €

3 . 9 0 €

1 2 . 0 0 €

7 . 0 0 €



DESSERTS

B A K A L V A  7 . 9 0 €
S Ü T L A Ç 6 . 2 0 €

K Ü N E F E

T I R A M I S U

C A F É  G O U R M A N D

8 . 9 0 €

7 . 5 0 €

7 . 0 0 €

Riz au lait au four 

Kadayıf, fromage effilé, beurre fondu, pistache en poudre,
sirop de sucre
Supplément : glace / kaymak + 2€
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