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Pan con tomate jambon serrano
Pinchos de sardine à l’escabèche
Pinchos fruit de mer
Banderille olive, chorizo, manchego
Banderille jambon, fromage, abricot
Toast mimosa, lomo 
Coca catalane

14€
32€
7€

Charcuterie / olives / fromage / Gressin /sauce aioli

Empanada 
Croquette 
Tortilla de pomme de terre 
Mini burger de sobrasada 
Toast Morcilla, oignon confis
Pinchos mini chorizo grillé

TAPAS CHAUD :

TAPAS FROID :

PICA-PICA à partager :

TAPAS 
CHARCUTERIE/PINCHOS...

1,35€
1,40€
1,40€
1,10€
1,10€

/
/

Petit Plateau (3-4 pers)  :
Grand Plateau (8-10 pers)  :

(Minimum de commande  : 4 unités)

(Minimum de commande : 4 unités)

tarifs + de 20 unité 

1,50€
1,35€

1€
1,60€
1,40€
1,40€

tarifs + de 20 unité 

Tortilla entière (12 portions)  

1,35€
1,20€
0,80€
1,50€
1,30€
1,30€

1,20€
1,25€
1,25€
0,95€
0,95€
1€20
1€

Nos tarifs sont TTC, hors service de livraison...
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Les tapas sont dressés sur des grilles dans un conteneur isotherme 
Nous fournissons une caisse avec de la vaisselle, serviettes en papier...
Tout le nécessaire pour une jolie présentation des tapas. 

Tarif supplémentaire : Demander un devis (variable selon la quantité, livraison...)

Les tapas sont préparés, réchauffés, et dressés par nos soins sur le lieu de votre repas.

Tarif supplémentaire : Demander un devis 
(variable selon le lieu, la quantité et la durée de l’évènement...)

Les tapas sont dressés sur des plateaux ou dans des barquettes jetables.
à emporter froid ou chaud  “si cela est possible pour nous ”

Tapas à emporter  :  (Sur commande minimum 48h avant)

Les Modalités :

TAPAS 
CHARCUTERIE/PINCHOS...

Apéro : 1 plateau pica-pica + 2 tapas OU 4 tapas

Idée de Formules :

Apéro Lunch : 
Apéro dînatoire : 

1 plateau pica-pica + 4 tapas OU 6 tapas au choix 

1 plateau pica-pica + 6 ou 8 tapas

(passer commande 1 semaine avant Pour minimum 20 personnes)
Tapas en kit :

(~1h- 1h30)

(~1h30 - 2h)

(~2h - 3h)

(Selon nos disponibilités, Pour minimum 40 personnes)
Tapas en traiteur :



1 2 € / P E R S 1 1 € / P E R S1 3 € / P E R S1 4 € / P E R S

1 1 € / P E R S 1 0 € / P E R S1 2 € / P E R S1 2 € / P E R S

1 3 € / P E R S 1 2 € / P E R S1 4 € / P E R S1 5 € / P E R S

 20  À  40  

PERSONNES

 40  À  80  

PERSONNES

1 0 € / P E R S1 1 € / P E R S1 2 € / P E R S

1 2 € / P E R S1 3 € / P E R S1 4 € / P E R S

9 € / P E R S1 0 € / P E R S1 1 € / P E R S

 4  À  20  

PERSONNES

F R I T O  P O R C
E C H I N E  D E  P O R C ,  P O M M E  D E  T E R R E ,

O I G N O N ,  P O I V R O N S ,  T O M A T E ,  F È V E S ,  P E T I T

P O I S ,  F E N O U I L

F R I T O  A G N E A U
É P A U L E  D ’ A G N E A U ,  P O M M E  D E  T E R R E ,

O I G N O N ,  P O I V R O N S ,  T O M A T E ,  F È V E S ,  P E T I T

P O I S ,  F E N O U I L

VÉGÉTARIENS
P O M M E  D E  T E R R E ,  O I G N O N ,  P O I V R O N S ,

T O M A T E ,  F È V E S ,  P E T I T  P O I S ,  F E N O U I L

NOS PAELLA 
 20  À  40  

PERSONNES
(CU IS INÉE  SUR  PLACE)

 40  À  80  

PERSONNES
(CU IS INÉE  SUR  PLACE)

L A  M I X T E
L A P I N ,  V O L A I L L E ,  C H O R I Z O ,

L É G U M E S , M O U L E S ,

C A L A M A R S ,  C R E V E T T E S ,  R I Z

LA CAMPO
L A P I N ,  V O L A I L L E ,

C H O R I Z O ,  L É G U M E S ,  R I Z

 80  ET  +  

PERSONNES
(CU IS INÉE  SUR  PLACE)

P O I S S O N S  B L A N C ,  M O U L E S ,

C A L A M A R S ,  C R E V E T T E S  E T

G A M B A S ,  L É G U M E S ,  R I Z ,  É P I C E S

DEL MAR

 4  À  20  

PERSONNES
(CU IS INÉE  SUR  PLACE)

FRITO MALLORQUIN 

Nos tarifs sont TTC, hors service de livraison...



A emporter froid avec une consigne de réchauffe de 4 à 16 personnes 
A emporter chaud : de 4 personnes à 35 personnes 
(une heure de retrait précise doit être donnée au moment de la commande)
CONSIGNE : 
Nous demandons un chèque de caution entre 30€ et 80€ pour le prêt des plats. 
les plats doivent nous être rapportés dans le mois qui suit. 
(auquel cas nous gardons la caution)
Si vous souhaitez un conditionnement en barquette jetable, merci de nous en
informer au moment de la commande.

Plat à emporter  :  

Les Modalités :

(Selon nos disponibilités, Pour minimum 35 personnes)
Plat en animation  traiteur :

Le plat est préparé sur le lieu de votre évènement, nous apportons tout le matériel
nécessaire à la préparation du plat. 
SERVICE :
Les convives apportent leur assiette au chef, pour se faire servir à l’animation. 

Tarif supplémentaire : Demander un devis 
(Variable selon le lieu, le nombre de pers et la durée de l’évènement...)
30€ HT de l’heure (minimum 3h de prestation) + éventuel frais de déplacement.

Dressé dans un plat consigné / Commander ~ 48h à l’avance 


