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Antipasti

Gli Antipasti

Patate tartufate con taleggio e
guanciale croccante

9,00€

Patate tartufate mantecate con taleggio e guanciale
croccante

Moussaka 8,00€

Antenata della parmigiana con melanzane, ragu al
pomodoro, crema di patata e provola affumucata

Flan al fondente di blu 9,00€

Flan di patate con fondente di formaggio blu, polvere
di barbabietola e miele

Polpette alllAmatriciana 8,00€

Polpette pomodoro, crema di pecorino e guanciale
croccante

[1.7,9]

Puls Romana (cibo del legionario) 12,00€

Cereali con verdure croccanti, stracciatella e garum
(7]

Carpaccio di Angus affumicato 12,00€

Carne di Angus affumicata al legno d'olivo in salsa alle
erbe

(1.3]

Tartare di manzo 12,00€

Tartare di manzo agli agrumi senape in grani
[10]
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Insalata di funghi

8,00€

Insalata di funghi con salsa alle erbe, semi di chia e
mandorle

(78]

Selezione di salumi e formaggi 12,00€

Tagliere di salumi e formaggi assortiti
[7,8]

Primi
| nostri primi

Gnocchi viola 13,50€

Gnocchi di patate con gorgonzola e frutti di bosco
[1.9]

Pasta per celiaci 15,00

Pasta per celiaci con condimento a piacere

[1.4,7]

Paccheri Zoe 13,50€
Paccheri con pesto stracciatella e pistacchi

[11819]

Ravioli di porchetta 13,50€

Ravioli ripieni di porchetta allarancia con granella di
mandorle tostate ed emulsione alle erbe

[1.9]

Primo dello Chef 15,00€

Creazione speciale dello chef con ingredienti freschi di
stagione
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| Primni Tradizionali

Carbonara Tartufata 15,00€

Carbonara classica con guanciale, pecorino, uova e
tartufo

[1,3,7]

Amatriciana 13,50€

Amatriciana con guanciale, pomodoro e pecorino

(1.7]

Cacio e pepe 13,50€

Pasta cacio e pepe su crema di zucca e pistacchi

(1.7]

Gnocchi di tritello 13,50€

Gnocchi di tritello di Valmontone PAT con pomodoro
alici noci e pecorino

[1,3,7]

Pasta al pomodoro 8,00€
Pasta semplice con salsa di pomodoro

(1]

Secondi

| Secondi Piatti

Tagliata di pollo teriyaki e agrumi 13,00€

Tagliata di pollo in salsa teriyaki e agrumi

[6,10]

Filetto di manzo porcini e tartufo /
lardo di patanegra / gorgonzola
radicchio e noci

17,00€

Filetto di manzo alla griglia [9]

Filetto al cesanese 17,00€

Filetto di manzo al vino Cesanese con guanciale
croccante

(9]
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Guancia di maiale ai frutti di bosco 20,00€

Guancia di maiale ai frutti di bosco con caviale di Gran
Marnier

[7.9]

Bistecca fiorentina 25,00€

Bistecca di manzo taglio fiorentina (400/500 gr) alla
griglia
)

Secondo dello chef 20,00€

Creazione speciale dello chef con ingredienti freschi di
stagione

Contorni

| Contorni °
Verdure ripassate opache 4.50€
Patate al forno 4,50€
Insalata verde o mista 4,50€
Dolci

| Dolci °
Tiramisu 6,00€

Tiramisu classico con mascarpone, caffe e cacao

[1,3,7]

Tartufo di Pizzo 6,00€

Gelato artigianale con cuore di cioccolato fondente e
granella di nocciole

(78]

Souffle al cioccolato 6,00€
Souffle caldo al cioccolato fondente

[1,3,7]

Dolce dello chef 8,00€

Dolce speciale del giorno preparato dallo chef



Menu 04/02/2025

Degustazione

Menu Degustazione

Menu degustazione solo su prenotazione 48 ore

prima con crudi e cotti secondo disponibilita.

Sbarra
Caffe

Caffe corretto
Amaro
Grappa

Rum

Rum Eldorado o Diplomatico

1,50€
2,50€
4,00€
4,00€
500€

7,00€

Liquore
€

Liquirizia
Limoncello
Genziana
Whisky

Whisky Giapponese Tenjaku

Italiano:

Acqua in bottiglia

Coca-Cola piccola in bottiglia
Birra Tennent's

Calice di vino
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4,00

4,00€

4,00€

4,00€

500€

7,00€

3,50€

3,00€

4,00€

6,00€
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Vini laziali
Vini Rossi

Seiano

18,00€

Cantina Paolo e Noemia DAmico Merlot Syrah

Donna Chiara

Cantina Donna Chiara IGP

Cesanese

Cantina Donna Chiara Cesanese

Capolemole

Marco Carpineti

Selce Rossa

Cantina Vitus Vini DOC Roma

Consilium

Cantina Migrante Cesanese Olevano DOC

Colle del Turchetto

Cantina Dino Limiti Merlot-Cabernet

Polluce

Cantina Cincinnato Nero Buono

Tufaliccio

Marco Carpineti

Shiraz
Cantina Casale del Giglio Syrah

Cisinianum

Cantina Formiconi Cesanese Affile DOP

Massitium

18,00€

21,00€

25,00€

21,00€

25,00€

25,00€

18,00€

21,00€

21,00€

30,00€

25,00€

Cantina Pileum Cesanese del Piglio Superiore DOCG

People

Cantina Poggio Le Volpi Cesanese

25,00€
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Trasmondo 30,00€

Cantina Rapillo Cesanese del Piglio Superiore DOCG

Afilani 30,00€
Cantina Marletta Teresa (etichetta nera)

Cesanese 30,00€
Cantina Ferracci Cesanese

Hernicus 30,00€
Cantina Coletti Conti

Vini Bianchi °
Bellone 18,00€
Martino V/

Cacchione Nettuno 18,00€
Casa Divina Provvidenza

Flaminio 25,00€
SanVitis

Trecciole 25,00€
Tenute le Quinte

Futuro Viogner 25,00€
Grilli Gallicano

Ottonese 30,00€
Martino V/

Oppidum Moscato Terracina 25,00€
SantAndrea

Castore Bellone 18,00€
Cincinnato

Lazio bianco 25,00€
Frascati Superiore 25,00€
Passerina 18,00€

Valchiria
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Vini Rossi
Puglia

Primitivo

Vigneti del Salento Puglia

Imprint

Primitivo Cantine A Mano Puglia

San Marzano

Primitivo di Manduria Masca del Tacco
Sicilia

Sedara

Donnafugata Sicilia

Basilicata

Lera Rosso

Terra dei Re Basilicata

Campania

La Capranera

San Salvatore Aglianico Campania

Abruzzo

Montepulciano d'Abruzzo BIO

21,00€

25,00€

30,00€

25,00€

25,00€

25,00€

25,00€

Jasci & Marchesani Montepulciano dAbruzzo BIO

Umbria

Ziggurat

Montefalco BIO Cantine Lunelli

Rosso di Montefalco

Tenute Baldo Umbiria

Sagrantino di Montefalco

Tenute Baldo Umbiria

30,00€

25,00€

30,00€

RU Rosso Umbria

Broccatelli Galli Umbria

Toscana

Santa Cristina

Cantine Santa Cristina Toscana

Morellino di Scansano Mentore

Mantellassi Toscana

Morellino di Scansano Campo
Maccione

Rocca delle Macie Toscana

Chianti Gallo Nero S.Alfonso

Rocca delle Macie Toscana

Rosso di Montalcino

Banfi Toscana

Bruciato

Cantine Antinori Toscana

Brunello di Montalcino

Cantine Piccini Toscana

Tignanello 2019

Cantine Antinori Toscana

Sassicaia 2019

Bolgheri Toscana

Nobile di Montepulciano

Terre delle Grazie Toscana

Veneto

Rio Albo Valpolicella

Ca'Rugate Veneto

Ripasso Valpolicella

Bertani Veneto

Amarone Valpolicella

Bertani valpantena Vleneto
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25,00€

21,00€

25,00€

25,00€

30,00€

30,00€

50,00€

60,00€

280,00€

380,00€

30,00€

21,00€

35,00€

60,00€
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Amarone della Valpolicella

Bertani

Trentino-Alto Adige

Pinot Nero

Villa Vlescovile Trentino

Lagrein
K.Martini & Sohn Alto Adige

Teroldego Rotaliano

Villa Vlescovile Trentino

Piemonte

Dolcetto d'Alba

Bongioanni Piemonte

Barbera d'Alba

Bongioanni Piemonte

Nebbiolo Langhe

Bongioanni Piemonte

Marche

Rosso Conero

Umani Ronchi Marche

Lacrima di Morro d'Alba

Umani Ronchi Marche

Vini Bianchi
Abruzzo

Pecorino
Terre di Chieti

90,00€

21,00€

25,00€

25,00€

25,00€

25,00€

25,00€

25,00€

25,00€

25,00€

Sicilia

Catarratto
Gorghi Tondi

Veneto

Gewurztraminer

Roeno

Gewurztraminer

San Michele Appiano

Manzoni

Cantine Borga
Campania

Fiano Irpinia

Terre di Petrara

Piemonte

Moscato d'Asti

Bongioanni

Trentino

Chardonnay

Villa Vlescovile

Sauvighon

Villa Vlescovile
Friuli

Pinot Grigio
Gradis'Ciutta

Ribolla Gialla

Gradis'Ciutta
Puglia

Chardonnay
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25,00€

25,00€

30,00€

25,00€

25,00€

21,00€

25,00€

25,00€

25,00€

25,00€

25,00€
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Piemonte

Arneis

Ascheri

Bollicina

Le Bollicine

Ca' del Bosco

Franciacorta

Bellavista

Franciacorta

Cincinnato Brut

Cincinnati Lazio

Couvee Millesimato Extra Dry

Col del Sole

25,00€

55,00€

55,00€

21,00€

18,00€

Valdobbiadene docg

Champagne

Gli Champagne

Etichetta nera Lanson

Lanson Rosé

Thienot Brut

Riserva Paul Bara

Bruno Paillard Premiere Cuvee
Moet Chandon Riserva Etichetta Blu
Ruinart Blanc de Blanc

Don Perignon annata 2010
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30,00€

60,00€

70,00€

70,00€

70,00€

90,00€

90,00€

150,00€

380,00€



Tabella allergeni

Numero

10

11

12

13

14

Allergene

Glutine

Crostacei e derivati

Uova e derivati

Pesce e derivati

Arachidi e derivati
Soia e derivati

Latte e derivati

Frutta a guscio e derivati

Sedano e derivati

Senape e derivati

Semi di sesamo e derivati

Anidride solforosa e solfiti in
concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10
mg/l espressi come SO2

Lupini e derivati

Molluschi e derivati

Descrizione
Cereali, grano, segale, orzo, avena,
farro, kamut, inclusi ibridati e derivati.

Sia quelli marini che d'acqua dolce:
gamberi, scampi, aragoste, granchi,
paguri e simili.

Tutti i prodotti composti con uova,
anche in parte minima...

Inclusi i derivati, cioé tutti quei
prodotti alimentari che si compongono
di pesce...

Snack confezionati, creme e
condimenti...

Latte, tofu, spaghetti, ecc.

Yogurt, biscotti e torte, gelato e creme
varie...

Tutti i prodotti che includono:
mandorle, nocciole, noci comuni...

Presente in pezzi ma puri all'interno di
preparati per zuppe...

Si puo trovare nelle salse e nei
condimenti...

Oltre ai semi interi usati per il pane...

Usati come conservanti, possiamo
trovarli in: conserve...

Presente ormai in molti cibi vegani...

Canestrello, cannolicchio, capasanta...
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