Ramen

CHASHU RAMEN

BOUILLON A BASE DE KATSUOBUSHI
GARNITURES : CHASHU DE PORC , (EUF MARINE, POUSSES DE SOJA, OIGNON ROUGE,
SESAME, ALGUE NORI

Gluten - GEufs - Poisson - Soja - Sésame

WAKAME RAMEN

BOUILLON A BASE DE KATSUOBUSHI
ALGUES WAKAME PARFUMEES D’UNE HUILE DE CEPES DE FRANCE.
GARNITURES : (EUF MARINE, POUSSES DE SOJA, OIGNON ROUGE, SESAME, ALGUE NORI

16€

13.5€

Gluten - CEufs - Poisson - Soja - Sésame

Teishoku style

Assiettes completes servies avec du riz, de la salade de saison et de I'omelette japonaise

ASSIETTE CHICKEN KATSU il 7S

2P DE CHICKEN KATSU (POULET PANE) AVEC SAUCE KATSU ET
SAUCE TARTARE

Gluten - CEufs - Soja

ASSIETTE KARAAGE 16€

3P DE KARAAGE (FILETS DE POULET FRITS JAPONAIS) AVEC SAUCE
NEGIDARE

Gluten - CEufs - Soja - Sésame

ASSIETTE TATAKI DE BOEUE 20€
TRANCHES DE BOEUF MI CRU, SERVI AVEC UNE SAUCE PONZU
TRADITIONNELLE

ASSIETTE NASUMISO 15.5€
AUBERGINES SAUTEES AVEC DU TOFU, SERVIES AVEC DE LA SAUCE AU MISO

Gluten - CEufs - Soja - Sésame

ASSIESNTNE *M XS ERY 18€
BERIESER EVCETTESTPANEES ET 1P DEFCHICKEN KATSU AVEC SAUGE
KATSU ET SAUCE TARTARE

Gluten - Crustacés - GEufs - Soja

CURRY JAPONAIS

KATSU CURRY 16€
SAUCE CURRY A LA JAPONAISE AVEC 1P DE POULET PANE

Gluten - Gufs - Soja

MIX FRY CURRY 18€

Gluten - Poisson - Soja - Sésame

A la carte

SOUPE MISO 3€
SHITAKE TOFU WAKAME, SESAME, MISO BLANC

Gluten - Poisson - Soja - Sésame

GYOZA PORC 6P 7€

Gluten - Soja - Sésame

GYOZA VEGE 6P 7€

Gluten - Soja - Sésame

EDAMAME 200G

Soja - Sésame

5€

BOISSONS SANS ALCOOL

YUZU VIRGIN MOJITO 6<€
GINGER ALE FAIT MAISON 5€

JUS D'ORANGE / DE POMME 3€
EAU GAZEUSE 50CL 3€

BOISSONS ALCOOLISEES

VIN BIO ET LOCAL

CHATEAU LANDRA (PERNES LES FONTAINES)

DESSERTS

CHEESECAKE AU YUZU 6<€

Gluten - Lait

ONDINE (SARRIANS)

DAIFUKU MOCHI FRAISE 5€

TAIYAKI ANKO OU CREME HOJICHA 7€

SERVI AVEC UNE BOULE DE GLACE VANILLE
Gluten - CEufs - Lait

FONDANT CHOCOLAT - MATCHA 6<
SERVI AVEC UNE PETITE BOULE DE GLACE VANILLE
CEufs - Lait

PANNA COTTA AU HOJICHA 4.5€

Lait

Glace artisanale
MATCHA / YUZU / HOJICHA 3£

1 BOULES 3€ 2 BOULES 5.5€

CEufs - Lait

CAFES
ESPRESSO 1.5€
ALLONGE 2£

SAUCE CURRY A LA JAPONAISE AVEC 1P DE POULET PANE ET 3P DE CREVETTES PANEES

Gluten - Crustacés - CEufs - Soja

P_t t}-&% 31 rue des halles 84200 Carpentras Tél
€ 4p Jours d'ouverture: du mercredi au samedi :
@ PRDVE

& G, Vendredi et samedi

: 0953883501 / mail
service du déjeuner
: vente a emporter le soir

CHATEAU LANDRA

: petitjaponcp@gmail.com

BOUTEILLE 75CL.
BLANC 20€ ROUGE 24€

12CL
50CL

4.5€

BLANC / ROSE / ROUGE 15€

BIERE KIRIN 33CL 4,5€

BIERE ARTISANALE COEDO ROUGE 7€
UMECHU (LIQUEUR DE PRUNE) 12CL 5€
SAKE 12CL 5€

SAKE CHAUD 18CL 7€

THES VERTS DU JAPON

THE VERT BIO “OUSUCHA” 3£

SENCHA BIO KISEN 4€
THE VERT BIO AU YUZU 4£
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GENMAICHA BIO (THE AU RIZ GRILLE) 4% \ ;/i \i
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i

HOJICHA (THE VERT GRILLE) 4€
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