
Entrées

-Melon jambon de pays  :10€

-Œufs mayonnaise maison: 6€

- Tomate, Pêche Burrata  :14€

- Œuf mollet, crème aux morilles : 11€

- Saumon Gravlax Maison : 16€

Suggestions du chef
-Linguine, crème parmesan et lard :14€

-Demi Magret de canard, sauce miel romarin, purée de carottes et

aubergine grillée : 22€

-Dos de Cabillaud, risotto crème de chorizo : 23€

-Entrecôte, sauce au choix, Frites et Salade : 24€

-Poulet sauce curry coco miel, riz : 18€

-Andouillette 5A, sauce moutarde, salade, pommes grenailles : 18€

Supplément garniture :3,50€ Changement de garniture :1€



Les incontournables

-Croque, Salade -monsieur : 12€ -madame :14€

-Carpaccio de bœuf simple 10€ , double 15€ Salade

-Croustillant de chèvre, salade noix  et lardons : 15€

-Bacon cheese burger, Frites et Salade : 19€

-Tartare de bœuf préparé,  Frites et Salade : 18€

-Salade César :16€

Menu junior

- Steak haché ou jambon accompagné de frites ou pâtes+  1 dessert :10€

Desserts Maison     :

-Panna cotta, coulis fruits rouges ou mangue :8€

-Fromage blanc coulis fruits rouges ou  mangue :6€

-Moelleux  au chocolat, chantilly et caramel beurre salé :8,50€

-Baba au Rhum Chantilly :8,50€

-Brioche Perdue,Caramel beurre salé et chantilly :8,50€

-Café Gourmand : 9€

-Digestif Gourmand Gin ou Cognac ou Whisky ou Rhum :18€


