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Gonte di Mare

Specialita Marinare
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Specialita Marinare

Bollicine
Crudite
Polpo all’'lnsalata
Cocktail di Gamberi
Seppia & MelaVerde
Pesce Marinato
Bruschetta
Perline di Mare
Polipetti alla Luciana
Fagiolata al Profumo di Mare
Capasanta Gratinata
Gamberone al Vino Bianco
Impepata di Cozze

Assaggio di Primo Piatto
< 40,00
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Specialita Marinare

Codipasti

Deg USTAazZIioONE o assagsi di Antipasti Freddi) 15
N C r U d ité (2 Ostriche, 100g di Gamberi Rossi & Bollicine) 1 5

O
Capasanta Gratinata 4
Frittatina di Bianchetti 4
Pesce Marinato /
2
8
O

{

e X
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sovae Ostriche 3 alpz o
, L A7 Camberi Rossi di Mazara 90 alkg R %
¢=<i» Gamberi Viola Pugliesi 100 alkg § 1333
PO Bruschette 4 ‘ '
= 2. Perline di Mare 3
% Cocktail di Gamberi 8
@b 2w Polpo all'Insalata 1
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Polipetti alla Luciana 1
Fagioli al profumo di Mare
Seppia & MelaVerde 1
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Bevande & Coperto escluso | | Le nostre pietaze potrebbero variare &
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Calamarata al Pistacchio & Gamberi
Porcini Crostacei & Essenza al Tartufo

Vongole Macchiate

, Scampi & Datterini

- Miseria & Nobilta

Vongole & Pistacchio
Scoglio Macchiato

| Genovese di Mare
Granchio Imperiale

| Le nostre pietaze potrebbero variare

Bevande & Coperto escluso |
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Specialita Marinare

Fr|ttu FA  (calamari & Gamberi)

G rlg | | ata (Calamari, Gamberoni & Pesce Spada)

- Gamberoni Arrostiti

\# Calamari Fritti
Tonno alla Piastra
Mazzancolle Fritte

Calamaro alla Griglia
Gamberoni al Vino Bianco

Sbéute
Impepata

Salmone ai Ferri

Baccala in Pastella
Scaloppina di Mare eeneostime

Polpo Piastrato

Bevande & Coperto escluso |
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(Su Vellutata di Agrumi)
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Specialita Marinare

o Clntir

Sassi Avari 8 |
Capsula Viola 12
Greco Feudi di SanGregorio 19
v4 Falanghina del Sannio ?
7+ Fiano Feudi di SangGregorio 19
- Gewurztraminer Elena Walch 25
. Blange 35
@ Biancolella Feudi di SanGregorio 20
RS Coté des Roses 20
Ca’ Ernesto 20
Cutizzi Feudi di SanGregorio 25
m| Ca’ del Bosco 60
&®| Pecorino 18 3
Damarino 18
Lacryma Christi 16 8
- PietraCalda Feudi di SanGregorio 25 g
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Bevande & Coperto escluso |
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