
 
MARGHERITA 
Tomate Bio, mozzarella fior di latte,

 

SANDRO 
Tomate Bio, mozzarella fior di latte, saucisse italienne, spianata 
(saucisse piquante calabraise), gorgonzola, poivrons, oignons
 
MARINARA 
Tomate Bio, huile d’olive, origan, ail, basilic
 
PARMIGIANA 
Mozzarella fior di latte, aubergines frites, après cuisson
 
REGINA 
Tomate Bio, mozzarella fior di latte, jambon blanc, champignons de Paris
 
TERRAMARE 
Crème de courgette, Mozzarella Fior di Latte,
 
BURRATA AL TARTUFO 
Mozzarella fior di latte, tomate cerise,  après cuisson
jambon cru à la truffe  
 
CONTADINA 
Tomate Bio, mozzarella fior di latte, saucisse italienne, taleggio, oignons, olives noires
 
GATTOPARDO 
Tomate Bio, mozzarella fior di latte, jambon blanc, œuf
 
ZUCCHINA 
Mozzarella fior di latte, crème de courgette, après cuisson
billes de mozzarella, copeaux de Grana Padano
 
RUSTICA 
mozzarella fior di latte, pancetta, oignons
 
IL RISTÒ 
Tomate bio, mozzarella fior di latte, jambon blanc, champignons de paris, cœur 
d’artichaut, spianata (saucisse piquante calabraise), oeuf
 
Capretta 
Tomate Bio, Mozzarella fior di latte, aubergines, poivrons, chèvre, après cuisson
Jambon cru 
 
CALZONE  
Tomate Bio, mozzarella fior di latte, œuf, jambon blanc, champignons de Paris
 

Une pâte à 72h de fermentation faite à partir de 3 farines sélectionnées ... 
de la tomate biologique, du basilic, de l'huile d'olive ... 

de la mozzarella 100% fleur de lait de Campanie.
Des ingrédients rigoureusement choisis,

 provenant essentiellement d'Italie,
 sauf les légumes frais bien entendu.

Tomate Bio, mozzarella fior di latte, Grana Padano, basilic 

Tomate Bio, mozzarella fior di latte, saucisse italienne, spianata  
(saucisse piquante calabraise), gorgonzola, poivrons, oignons 

Tomate Bio, huile d’olive, origan, ail, basilic, tomates cerise 

e, aubergines frites, après cuisson : jambon cru, Grana Padano

Tomate Bio, mozzarella fior di latte, jambon blanc, champignons de Paris 

Mozzarella Fior di Latte, crevettes, oignons, thon, poivrons

Mozzarella fior di latte, tomate cerise,  après cuisson :  Burrata al tartufo, roquette, 

Tomate Bio, mozzarella fior di latte, saucisse italienne, taleggio, oignons, olives noires

Tomate Bio, mozzarella fior di latte, jambon blanc, œuf  

Mozzarella fior di latte, crème de courgette, après cuisson : chiffonnade de pancetta, 
billes de mozzarella, copeaux de Grana Padano 

di latte, pancetta, oignons, pommes de terre, taleggio 

Tomate bio, mozzarella fior di latte, jambon blanc, champignons de paris, cœur 
d’artichaut, spianata (saucisse piquante calabraise), oeuf 

fior di latte, aubergines, poivrons, chèvre, après cuisson

Tomate Bio, mozzarella fior di latte, œuf, jambon blanc, champignons de Paris

 

Une pâte à 72h de fermentation faite à partir de 3 farines sélectionnées ... 
de la tomate biologique, du basilic, de l'huile d'olive ...  

de la mozzarella 100% fleur de lait de Campanie. 
Des ingrédients rigoureusement choisis, 

provenant essentiellement d'Italie, 
sauf les légumes frais bien entendu. 

 

 

11,00€ 

15 ,50€ 

11,00€ 

: jambon cru, Grana Padano 
16,00€ 

14,00€ 

s, thon, poivrons 
16,00€ 

:  Burrata al tartufo, roquette,  
17,50€ 

Tomate Bio, mozzarella fior di latte, saucisse italienne, taleggio, oignons, olives noires 
15,00€ 

13,50€ 

: chiffonnade de pancetta,  
15,50€ 

14,50€ 

Tomate bio, mozzarella fior di latte, jambon blanc, champignons de paris, cœur 
15,50€ 

fior di latte, aubergines, poivrons, chèvre, après cuisson : 
16,00€ 

Tomate Bio, mozzarella fior di latte, œuf, jambon blanc, champignons de Paris 
15,00€ 

 

 

 

 



 

Ingrédients supplémentaires
 
 
DEL CAPO 
Tomate Bio, mozzarella fior di latte, poivrons, anchois
 
NAPOLETANA 
Tomate bio, mozzarella fior di latte, anchois, câpres, olives noires
 
TARTUFELLA  
Tomate bio, mozzarella fior di latte, jambon cru à la truffe après 
 
VEGETARIANA 
Tomate bio, mozzarella fior di latte, 
olives, oignon rouge 
 
SILVI  
Mozzarella fior di latte, romarin, gorgonzola, saucisse italienne, pomme de terre, 
champignons de paris 
 
QUATTRO FORMAGGI (ROSSA O BIANCA)
Mozzarella fior di latte, gorgonzola, emme
 
PINETO (BIANCA O ROSSA) 
Tomate Bio, mozzarella fior di latte, thon, oignons rouges, câpres, olives
 
SOFIA LOREN 
Tomate Bio, mozzarella fior di latte, thon, anchois, cœur d’artichaut
 
PROSCIUTTO 
Tomate Bio, mozzarella fior di latte, jambon blanc
 
MORTADELLA E PISTACCHIO 
Mozzarella fior di latte, après cuisson
bufala, copeaux de grana padano, huile au basilic
 
REGIZOLA 
Mozzarella fior di latte, jambon blanc, champignons de paris, oignons rouges, 
gorgonzola 
 
AL MIELE 
Mozzarella fior di latte, chèvre, après cuisson
 
GAMBERI 
Mozzarella fior di latte, crevettes, ail, après cuisson
 
GORLOMI 
Crème de courgette, tomates cerise, spianata (saucisse piquante calabraise), oignons, 
poivrons, après cuisson : copeaux de Grana Padano
 
 
 

Petite regina, quattro formaggi, napoletana ou 
avec salade italienne 

 

Ingrédients supplémentaires : 1,50€     Supplément frites sur pizza

Tomate Bio, mozzarella fior di latte, poivrons, anchois 

Tomate bio, mozzarella fior di latte, anchois, câpres, olives noires 

Tomate bio, mozzarella fior di latte, jambon cru à la truffe après cuisson 

Tomate bio, mozzarella fior di latte, aubergines, poivrons, cœur d’artichaut, champignons, 

, romarin, gorgonzola, saucisse italienne, pomme de terre, 

QUATTRO FORMAGGI (ROSSA O BIANCA) 
Mozzarella fior di latte, gorgonzola, emmental, grana padano 

Tomate Bio, mozzarella fior di latte, thon, oignons rouges, câpres, olives 

mozzarella fior di latte, thon, anchois, cœur d’artichaut 

Tomate Bio, mozzarella fior di latte, jambon blanc 

Mozzarella fior di latte, après cuisson : Mortadella, éclats de pistache, mozzarella di 
bufala, copeaux de grana padano, huile au basilic 

Mozzarella fior di latte, jambon blanc, champignons de paris, oignons rouges, 

chèvre, après cuisson : noix, miel, jambon cru 

Mozzarella fior di latte, crevettes, ail, après cuisson : tomates cerise, roquette

Crème de courgette, tomates cerise, spianata (saucisse piquante calabraise), oignons, 
: copeaux de Grana Padano 

, quattro formaggi, napoletana ou margherita 

 

frites sur pizza : 2,50€ 

 

 

 

 

 

14,00€ 

14,00€ 

 

 

14,00€ 

aubergines, poivrons, cœur d’artichaut, champignons, 
16,00€ 

, romarin, gorgonzola, saucisse italienne, pomme de terre, 
15,50€ 

 

14,50€ 

14,00€ 

14,00€ 

13,50€ 

: Mortadella, éclats de pistache, mozzarella di 
16,00€ 

Mozzarella fior di latte, jambon blanc, champignons de paris, oignons rouges, 
15,50€ 

15,00€ 

: tomates cerise, roquette 
14,50€ 

Crème de courgette, tomates cerise, spianata (saucisse piquante calabraise), oignons, 
15,00€ 

 

argherita  15,00€ 


