
Carte de saison
Par Gilles Hémart

Chaque plat est une invitation à la découverte. 
Nous vous remercions pour votre ouverture d’esprit et votre patience le temps de sa réalisation.

Entrées
Maquereau mariné à la liqueur de Touraine, glace concombre, compotée de pommes

  Vouvray AOC – 5,50 €, « Silex », Domaine Nicolas Brunet, 2023 

Ravioles de veau, bouillon végétal, légumes au gomasio
  Val de Loire IGP – 5,50 €, « Le P’tit Renaudat », Domaine Valéry Renaudat 

 Houmous de carottes à la mangue, butternut au cola, œuf confit
  Vouvray AOC Demi-sec – 7,50 €, « Carpe Diem », Vignoble Alain Robert, 2024 

Lamelles de Saint-Jacques, crémeux de chou-fleur fumé, 
bouillon gingembre et citronnelle (suppl +3 €)

  Bourgogne Chitry AOC – 8,50 €, Domaine Giraudon, 2025

Plats
Bœuf en 2 cuisons, pressé aux 3 pommes, jus corsé aux anchois (suppl +5 €)

  Côtes du Rhône AOC – 8,00 €, Domaine de Verquières, 2025 

Truite laquée à la mandarine, crémeux de carottes, jus de safran et agrumes
  Bourgueil rosé AOC – 5,50 €, « La Romantique », Domaine Lamé Delisle Boucard, 2025

 Légumes racines aux saveurs forestières
  Pic Saint-Loup AOC – 8,50 €, « Carra », Château de Lascaux, 2024 

Saucisses de porc et de poulpe, panais fumé, jus corsé aux épices
  IGP Méditerranée rouge – 7,50 €, « La Croix », Peyrassol, 2023 

Desserts
Afin de mieux vous servir, merci de faire votre choix au moment de la commande.

Fromages affinés sélectionnés par France Fromages – Halles de Tours
  Chinon AOC – 7,00 €, « Le temps des cerises », Domaine de la Noblaie, 2024

Sablé à la betterave, billes de poires marinées aux poivres, mousse betterave cassis

Kiwi en plusieurs textures, bombe glacée au concombre, meringue

Joconde à l’oignon confit, compotée pommes-praliné-oignons confits, 
glace à la pomme de terre, sauce molé

TARIFS

Entrée + Plat OU Plat + Dessert OU Entrée + Dessert	 33 €
Entrée + Plat + Dessert	 39 €
Entrée + Plat + Fromage + Dessert	 45 €
Un droit de couvert pourra s’appliquer en l’absence de menu commandé

           Tous nos vins sont biologiques, en cours de conversion ou HVE


