
  

 

Nos Plats à Emporter  
sur Réservation… 
Les prix sont, net enlèvement par vos soins. 
 

Forfait livraison : 35.00€ dans un rayon  de 15 Km.. 

Forfait remise à température sur place et mise en plats  ou en 

assiettes 190.00€. 
 

Plat Principal : 
* Andouillette gastronome, fondue d’oignons au vin 

blanc et pommes sautées persillade:    10.00€ 

* Croc monsieur grand format : 5.00€ 

* Grosses patates farcies gratinées, lardons, emmental et 

mozzarella : 6.00€ 

* Blanquette de veau à l’ancienne et sa timbale de riz aux 

oignons : 10.80€. 

* Bœuf mode, carottes et pommes de terre : 9.50€. 

* Cassoulet de Castelnaudary, porc, saucisse de Toulouse 

confit de canard haricots Tarbais : 11.50€ 

* Chili con carné au bœuf effiloché : 9.50€ 

* Choucroute Royale café de Paris au blanc de blanc, 

poitrine de porc, Morteau, saucisse de Francfort, petit salé 

et pommes de terre : 11.00€. 

* Daube Gardiane pommes de terre à l’Anglaise : 12.00€ 

* Pot au feux légumes de saison, une viande : 9.50€ ; deux 

viandes : 10.50€ 

* Reblochon en croute feuilletée (4 portions) : 20.00€ 

* Ris de veau à la parisienne et sa timbale de riz  

Sauvage : 13.00€ 

* Tartiflette traditionnelle : 9.50€ 

* Tourte Bourguignonne au bœuf 6 portions : 19.00€ 

* Tourte Landaise au confit de canard et gésiers                  

6 portions : 23.00€. 

* Trippes à la mode Caen et pommes pochées : 11.50€. 



  

 

Nos Plats à Emporter  
sur Réservation… 
Les prix sont, net enlèvement par vos soins. 
 

Forfait livraison : 35.00€ dans un rayon  de 15 Km.. 

Forfait remise à température sur place et mise en plats  ou en 

assiettes 190.00€. 
 

Plat Principal : 
* Blanquette de poulet ou de dinde, riz pilaf : 9.50€ 
* Chaudrée Charentaise : 15.90€ 

* Couscous Hassan II, poulet, agneau, keftas, merguez et 

la semoule au beurre et aux raisins :11.00€ 

* Cochon de lait et sa garniture de légumes : Prix sur 

devis.  

* Méchoui et son accompagnement : prix sur devis.  

* Paella Valenciana, poulet, poitrine de porc, blancs de 

seiches, poivrons, fonds d’artichauts, petits pois, Gambas, 

Langoustines, moules : 10.50€. Sup. Très  grosses 

Langoustines : 3.00€. 

* Tajine de poulet épices fruits secs, fruits moelleux, 

semoule de couscous au beurre et raisins secs : 10.50€ 

* Paupiettes de veau à l’ancienne et son riz pilaf aux 

oignons : 11.00€ 

* Poulet basquaise et son riz sauvage : 10.50€, Sup. 

Suprême de volaille 1.50€. 

* Rôti de lotte au lard et ses légumes glacés : 11.50€. 

* Rôti de porc dans l’échine, aux pruneaux et ses pommes 

de terre sautées et persillées : 10.50€. 

* Poulet fermier désossé farci, farce veau, volaille 

champignons, échalotes, sauce cognac et pineau, 

médaillon Dauphinois. 6/7 portions : 33.80€. 

* Cou de canard farci, pistaches, gésiers confits, 20%de 

foie gras : 39.90€ le kg.  

 



  

 

Nos desserts à Emporter  
sur Réservation… 
Les prix sont, net enlèvement par vos soins. 
 

Forfait livraison : 35.00€ dans un rayon  de 15 Km.. 

Forfait remise à température sur place et mise en plats  ou en 

 

Desserts : 
* Cannelés de Bordeaux GM : 1.80€ pièce, 5.00€ les 5 

pièces.  
* Fraisier crème diplomate, Glaçage cassis, 

 6/8 portions : 22.00€ 

* Fraisiers façon Charlotte, 6/8 portions : 24.00€ 
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