
Préparée avec soin dans la pure tradition italienne, cette base à pizza résulte d’un long processus
de poussée (48h) à une température contrôlée qui permet de diminuer l’utilisation de levure et qui 
conduit à une crôute molle et faible en sucre. 

SANS GLUTEN SANS LAIT SANS OEUF SANS SOJA
48HEURES
DE PAUSE VEGAN

AVEC DE L’EAU
DE MER

Supplément   4.00€

FOND DE PIZZA (Surgelés)

SANS SANS GLUTEN -  LACTOSE
L’AUTHENTIQUE GOÛT ITALIEN
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