
Entrantes y raciones

Falafel                                                    8,30€

Croquetas                                              8,30€

Bravas                                                    8,30€

Salmorejo                                                8,30€

Tarta Campesina                                      8,30€

Empanada del Sur                                   8,30€

Nachos de chile con carne y guacamole      13,30€

Huevos rotos en hogaza                        15€

Scamorza al horno                                 9,30€

Ensalada de Wakame 8,30€

Ensalada de brotes verdes y frutos secos      10,30€

Ensalada Burrata 10,30€

Caponata con queso de cabra                    10,30€

Pimientos asados y escabeche                    11,30€

Sándwich New York de Pastrami 13,30€

Alitas de pollo con salsa balinesa               9,30€

Principales

Bacalao dorado                                      12,30€

Hamburguesa vacuno mayor, 200gr           12,30€

Secreto ibérico Teriyaky 13,30€

Cachopo                                              23€

Chuletón 700gr aprox 35€

Pizzanesa 18,30€

Escalope de pollo                                     8,30€

Postres
Struddel con nata casera                          5€

Coulant 4€

Panna cotta escondida en yogur griego       5€
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Vinos Tintos 

Ribera del Duero  15€:

- Ricardo Dumas Roble. 14% alc. Cepas de mas de 
40 años. & meses en roble francés y americano.

Rioja  15€:

- Muriel Crianza. 14%alc. Tempranillo de Rioja. 
Doce meses en roble.. Notas de frutos rojos, vainilla,
coco y torrefactos.

Toro  15€:

- Pago Lencía. 14,5% alc. Uva tinta de Toro. Siete meses 
en roble. Aroma balsámico intenso con recuerdos de 
azucar tostado.

Otros Vinos Tintos :

- Puente de Piedra Magnum 1,5 litros. Crianza 
Cariñena. 13,5% alc. Garnacha, tempranillo, 
cariñena y cabernet                                   28€

- J.P. Chenet. Vino francés DO Pays D`oc (Languedoc
Roussillon) Mezcla Cabernet y Syrah. Aromas de
cereza y arandanos con un toque especiado.

Botella 75cl        18€
Magnun 1,5 l      32€

- Vino de la casa. Luis Gurpegui Muga. Varietal    10€

Vinos Blancos

- Hombre Pez. Verdejo de Rueda                        15€



Licores (Chupito/Copa)             2€/3,50€

Combinado                                       6€

Combinado Premium                        10€

Mojito/Daiquiri                                7€

Jarra de cerveza 0,5 litros                   3,50€

Doble de cerveza                                2,50€

Tercio Mahou 2,50€

Tercio Alhambra                                    3€

Tercio Pedriza                                   3,50€

Franciskaner 0,5 litro                         3,50€

Tinto de verano                                  2,50€

Vino D.O                                           2,50€

Vermut                                             2,50€

Martini                                                 3€

Refrescos                                           2,50€

Zumos                                                  3€

Agua mineral                                      1,5€
´
Café                                                 1,40€

Té                                                        2€

Leche, Cola cao                                      2€

Carajillo                                           2,50€

Bebidas


